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 الخلاصة

جا عذذذا  –فذذذخ  راتذذذيرل لزرذذذا را ةر ذذذا  2020 /1/3و اغايذذذا  1/11/2019نفذذذال راسةرخذذذا مذذذمن را ذذذس   ذذذ        

 . رارتذذذ تكييذذذه ف ذذذسد تفسيذذذس رف ذذذر ر اذذذناد وفاذذذيرل رارذذذ ي فذذذخ فعذذذح را ذذذفال ران  رذذذا و را ذذذ    افن ذذذا 

Triticum aestivum L اذذذذ  ه راا يفذذذذا  راتييذذذذا فااا ذذذذ رل راع ذذذذ ر خ راكا ذذذذر .(C.R.D)   وفذذذذا ن ذذذذا

اسةرخذذذا  ذذذا زر  ع ذذذا راعا ذذذر راي ر ذذذخ ر اذذذناد راق ذذذا لر اذذذ رنش را ن ذذذقا وفذذذ مي  كذذذيةرل    رذذذ  ت ذذذ نه ر

يذذذذ   .  ش120و  90و  60لو فذذذذ ةوش و راعا ذذذذر را ذذذذان ن فاذذذذيرل رارذذذذ ي  99و وفرذذذذا و ر نذذذذا 6و شذذذذا  99لجر ذذذذاي

فذذذخ ر زذذذا را ذذذفال  رذذذ  خذذذ ر  اي  ذذذ (60)مذذذ ي  فاذذذي فاااذذذسرمر  ذذذا  99رظ ذذذيل راناذذذا   تفذذذ د را ذذذن  ر نذذذا

ازكزذذذذذذ تر  ر ذذذذذذا  %ش33.25و لازتذذذذذذيوتر   (%12.84)ن ذذذذذذا   از (%63.51) خذذذذذذارمي را فذذذذذذر     (77.39%)

فذذخ ن ذذتا  اي  ذذ (90)مذذ ي  فاذذي  ذذرش . ل ذذا تفذذ د را ذذن  نف ذذا فاااذذسرمر  ذذا  49.84اقر ذذا راايخذذرا فقذذس خذذ ر ل

 2.06ل ا ذذذفا راي ذذذا  اي  ذذذ (120)مذذذ ي  فاذذذي فاااذذذسرمر  ذذذا  6و تفذذذ د  عن يذذذا را ذذذن  شذذذا  (%4.06)را يذذذه 

 ذذذا  99رارذذذ ي عذذذخ  عا زذذذا رااذذذسرمر از ذذذن  ر نذذذا فاذذذي ري رف ذذذر ر اذذذناد  ذذذا  %ش. ن ذذذانا   ذذذ  عذذذا  راسةرخذذذا

 (90)رارذذذ ي  فاذذذي ش يذذذ   از ذذذفال را ذذذال ة   ذذذسر ن ذذذتا را يذذذه فكذذذاي ااذذذسرمر را ذذذن   رتذذذا  ذذذا 60رارذذذ ي ل فاذذذي 

 ي   .

 فترات الخزن , الاصناف , حنطة الخبز . -الكلمات المفتاحية :
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Abstract  

          The study carried out during the period 1/11/2019 until 1/3/2020 in the laboratories 

of the College of Agriculture - University of Tikrit with the aim of determining the best 

varieties and storage periods in some qualitative and quality characteristics of bread wheat 

Triticum aestivum L. The experiment was designed with a Completely Randomized 

Design (C.R.D) in the under system of split- plot, where the study included two factors: 

the main factor varieties (Jihan 99, Sham 6, Wafea, Adana 99 and Puro) and the secondary 

factor, storage periods (60, 90 and 120) days. The results showed that the variety Adana 99 

was superior in interfering with a storage period of (60) days in most of the traits, as it was 

recorded (77.39%) for flour extraction, (63.51%) for starch, (12.84%) for protein and 

(33.25%) for gluten. As for the sedimentation value, it was recorded (49.84 ml). The 

variety also outperformed the same by interfering with a storage period of (90) days in the 

percentage of oil (4.06%). As for the ash trait, it was significantly superior to the variety 
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Sham 6, with an overlap with a storage period of (120) days (2.06 %) . We conclude from 

this study that the best varieties with a storage period are the interaction treatment  

between variety Adana 99 and a storage period of (60) days for the aforementioned 

characteristics  and with a storage period of (90) days for Oil percentage trait .                                                                                                                        

Key words : - storage periods, varieties, bread wheat.  

  -المقدمة :

 ذذ  رعذذل  فااذذرر رافتذذ   را   ذذا رااذذخ تفاذذر را ذذسرة   . Triticum aestivum Lتعذذس  ن ذذا رارتذذ           

ر  راذذذذتفه ت  ذذذذر  ف ذذذذ   رخذذذذايرتر را    ذذذذ  فذذذذر  رافتذذذذ   و  فااذذذذرر راغذذذذارع ر مذذذذي   زذذذذ    ذذذذا   راعذذذذاال 

يعذذذذذس راعذذذذيرد را ذذذذذ    ر اذذذذذزخ  .ش  2013ورخاخذذذذرا اا ذذذذذ  راغذذذذار خ اكافذذذذذا  ون راعذذذذاال ل را تذذذذذ ةن ورا ذذذذا خ  

و  اذذذذد اعذذذذس  رتتذذذذاا ر خذذذذاارا و رااقنرذذذذال   ازفن ذذذذا ر  رنذذذذا  ذذذذا رن يعذذذذانخ  ذذذذ  تذذذذسنخ رنااجراذذذذا و ن  رذذذذا  ت فذذذذا  

 ذذذذ ن مذذذذمن فاذذذذي  ران ذذذذ  و نذذذذس را ير ذذذذر رافيجذذذذا  ذذذذ   وة   راتذذذذا ل ور  رة  رافسي ذذذذا فذذذذخ مس ذذذذا عذذذذار را ف

Eskandari  وKazem 2010  فاان ذذذتا اااذذذناد ا ذذذا  وة   ذذذذل جذذذسر فذذذخ تفسيذذذذس رافااذذذر و ران  رذذذا اذذذذااد . ش

 رذذذ  رلذذذسل   ي ذذذا رمارذذذاة ر اذذذناد رااذذذخ تكذذذ ي  رل ن  رذذذا جرذذذس  و  يقا ذذذي رماراةعذذذا  زذذذ  رافااذذذر فقذذذ  

فذذذخ  عذذسن رافااذذذر و ن ذذذتا راتذذذيوتر      ذذ   يذذذا أراعسيذذس  ذذذ  راسةرخذذذال ري رمارذذاة ر اذذذناد را م  ذذذا از ةر ذذذا 

ش . افاذذذذذي  رارذذذذذ ي تذذذذذوعري لترذذذذذي  زذذذذذ  ن  رذذذذذا  2016و رمذذذذذيوي   Mahmoodوراكزذذذذذ تر  افتذذذذذ   رافن ذذذذذا  ل 

ر    افا فااف ذذذيرل را ر نرذذذا رافتذذذ   وراذذذسحرا    رذذذ  يذذذاعي نذذذ ا وفاذذذيرل رارذذذ ي  زذذذ   ر يذذذا رافتذذذ   و ر اذذذ

رنذذذا  نذذذس  عا زذذذا رافتذذذ   ف ذذذيد راف ايذذذا رافسي ذذذا  ذذذ  رجذذذر رارذذذ ي يقزذذذر  ذذذ  رةتفذذذاا راي  فذذذا و فاااذذذااخ   تذذذا ن 

و  Perisicو  2015راذذذ  ر اذذذافا فااتكاييذذذا    ذذذتتا اعف نذذذا رافتذذذ   و راذذذيور ب راكيي ذذذا ل ر    ذذذخ و تذذذس    

رارذذذ ي تذذذاعي  عن يذذذا و فسةجذذذا  اارذذذا فذذذخ  يذذذا   ران ذذذتا را   يذذذا ازف ذذذيرل  ش   ل ذذذا ري  يذذذا    ذذذس  2018رمذذيوي   

و راع ذذذي راريحذذذخ   ر  ري رافتذذذ   رااذذذخ م نذذذه ففاذذذي   ل  شذذذ يي   ش لانذذذه رحذذذر تذذذوعير فااف ذذذيرل ف ذذذم  ذذذ   ذذذس  

 2013توعريعذذذا فذذذخ لذذذر  ذذذ  اذذذفال راي ذذذا  و راتذذذيوتر  و راكزذذذ تر  و رخذذذارمي را فذذذر  و ن ذذذتا را يذذذه لر ذذذر    

 10و 9و 8و 7و 6و 5و 4و 3و 2و 1ش  نذذذذذس  ةرخذذذذذا ل ا ذذذذذس  مذذذذذ ي ل  2011 لل ذذذذذا وجذذذذذس خذذذذذع  ن و جذذذذذسوا ش 

شذذذذ ي ش رنذذذذا لز ذذذذا  ر ل  ذذذذس  رارذذذذ ي ر ل راذذذذ  فقذذذذسري  فا رعذذذذا راي ذذذذ فخ ر  ري  ذذذذس  شذذذذ ي ور ذذذذس   12و  11و

 . %10.65رنرف ه ن تا راي  فا را   12و  11% ر ا  نس ش يي  15.05وش يي  لانه ن تا راي  فا 

  -المواد وطرائق العمل :

فذذذخ  راتذذذيرل لزرذذذا را ةر ذذذا ت جا عذذذا تكييذذذه ف ذذذسد  عيفذذذا  2020-2019نفذذذال راسةرخذذذا مذذذمن را  خذذذل        

يذذذ  ش فذذذخ فعذذذح اذذذفال ران  رذذذا ورا ذذذ    ار  ذذذا أاذذذناد  ذذذ   120و 90و 60تذذذوعري فاذذذيرل رارذذذ ي را رازفذذذا ل

و فذذذ ةو ش  99و وفرذذذا و ر نذذذا  6و شذذذا   99لجر ذذذاي رافن ذذذا رانا  ذذذا   ذذذ زا و  عا ذذذس   ذذذ  خذذذايز  خذذذا يرع وعذذذخ 

وفذذذذذا ن ذذذذذا  راق ذذذذذا لر اذذذذذ رنش را ن ذذذذذقا وفذذذذذ مي  كذذذذذيةرل و ذذذذذعه  (C.R.D)فااا ذذذذذ رل راع ذذذذذ ر خ راكا ذذذذذر 

ر اذذناد فذذخ راق ذذا راي ر ذذذرا وفاذذيرل رارذذ ي فذذخ راق ذذذا را ان يذذا . تذذل  فذذ  رافتذذذ   فذذخ ألرذذا  نذذايز ي  فك ذذذا 

%ش و أمذذذذال ران ذذذذا   14ْ  ش و ة  فذذذذا ل28 زذذذذ   ةجذذذذا  ذذذذيرة  ل راغزذذذذا عذذذذل م نذذذذه ران ذذذذا   فذذذذخ  ا ذذذذنال 

 ش ي   .120   90  60ازففص   ا  عمي فايرل رار ي ل 

  -الصفات المدروسة :

 -:  Flour Extraction percentage     نسبة استخلاص الطحين )%(  1-

 

تذذذذل  فذذذذ   تذذذذ   رافن ذذذذا و  ذذذذته ن ذذذذتا ر خذذذذارمي از فذذذذر   ذذذذ    ذذذذا  راذذذذ  ي رانذذذذات   ذذذذ  را فذذذذ         

 ورانرر و  ا را عا اا راااارا : 

                . X     100       )  ل    و ي را فر  را افخ    =ن تا رخارمي را فر  % 

 و ي رافن ا را عس  از ف                                  
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 -: percentage   Ash   نسبة الرماد )%( -2

 

تذذذل تقذذذسيي ران ذذذتا را   يذذذا ازي ذذذا  فذذذخ  تذذذ   رافن ذذذا   ذذذ  مذذذمن و ذذذع ا فذذذخ جفنذذذا م فرذذذا  عيوفذذذا راذذذ  ي       

ل            خذذذذذا ال 6 ةجذذذذذا    يذذذذذا وا ذذذذذس   560و ذذذذذ  عذذذذذل و ذذذذذع ا فذذذذذخ فذذذذذيي رااي رذذذذذس  زذذذذذ   ةجذذذذذا  ذذذذذيرة  

A.O.A.C   1980 ش و  ا را عا اا راااارا: 

 . X 100ن تا راي ا  را   يا = لو ي را فنا  ا راعرنا فعس رافيد _ و ي را فنا فاة اش ت و ي راعرنا 

 

 -:  Starch percentage نسبة النشا )% ( -3

 

تذذل  تقذذسيي ران ذذا و اذذد ف  ذذا رايرشذذب رانذذات   ذذ    زرذذا   ذذر  فذذر  رافن ذذا ااقذذسيي راكزذذ تر  وتذذي  رايرشذذب        

 -ن تا    يا    را عا اا رلآترا :لارايخا ت ا ا عل جف  ران ا را ايخا و  ا 

 . X     100     و ي ران ا      =   ن تا ران ا %  

    راع رناو ي                         

 

 -:  protein percentage نسبة البروتين )% ( -4

 

 ل فذذذذذذذخرااذذذذذذذخ  لذذذذذذذيوتذذذذذذذل تقذذذذذذذسيي ران ذذذذذذذتا را   يذذذذذذذا ازتذذذذذذذيوتر    ذذذذذذذا را ييقذذذذذذذا را عا ذذذذذذذس  زر ذذذذذذذا         

 ذذذ   ييقذذذا رخذذذارسر  ج ذذذا  لزذذذسرن  خذذذارير  ن ذذذتا رانراذذذيوجر  و ن ذذذا تذذذل ر ا ذذذا  ن ذذذتا شA.S.O.C.O,1975ل

 راااارا .راتيوتر  و  ا را عا اا 

 ش. X 5.75ن تا راتيوتر  ل%ش = ل ن تا رانرايوجر  

 

 -:)  Gluten percentage   نسبة الكلوتين )% -5

 

 تل تقسيي ن تا راكز تر  راي ا   ا را عا اا راااارا :          

 .x100ن تا راكز تر  راي ا% = ل و ي راكز تر  راي ا لراع رناش ت و ي  رنا را فر  ش

 

 -: Sedimentation valueقيمة الترسيب )مل(   -6

 

  ر  تعس    را يد را راتييا ااقررل فيوتر   No Standard ICC 1/116حسةل   ذذذذذا را ييقا راقراخذذذذذرا        

راذذذذناد رافن ا را رازفا ورن ر  ا و س  اذذذذم را ا اا ذذذذنرا رارت  وتازرص عا  را ييقا فخ  ةجا ر ا ذذذذاي 

فعس فاي   عرنا    راي  تاتع ا فاي    (Lactic acid)راكز تر  از اع ورنافاشذذذذذا تفه را يود رافا  ذذذذذرا را رففا 

 ش .1974ل Zeleny ا  لي  قيرة و  ا م  ا  حا ا    ر خا

 

 -: percentage    Oilنسبة الزيت )%( -7

 

وفوتتذذذذاا را ييقذذذذا  Soxheletتذذذذل تقذذذذسيي ران ذذذذتا را   يذذذذا از يذذذذه  ذذذذ  مذذذذمن فاخذذذذارسر  ج ذذذذا  را ال ذذذذ اره      

 . شA.O.A.C.   1980لراقراخرا ل ا وة  فخ  

 

 التحليل الاحصائي :*

تذذذذل رجذذذذيرع راافزرذذذذر ر   ذذذذا خ ا  رذذذذا راناذذذذا    زذذذذ  رخذذذذا  تفزرذذذذر رااتذذذذاي  از ذذذذفال را سةوخذذذذا   ذذذذا         

را ن ذذذقا فتينذذذذا    وفذذذذا ن ذذذا  راق ذذذذا (C.R.D)راا ذذذذاة  راعا زرذذذا فا ذذذذ رل راع ذذذ ر خ راكا ذذذر راا ذذذاة  راعا زرذذذا 

ش   وت ذذذذه را قاةنذذذذا فذذذذر   ا خذذذذ ال را عذذذذا مل فاخذذذذارسر  رماتذذذذاة SAS-V9  2002لن ذذذذا  راافزرذذذذر ر   ذذذذا خ 

 فذذذذا  يدو  ذذذذا عذذذذار ر ماتذذذذاة فذذذذوي را ا خذذذذ ال را ات  ذذذذا %ش 5 نكذذذذ   اعذذذذس  را ذذذذس  ف  ذذذذا   ر ا اارذذذذا ل

ر ف سيذذذا را ا ذذذاف ا   ترازذذذ   ذذذ  فع ذذذ ا  عن يذذذا ورا ات  ذذذا فذذذو يد  رازفذذذا فون ذذذا ترازذذذ   ذذذ  فع ذذذ ا  عن يذذذا ل 

 ش .2000     رايرون ومز
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  -النتائج و المناقشة :

 استخلاص الطحين  :  -1

ي  ذذذر رخذذذارمي را فذذذر  ران ذذذتا را   يذذذا از فذذذر  رانذذذات   ذذذ    زرذذذا  فذذذ  و ي  عذذذر   ذذذ   تذذذ   رافن ذذذا         

رانا  ذذذا و أي عذذذا  راع زرذذذا تاذذذوعي فااعسيذذذس  ذذذ  راع ر ذذذر   ذذذر   زرذذذا رااي رذذذا رااذذذخ ت ذذذتا را فذذذ  و نذذذ ا را  فنذذذا 

 6ش راذذذذ  تفذذذذ د را ذذذذن  شذذذذا 1ل ل ذذذذا تاذذذذوعي ن ذذذذتا ر خذذذذارمي  فن ذذذذتا ر نسوخذذذذتري  فذذذذخ رافتذذذذا . ي ذذذذري جذذذذسون

و فذذذ ةو فرن ذذذا ر  ذذذ  را ذذذن   99%ش واذذذل يرازذذذ   عن يذذذا  ذذذ  را ذذذنفر  ر نذذذا76.48فإ  ا ذذذا أ زذذذ   عذذذسن فزذذذ  ل

ش ي  ذذا 60%ش   أ ذذا فر ذذا يرذذص تذذوعري فاذذيرل رارذذ ي فقذذس خذذ زه فاذذي  مذذ ي ل66.90رحذذر  عذذسن فزذذ   ل 99جر ذذاي

%ش   فاان ذذذتا ازاذذذسرمر 71.96 ذذذا رحذذذر  عذذذسن فزذذذ  لش ي 120ل رارذذذ ي فاذذذي %ش فرن ذذذا أ  ذذذه 75.13أ زذذذ   عذذذسن ل

ش ي  ذذذا فذذذو ز  60مذذذ ي ل فاذذذي  ذذذا  عا زذذذا أااذذذسرمر از ذذذن  فذذذ ةو ايم ذذذ   ذذذ  را ذذذسون  رتذذذا راافذذذ د را عنذذذ ن 

رذذذ ي را فاذذذي  ذذذا  99و ر نذذذا 6 ذذذنفر  شذذذا رااذذذسرمر فذذذر  را%ش وراذذذان اذذذل ترازذذذ   عن يذذذا  ذذذ  77.95 ا خذذذ  ل

%ش 65.33ش ي  ذذذا رحذذذر  ا خذذذ  ل120رذذذ ي لرا فاذذذي  ذذذا  99ن  جر ذذذايوخذذذ زه  عا زذذذا أااذذذسرمر از ذذذ اش ي  ذذذ60ل

  ذذذافا  اذذذ   ا ذذذ  را ذذذيجب أي يعذذذ   خذذذتا عذذذار ر مذذذامد  اذذذ   ترعذذذا رافتذذذ   و اذذذمفا ا و اذذذفات ا رافر ياويذذذو  

  ش .2011و رميوي   Ghanaن تا رااي را رااخ ت تا   زرا را ف  و عار يافا  ا  ا ت ار رارا ل

 ر اناد وفايرل رار ي ورااسرمر فرن  ا فخ رخارمي را فر  ل%شش توعري 1جسون ل

 

 الاصناف     

 

 

 فترات الخزن

 )يوم(

فترات   معدل بورو 99ادنه  وفيه 6شام  99جيهان 

 الخزن

60  68.94 

f 

77.66 

a 

73.72 

d 

77.39 

a 

77.95 

a 

75.13 

a 

90  66.43 

g 

76.69 

b 

71.74 

e 

75.48 

c 

76.30 

b 

73.33 

ab 

120  65.33 

h 

75.09 

c 

71.19 

e 

73.91 

d 

74.27 

d 

71.96 

b 

 66.90 الاصناف  معدل

c 

76.48 

a 

72.22 

b 

75.59 

a 

76.17 

a 

 

 

رافذذذيود را ا ذذذاف ا يذذذسن  زذذذ   ذذذس  وجذذذ   فذذذيود  عن يذذذا   ذذذا رماتذذذاة  نكذذذ   اعذذذس  را ذذذس  وتفذذذه  ●

 ش .0.05  ا   ر ا ان ل

 
 -:الرماد   -2

و فذذذ ةو فذذذخ اذذذفا  99تفذذذ د  عن يذذذا  زذذذ  را ذذذنفر  جر ذذذاي  99ش ري را ذذذن  ر نذذذا2تتذذذر  ناذذذا   جذذذسون ل        

و وفرذذذا    6%ش واذذذل يرازذذذ   عن يذذذا  ذذذ  را ذذذنفر  شذذذا 2.00لفزذذذ  ران ذذذتا را   يذذذا ازي ذذذا   و ر  ذذذ  ر زذذذ   عذذذسن 

%ش. فاان ذذذتا افاذذذي  رارذذذ ي فقذذذس خذذذ زه فاذذذي  مذذذ ي 1.70راذذذان فزذذذ  ل 99 ذذذن  جر ذذذاياز فكذذذاير ذذذا رحذذذر  عذذذسن 

ش ي  ذذذا رحذذذر 90و 60خذذذ زه رافاذذذيتر  لو%ش 1.96ش ي  ذذذا تف حذذذا  عن يذذذا ور  ذذذه ر زذذذ   عذذذسن از ذذذفا فزذذذ  ل120ل

 ذذذا  6%ش  زذذذ  رااذذذ راخ   ل ذذذا يتذذذر  را ذذذسون نف ذذذا تفذذذ د  عا زذذذا رااذذذسرمر از ذذذن  شذذذا 1.86و  1.84 عذذذسن فزغذذذا ل

خذذذذ زه  عا زذذذذا رااذذذذسرمر  فرن ذذذذا%ش 2.06أ زذذذذ   ا خذذذذ  لش ي  ذذذذا تف حذذذذه  عن يذذذذا فإ  ا  ذذذذا 120  مذذذذ ي لفاذذذذي

 ذذذذذا يعذذذذذ   خذذذذذتا عذذذذذار ف%ش   ة1.62ل    ش يذذذذذ   رحذذذذذر  ا خذذذذذ    ذذذذذافخ60و فاذذذذذي  مذذذذذ ي ل 99از ذذذذذن  جر ذذذذذاي

فس ر مذذامد راذذ  رنذذا ف ذذ ن فاذذي  رارذذ ي تذذنرفح  ع ذذا ن ذذا  ك نذذال رافتذذا راقافزذذا ازاذذسع ة ف ذذتا خذذي ا رااذذن
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و رةتفذذذاا  ةجذذذا رافذذذيرة  و ن ذذذ  راف ييذذذال فايتفذذذا ن ذذذتا راي ذذذا  فذذذخ رافتذذذ    زذذذ    ذذذا  راذذذنقص رافااذذذر فذذذخ 

 ش. 2013را ك نال را اسع ة  ل را نافخ ورا ت ةن  

 ش توعري ر اناد وفايرل رار ي ورااسرمر فرن  ا فخ راي ا  ل%ش2جسون ل 

 زذذذ   ذذذس  وجذذذ   فذذذيود  عن يذذذا   ذذذا رماتذذذاة  نكذذذ   اعذذذس  را ذذذس  وتفذذذه  رافذذذيود را ا ذذذاف ا يذذذسن ●

 ش .0.05  ا   ر ا ان ل

 النشا  :  -3

تذذذوعري  عنذذذ ن اااذذذناد و فاذذذيرل رارذذذ ي و رااذذذسرمر فرن  ذذذا فذذذخ ران ذذذتا را   يذذذا وجذذذ   ش 3ي  ذذذب جذذذسون ل       

و  99ماذذذذناد وفرذذذذا   ر نذذذذا عنذذذذ ن ار  اذذذذ     ذذذذ  تذذذذوعري ر اذذذذناد تفذذذذ د   ان ذذذذا  تذذذذ   رافن ذذذذا رانا  ذذذذا 

خذذذذذ ر را ذذذذذنفر    فذذذذذخ  ذذذذذر   %ش  زذذذذذ  رااذذذذ راخ  61.37و 62.06   62.22ل از ذذذذذفافذذذذذو ز   عذذذذذسن  99جر ذذذذاي

%ش  زذذذ  رااذذذ راخ   ر ذذذا فاذذذي  رارذذذ ي فترنذذذه ناذذذا   را ذذذسون  رتذذذا 58.51و  58.81لفزذذذ  و فذذذ ةو رحذذذر  عذذذسن  6شذذذا 

%ش فر ذذذا خذذذ زه فاذذذي  62.07لفزذذذ     عذذذسن ش ي  ذذذا  عن يذذذا  زذذذ  رافاذذذيرل ر مذذذي  فذذذو ز60تفذذذ د فاذذذي  مذذذ ي ل

 ذذذا فاذذذي   99ر نذذذا اذذذن اذذذسرمر فذذذر  أي را%ش . ل ذذذا ي ذذذري را ذذذسون  رتذذذا 59.28ش ي  ذذذا رحذذذر  عذذذسن ل120مذذذ ي ل

  ذذذا ذذذن  فذذذ ةو را فكذذذاي فذذذر %ش ر ذذذا رحذذذر  ا خذذذ    ذذذافخ  63.51ل ر  ذذذه ر زذذذ   ا خذذذ  فزذذذ  اش ي  ذذذ60مذذذ ي ل

%ش ي كذذذ  ري يعذذذ   خذذذتا عذذذار راافذذذ د راذذذ  ر مذذذامد فذذذخ راايرلرذذذا را ةرعرذذذا 56.49ل اش ي  ذذذ120فاذذذي  مذذذ ي ل

 اااذذذذناد و رنرفذذذذال ن ذذذذتا راتذذذذيوتر  را  ذذذذنا ازانذذذذافس فرنذذذذا و فذذذذر  ران ذذذذا  زذذذذ  را ذذذذ ر  ر وارذذذذا  خذذذذاغمن

راكاةف عرذذذذسةرل  ذذذذ  ران ذذذذا  زذذذذ    ذذذذا  راكاةف عرذذذذسةرل رااذذذذخ تذذذذسمر فذذذذخ ت ذذذذنرا راتذذذذيوتر  وعذذذذار يافذذذذا  ذذذذا ل 

 ش . 2015رون   راع 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 الاصناف     
 

 

فترات الخزن 

 )يوم(

معدل  فترات  بورو 99ادنه  وفيه 6شام  99جيهان 

 الخزن

60  1.62 

f 

1.95 

ab 

1.86 

cd 

1.96 

ab 

1.72 

e 

1.84 

b 

90  1.69 

e 

1.96 

ab 

1.88 

cd 

1.98 

a 

1.81 

d 

1.86 

b 

120  1.80 

d 

2.06 

a 

1.99 

a 

2.05 

a 

1.92 

bc 

1.96 

a 

 1.70 معدل  الاصناف

c 

1.99 

a 

1.91 

a 

2.00 

a 

1.82 

b 
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 ( تأثير الاصناف وفترات الخزن والتداخل بينهما في النشا )%(3جدول )
  ستوى م وتحت المدى متعدد دنكن اختبار حسب معنوية فروق وجود عدم على يدل المتشابهة الحروف

 ( .0.05احتمال )

  : البروتين  4- 

ش وجذذذ   تذذذوعري  عنذذذ ن اماذذذناد و فاذذذي  رارذذذ ي و رااذذذسرمر فرن  ذذذا ا ذذذفا ران ذذذتا را   يذذذا 4ي  ذذذب  جذذذسون ل      

فزذذذ   عن يذذذا فإ  ذذذا  ل ر زذذذ   عذذذسن  99و ر نذذذا 6  شذذذا  99ازتذذذيوتر  فذذذخ رافتذذذ   ر  تفذذذ د لذذذر  ذذذ  را ذذذن  جر ذذذاي

 ذذذذا يرذذذذص فاذذذذيرل رارذذذذ ي فقذذذذس %ش  زذذذذ  رااذذذذ راخ  زذذذذ  را ذذذذنفر  وفرذذذذا وفذذذذ ةو   و فر11.52و  11.53  11.78ل

%ش فرن ذذذذا خذذذذ زه فاذذذذي  مذذذذ ي 12.15لفزذذذذ  ش ي  ذذذذا  رذذذذ  خذذذذ زه ر زذذذذ   عذذذذسن 60تف حذذذذه  عن يذذذذا فاذذذذي  مذذذذ ي ل

%ش. وفاان ذذذتا ازاذذذسرمر فذذذر   ذذذا زخ راسةرخذذذا فقذذذس تف حذذذه  عن يذذذا  عا زذذذا رااذذذسرمر 10.36ش ي  ذذذا رحذذذر  عذذذسن ل120ل

   12.58ي  ذذذذا فذذذذو ز   ا خذذذذ ال فزغذذذذه  لش 60 ذذذذا فاذذذذي  مذذذذ ي ل 99و ر نذذذذا 6  شذذذذا 99 اذذذذناد جر ذذذذايفذذذذر  ر

%ش  زذذذذ  رااذذذذ راخ  زذذذذ  ج رذذذذا را عذذذذا مل رااسرمزرذذذذا ر مذذذذي  و ر  ذذذذ  رااذذذذسرمر فذذذذر  را ذذذذن  12.84 و 12.34

%ش .  زذذذ  ر  زذذذا حذذذس يكذذذ ي خذذذتا عذذذار ر مذذذامد عذذذ  9.88ش ي  ذذذا رحذذذر  ا خذذذ  فزذذذ  ل120فذذذ ةو و فاذذذي  مذذذ ي ل

و  2002  رارذذذذذذ ي و عذذذذذذار يافذذذذذذا  ذذذذذذا ل راذذذذذذيرون   نار ذذذذذذا  يذذذذذذا   رااذذذذذذنفس و ن ذذذذذذا  راف ييذذذذذذال ف ذذذذذذ ن فاذذذذذذي

Salmanowicz  2010 . ش 

 ( تأثير الاصناف وفترات الخزن والتداخل بينهما في البروتين )%(4جدول )
 الاصناف     

 

 

 الخزن  فترات

 )يوم(

معدل  فترات  بورو 99ادنه  وفيه 6شام  99جيهان 

 الخزن

60  12.58 

a 

12.34 

a 

11.54 

b 

12.84 

a 

11.48 

b 

12.15 

a 

90  11.87 

b 

11.45 

b 

10.73 

c 

11.69 

b 

10.49 

cd 

11.24 

b 

120  10.90 

c 

10.81 

c 

10.16 

de 

10.05 

de 

9.88 

e 

10.36 

c 

 11.78 معدل  الاصناف

a 

11.53 

a 

10.81 

b 

11.52  

a 

10.62 

b 

 

 الاصناف     
 

 

 فترات الخزن

 )يوم( 

معدل فترات  بورو 99ادنه  وفيه 6شام  99جيهان 

 الخزن

60  62.95 

a 

59.62 

bc 

63.49 

a 

63.51 

a 

60.89 

b 

62.07 

a 

90  61.65 

ab 

57.74 

d 

62.33 

a 

62.27 

a 

58.14 

cd 

60.43 

b 

120  59.52 

bc 

59.14 

bc 

60.83 

b 

60.41 

b 

56.49 

d 

59.28 

c 

 61.37 معدل الاصناف

a 

58.81 

b 

62.22 

a 

62.06 

a 

58.51 

b 
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وتفذذذه  رافذذذيود را ا ذذذاف ا يذذذسن  زذذذ   ذذذس  وجذذذ   فذذذيود  عن يذذذا   ذذذا رماتذذذاة  نكذذذ   اعذذذس  را ذذذس  ●

 ش .0.05  ا   ر ا ان ل

  : الكلوتين الرطب   -5

ش راذذذذ  وجذذذذ   تذذذذوعري  عنذذذذ ن اااذذذذناد و فاذذذذي  رارذذذذ ي ورااذذذذسرمر فرن  ذذذذا فذذذذخ ن ذذذذتا 5ي ذذذذري جذذذذسون ل        

 عن يذذذذا  زذذذذ  فذذذذاحخ  99و ر نذذذذا 6 راكزذذذذ تر  فذذذذخ  تذذذذ   رافن ذذذذا رانا  ذذذذا   ر  يم ذذذذ  تفذذذذ د را ذذذذنفر  شذذذذا 

 ذذذ زا را ذذذن  ف%ش  زذذذ  رااذذذ راخ ر ذذذا رحذذذر  عذذذسن 31.64و 31.30لفزذذذ  ر اذذذناد فا ذذذ رز  ا ر زذذذ   عذذذسن 

%ش فرن ذذذا 30.97ش ي  ذذذا ر زذذذ   عذذذسن ل60رارذذذ ي فقذذذس لذذذاي افاذذذي  مذذذ ي ل فاذذذيرلفاان ذذذتا ا. %ش 27.00وفرذذذا ل

 ل ذذذا يتذذذر  را ذذذسون  رتذذذا تذذذوعري رااذذذسرمر اااذذذناد .%ش 27.97ش ي  ذذذا رحذذذر  عذذذسن ل120خذذذ زه فاذذذي  مذذذ ي ل

ر زذذذ   ش ي  ذذا60 ذذا فاذذي  مذذ ي ل 99و ر نذذا 6از ذذذنفر  شذذا  ذذه  عا زذذا رااذذسرمر  ذذا فاذذيرل رارذذ ي  رذذ  ر 

ر  ذذذ  رااذذذسرمر فذذذر  را ذذذن  وفرذذذا و  %ش  زذذذ  رااذذذ راخ  فذذذخ  ذذذر 33.25و  32.65فزغذذذه ل از ذذذفا  ا خذذذ  

%ش . ةف ذذذا يكذذذ ي را ذذذتا فذذذخ عذذذار راافذذذ د را عنذذذ ن 25.82ل          ش ي  ذذذا رحذذذر  ا خذذذ  فزذذذ  120فاذذذي  مذذذ ي ل

ش و راذذان يذذيتت    ذذا ن ذذتا راكزذذ تر  4فذذخ ن ذذتا راتذذيوتر  جذذسون ل عذذ  تفذذ د را عذذا مل  رت ذذا ان ذذتا راكزذذ تر  

  ش .2018   او  نكن 2018و رميوي   Allergaو  2019جاع فا لرف  ران ي   و عار يافا  ا  ا  

 فايرل رار ي ورااسرمر فرن  ا فخ راكز تر  راي ا ل%شش توعري ر اناد و5جسون ل

 

 

رافذذذيود را ا ذذذاف ا يذذذسن  زذذذ   ذذذس  وجذذذ   فذذذيود  عن يذذذا   ذذذا رماتذذذاة  نكذذذ   اعذذذس  را ذذذس  وتفذذذه  ●

 ش .0.05  ا   ر ا ان ل

  : قيمة الترسيب )مل( -6

تعاتذذذي حر ذذذا راايخذذذرا ر ذذذس ر ماتذذذاةرل را  ذذذاع زا اافسيذذذس ن  رذذذا رافن ذذذا و حافزرا ذذذا  زذذذ  ت ذذذنرا رارتذذذ  و         

ش وجذذذذ   تذذذذوعري  عنذذذذ ن اااذذذذناد وفاذذذذي  6تقذذذذسيي ن  رذذذذا راتذذذذيوتر  و حذذذذ   راكزذذذذ تر  . رظ ذذذذيل ناذذذذا   را ذذذذسون ل

ا ر اذذذناد ر مذذذذي   زذذذ  ج رذذذذ 99فقذذذذس تفذذذ د را ذذذن  جر ذذذذاي  رارذذذ ي و رااذذذسرمر فرن  ذذذذا فذذذخ حر ذذذذا راايخذذذرا 

  فذذذخ  ذذذر  خذذذ ر را ذذذنفر  وفرذذذا و فذذذ ةو رحذذذر  عذذذسن  99 ذذذرش  ذذذسر را ذذذن  ر نذذذا  48.92فإ  ا ذذذا ر زذذذ   عذذذسن ل

ش ي  ذذذا فزذذذ  60 نذذذس فاذذذي  مذذذ ي ل از ذذذفا ذذذرش  زذذذ  رااذذذ راخ   و لذذذاي ر زذذذ   عذذذسن  43.01و  42.98فزذذذ  لاز ذذذفا 

 ذذذرش   وفاان ذذذتا ازاذذذسرمر فذذذر   ذذذا زخ  44.73ش ي  ذذذا فزذذذ  ل120 ذذذرش   ورحذذذر  عذذذسن  نذذذس فاذذذي  مذذذ ي ل 47.57ل

از ذذذفا ش ي  ذذذا ر  ذذذه ر زذذذ   ا خذذذ  60 ذذذا فاذذذي  مذذذ ي ل 99راسةرخذذذا  فذذذوي  عا زذذذا رااذذذسرمر فذذذر  را ذذذن  جر ذذذاي

 ر  ذذذ و   رت ذذذافاذذذي  رارذذذ ي  و 99ا ذذذن  ر نذذذار رااذذذسرمر فذذذر اذذذل ترازذذذ   عن يذذذا  ذذذ   ورااذذذخ ذذذرش  49.91فزذذذ  ل

 زذذ  ر  زذذا و ذذرش    40.92رحذذر  ا خذذ    ذذافخ فزذذ  لش ي  ذذا 120فاذذي  مذذ ي ل فذذر  را ذذن  فذذ ةو  ذذارااذذسرمر 

 الاصناف     
 

 

فترات الخزن 

 )يوم(

جيهااااااااااااان 

99 

معااااادل فتااااارات  بوروي 99ادنه  وفيه 6شام 

 الخزن

60 29.40 

d 

32.65 

a 

28.36 

e 

33.25 

a 

31.19 

b 

30.97 

a 

90 28.03 

e 

31.57 

b 

26.83 

g 

31.66 

b 

29.55 

d 

29.52 

ab 

120 26.91 

g 

29.69 

b 

25.82 

h 

30.00 

c 

27.43 

f 

27.97 

b 

 28.11 معدل الاصناف

bc 

31.30 

a 

27.00 

c 

31.64 

a 

29.39 

b 
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ش و عذذذار يافذذذا 4يذذذيجب خذذذتا رافذذذيود را عن يذذذا اقذذذرل راايخذذذرا راذذذ  رمذذذامد ر اذذذناد فذذذخ ن ذذذتا راتذذذيوتر  جذذذسون ل

 ش . 2018 ا ل راع رون وآميوي   

 شر اناد وفايرل رار ي ورااسرمر فرن  ا فخ حر ا راايخرا ل رش توعري 6جسون ل

رافيود را ا اف ا يسن  ز   س  وج   فيود  عن يا   ا رماتاة  نك   اعس  را س  وتفه   ا   ر ا ان  ●

 ش .0.05ل

  : نسبة الزيت  -7

ش ري ر اذذذناد و فاذذذي  رارذذذ ي ورااذذذسرمر فرن  ذذذا رعذذذيل  عن يذذذا فذذذخ ن ذذذتا را يذذذه    رذذذ  7يتذذذر  را ذذذسون ل         

%ش   فرن ذذذذا ر  ذذذذ  3.42ر زذذذذ   عذذذذسن فزذذذذ  ل 99رمازفذذذذه ر اذذذذناد  عن يذذذذا فر ذذذذا فرن ذذذذا و خذذذذ ر را ذذذذن  ر نذذذذا

  زذذذ ش ي  ذذذا ر90رذذذ ي ل%ش ر ذذذا فاان ذذذتا افاذذذي  رارذذذ ي فقذذذس ر  ذذذه فاذذذي  را1.96را ذذذن  فذذذ ةو رحذذذر  عذذذسن فزذذذ  ل

%ش   وفاان ذذذتا ازاذذذسرمر فذذذر   ذذذا زخ 2.04رحذذذر  عذذذسن فزذذذ  ل ر  ذذذهش ي  ذذذا 60فاذذذي  رارذذذ ي ل و%ش 3.10 عذذذسن ل

ش ي  ذذذا فو  ا  ذذذا ر زذذذ  120 ذذذا فاذذذي  مذذذ ي ل 99راسةرخذذذا فقذذذس تف حذذذه  عن يذذذا  عا زذذذا رااذذذسرمر فذذذر  را ذذذن  ر نذذذا

ش ي  ذذذا رحذذذر  ا خذذذ  60 ذذذا فاذذذي  رارذذذ ي ل %ش فذذذخ  ذذذر  ر  ذذذ  رااذذذسرمر فذذذر  را ذذذن  فذذذ ةو4.06 ا خذذذ  فزذذذ  ل

 ترعذذذا راايرلرذذذا را ةرعرذذذا رمذذذامد راذذذ              %ش. حذذذس يعذذذ   را ذذذتا فذذذخ عذذذار ر مذذذامد را عنذذذ ن  1.62فزذذذ  ل

رااذذذنفس و  يذذذا   ن ذذذا  راف ييذذذال و   را يذذذه نار ذذذا                      اااذذذناد ر ذذذافا راذذذ  راافزذذذر رافااذذذر فذذذخ 

 ش .  Younesi 2013  و Azadiو  Dhingra 2001لارا ت ار رعار يافا  ا  ا 

 شش توعري ر اناد وفايرل رار ي ورااسرمر فرن  ا فخ ن تا را يه ل%7جسون ل

 

 الاصناف     
 

 فترات الخزن

 )يوم( 

معدل  فترات  بورو 99ادنه  وفيه 6شام  99جيهان 

 الخزن

60  2.08 

cd 

1.72 

d 

1.92 

d 

2.86 

bc 

1.62 

d 

2.04 

c 

90  2.88 

bc 

2.38 

cd 

2.37 

c 

3.34 

b 

1.93 

d 

2.58 

b 

120  3.16 

b 

3.00 

b 

2.95 

bc 

4.06 

a 

2.34 

cd 

3.10 

a 

 2.71 معدل  الاصناف

b 

2.37 

c 

2.41 

bc 

3.42 

a 

1.96 

d 

 

 

 الاصناف     
 

 

 فترات الخزن

 )يوم(

معدل فترات  بورو 99ادنه  وفيه 6شام  99جيهان 

 الخزن

60  49.91 

a 

48.50 

bc 

44.36 

h 

49.84 

a 

45.26 

g 

47.57 

a 

90  48.88 

b 

47.17 

de 

42.70 

i 

48.87 

b 

42.85 

i 

46.09 

ab 

120  47.99 

cd 

46.19 

f 

41.87 

g 

46.69 

ef 

40.92 

k 

44.73 

b 

 48.92 معدل الاصناف

a 

47.29 

b 

42.98 

c 

48.47 

ab 

43.01 

c 

 



 ـــــــــــــــ 1202 (1)العدد  (12)المجلد  ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــمجلة جامعة كركوك للعلوم الزراعية  ــــــــــــــ

 

186 
 

رافذذذيود را ا ذذذاف ا يذذذسن  زذذذ   ذذذس  وجذذذ   فذذذيود  عن يذذذا   ذذذا رماتذذذاة  نكذذذ   اعذذذس  را ذذذس  وتفذذذه   ●

 ش .0.05  ا   ر ا ان ل

 

 الاستنتاج : -

  زذذذا  99ر نذذذا فاااذذذسرمر  ذذذا را ذذذن   ش ي  ذذذا60لفاذذذي  مذذذ ي لانذذذه  ذذذ  عذذذا  راسةرخذذذا ري رف ذذذر   ن ذذذانا        

ا ي  ذذذذ (90)فاذذذذي  مذذذذ ي  ناذذذذفال را ذذذذ    وران  رذذذذا را سةوخذذذذا افن ذذذذا رارتذذذذ  رانا  ذذذذا   ر ذذذذا از يذذذذه فكانذذذذه 

 . از ن   رتا 

 المصادر : -

 Triticumرخذذذذا افا راذذذذناد  ذذذذ   ن ذذذذا رارتذذذذ   ل.  (2019ابااااو النضاااار , ايناااااس اسااااماعيل محمااااد ) -1

aestivum L.  ش ا  ذذذا يال  ذذذ  را ذذذ ا  رانرايوجرنذذذخ وراذذذين تفذذذه ظذذذيود راايفذذذا را ت ذذذرا . أ يو ذذذا

  لا ةر    لزرا را ةر ا   جا عا تكييه .

فا زرذذذذا  ييقذذذذا رارذذذذ ي  را فكذذذذل فذذذذخ ر ذذذذسر   .(2015الاعظمااااي ث ليااااث حسااااين و ليااااث محمااااود عبااااد  ) -2

شش فذذذذذخ فعذذذذذح رارذذذذذ ري Tribolium castaneumرا ذذذذذكانرا ارنف ذذذذذاع را فذذذذذر  راف ذذذذذيرع  را  ذذذذذا را

 .   840-832ش : 46ل 46   اراعيرحر ارافت يرا .   زا راعز   را ةر ر

 Trogoderma granarium ةرخذذذذا ت ذذذذ ة منف ذذذذاع رافتذذذذ    (.2013امااااين ث  شااااام ناااااجي حميااااد ) -3

(Everts) رازفذذذا و افاذذذيرل  مذذذ ي  رازفذذذا .   زذذذا تكييذذذه  تذذذ   ن رزرذذذا  عت ذذذا فولرذذذا    زذذذ  راذذذناد 

 . 428-321ش : 4ل 13ازعز   را ةر را 

مستتتتتتوى انتشتتتتتار اصتتتتتناف البتتتتت ور  . (2013) الطوووووائي خضوووووي  حسوووووي    كيطوووووا  علوووووي ماجووووو ,  الجبووووو    -4
والاستتتتتتمدم الكيمياويتتتتتتتة الحديثتتتتتتة والتوصتتتتتتتيات  ات العفيتتتتتتة فتتتتتتتي زراعتتتتتتتة محصتتتتتتول الحن تتتتتتتة فتتتتتتي شتتتتتتتعبة زراعتتتتتتتة 

 . 554-542( : 4) 5, ظة بابل . مجلة الفرات للعلوم الزراعية المحاويل / محاف
ظذذذذيود رارذذذذ ي فذذذذخ  تذذذذوعري (. 2013الجنااااابي ث محساااان علااااه احمااااد و نعمااااه حسااااين دروياااا  الجبااااوري ) -5

 ا  .   زذذذا تكييذذذه ازعزذذذ   را ةر رذذذ (.Triticum aestivum L) ارانا  ذذذ اازفن ذذذ افعذذذح را ذذذفال ران  رذذذ

 .  197-191ش : 1ل 13

ت ذذذ رل وتفزرذذذر راا ذذذاة  را ةر رذذذا .  ( .2000خاشاااح محماااود وعباااد العزياااز محماااد خلااا    )الاااراوي ,  -6

 ي . 488و رة  رااعزرل راعااخ وراتف  راعز خ . جا عا را  ار   را تعا را انرا .

 ةجذذذا  ذذذيرة  رارذذذ ي و ة  فذذذا راتذذذاوة و  ذذذس  رارذذذ ي فذذذخ  تذذذوعري (.2002الاااراوي ث احماااد رجاااب محماااد ) -7

   جا عا فغسر  .  را ةر او  عي  را  س  ةخااا  اج اري   لزرا  را ز ل    ر يا فاوة ف اا رافقر  

  و                   ةرخذذذذذا راتنرذذذذذا را ةرعرذذذذذا افااذذذذذر رافتذذذذذ    ( .2015العااااازاوي , ساااااا رف رحااااايم شاااااري  ) -8

  ك ناتذذذذا و جذذذذذ    را فذذذذذر  فاخذذذذارسر  راا ذذذذذييا رااتذذذذذا ا  و راا ذذذذنرفخ  اذذذذذناد  ذذذذذ   ن ذذذذا رارتذذذذذ 

Triticum  aestivum L.) ةخااا  اج اري   لزرا را ةر ا    جا عا تكييه .      ش 

         العاااازاوي , حسااااين خضااااير عباااااس و محساااان علااااي  حمااااد الجنااااابي  وفخاااار الاااادين عبااااد لقااااادر صااااديق  -9

  ذذذذا يال  رازفذذذذا  ذذذذ  رانراذذذذيوجر  فذذذذخ  ااذذذذر رافتذذذذ   و ك ناتذذذذا ا  انرذذذذا أاذذذذناد  ذذذذ   تذذذذوعري ( .2018)

 .27-   14ش : 1ل18  ش .   زا تكييه ازعز   را ةر را   Triticum aestivum L. ن ا رارت  ل

و    زذذذذ   اذذذذفال را ذذذذ   ار  رنرذذذذ فا   ذذذذال  ر رذذذذس راذذذذي   تذذذذوعري (.2018ث دلاور دلشاااااد علااااه ) ةزنكناااا -10

   را ةر ذذذاش . ةخذذذااا  اج ذذذاري   لزرذذذا Triticum aestivum L. ذذذ   ن ذذذا رارتذذذ  ل  اذذذنادرارترذذذ  

 جا عا ليل   .   

و  ذذذس  رارذذذ ي فذذذخ  ر يذذذا و  رااعت ذذذا ير ذذذا  تذذذوعري (.2011ساااعودي ث احماااد حمياااد و خضاااير عبااااس جااادو  ) -11

 .  64-58ش : 3ل1  راايفراش .   زا لزرا  Oryza sativa Lح   راناد    راي  ل
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