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Abstract 

     This study was conducted in the poultry field of the Animal Production Department 

College of Agriculture / University of Kirkuk for the period from 01/16/2020 until 24/4/2020 

for determine the effect adding grape seed (Khushnau)powder, dried tomato (Bazian) 

powder and BHT on the productive performance of laying hens. In the experiment, 196 

laying hens (ISA BROWN) were used, and they were randomly distributed to eight 

nutritional treatments at the rate of six replicates for each treatment (four birds for each 

replicate). As follows: The first treatment (control) without additives, the second and third 

treatment, 0.2% grape seed (Khushnau) powder and dried tomato (Bazian) were added 

respectively, and the fourth treatment was added 100 mg BHT. The fifth treatment was added 

0.1% grape seed (Khushnau) powder + 0.1% dried tomato (Bazian)  powder , The sixth 

treatment was added  0.1%  grape seed (Khushnau) powder + 50 mg BHT, the seventh 

treatment was added  0.1% dried tomato (Bazian) + 50 mg BHT, the eighth treatment was 

added 0.05% grape seed (Khushnau) powder + 0.05% dried tomato (Bazian) + 25 mg BHT. 

The results indicated that the addition of grape seed powder leads to improvement of the 

productive characteristics (egg production, egg weight, egg mass, feed consumed, feed 

conversion factor) for laying hens.  

Key Words: grape seed, dried tomato powder, BHT, laying hens, production performance. 

 المقدمة

( بعدة طرق  منذ العصور القديمة حيث تم إضافتها  علفيةضافات كإاستخدم الأعشاب والتوابل وبعض انواع النباتات )      

إلى الطعام لتعزيز النكهة وتحسين خصائصها الحسية كما استخدمت الاضافات الغذائية على نطاق واسع كمواد حافظة 

 وأدوية. وقد تم دراستها على نطاق واسع في بلدان مختلفة وتبين من خلال الابحاث والدراسات انه  يمكن أن توفر لنا

( . ,2017واخرون ,  , Yashin 2008واخرون ,  Parthasarathyمصادر كثيرة من مضادات الأكسدة الطبيعية )

تعرف مضادات الأكسدة هي جزيئات خارجية أو داخلية تقلل أي شكل من أشكال من الاكسدة او الإجهاد التأكسدي 

 Kurutasالدفاعات المضادة للأكسدة في الجسم ) أومضاعفاته قد تكون عن طريق إزالة الجذور الحرة مباشرة او زيادة

( ,حيث انها تساعد على التقليل من الإجهاد التأكسدي الذي يسببه التركيز العالي للجذور الحرة في الخلايا 2016, 

والأنسجة والتي هي مجموعة كبيرة من المركبات النشطة التي تتكون من مركبات الفلافونويدات والمركبات الفينولية 

 Yesiloglu,  ,2013 Srinivasanالمركبات المحتوية على الكبريت والقلويات وديتيربينات الفينول والفيتامينات  ) ), و

,  ,2014 Adwas ,  ,مركب ويعد( . 2019وزملاؤهBHT) Butylated Hydroxyl Toluene  )واقوى أهم أحد 

يمكن للمصادر النباتية أن تجلب منتجات طبيعية  . 2004 ) آوخرون, (Farhoosh للأكسدة المضادة الصناعية موادال

جديدة إلى صناعة الأغذية بمضادات الأكسدة أفضل وأكثر أماناً والتي توفر حماية كافية ضد الأضرار التأكسدية التي 

ة تحدث في كل من جسم الإنسان والأغذية المصنعة مثل بذور العنب التي تحتوي على مركبات متعددة الفينول لها مضاد

( كما  Cu+2( والنحاس ) Fe+2للأكسدة لكونها تعمل كبح الجذور الحرة وتقيد الايونات المحفزة للأكسدة كالحديد )

تحتوي على مجاميع الهايدروكسيلية تهب ذرات الهيدروجين الى الجذور الحرة وتجعلها اكثر ثباتاً واستقراراً وبالتالي 

 ( . 2011و اخرون ,  Yesilbag و 2010,  واخرونVeskoukis ايقاف عملية الاكسدة )

 C( تحتوي على مواد كيميائية نباتية مثل الليكوبين وحمض الفوليك وفيتامين Solanum lycopersicumالطماطم )

( حيث ان اللايكوبين والذي يعتبر احد Kurutas  ,2016والفينولات والفلافونويدات التي لها تأثيرات مفيدة على الصحة)

اصناف الكاروتينات الحمراء التي تصنع بواسطة النباتات والاحياء المجهرية ولايتم تصنيعها في الحيوان تمتاز  بفعاليتة 

ومعدلات  العالية كخط دفاع ضد الاكسدة وكبح الجذور الحرة التي يمكن ان تنتج خلال الاجهاد التأكسدي والنمو المتسارع

الانتاج العالي وظروف الايض المكثفة كما انها تلعب دورا مهما في خفض الدهون الثلاثية والكولسترول من خلال ترسيب 

التي تعمل على تثبيط نشاط الجذور الحرة وخاصة جذر فوق الأوكسيد السالب وجذر  هذه الصبغة في مصل الدم

وقدرته على تقييد ون بيروكسديز والكلوتاثيون( الجسم )إنزيم الكلوتاثي الهايدروكسيل   وتنشيط مضادات الأكسدة من اصل
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حماية من الالمعادن التي تحفز الأكسدة )الحديد المرتبط( والحد من تحلل الدهون )خفض أحماض دهنية حرة( وبالتالي 

تأثير إضافة مستويات مختلفة من مضادات الأكسدة  تحديد(.هدفت هذه الدراسة الى  2012واخرون , Pozzo ) الأكسدة

للدجاج  في الاداء الانتاجي( BHT( والصناعية )المجففة والطماطةمسحوق بذور العنب )خوشناو( المجفف الطبيعية )

 . البياض

                                                                                                 المواد وطرائق العمل  

 2020لفترة جامعة كركوك ل /أجريت هذه الدراسة في حقل الطيور الداجنة  التابع لقسم الانتاج الحيواني / كلية الزراعة 

مسحوق الطماطة )بازيان( المجففة  بذور العنب )خوشناو( المجفف ولمعرفة تأثير اضافة  2020/4/24ولغاية  1 /2/

( كمضاد أكسدة الصناعي في العليقة على الاداء الانتاجي لدجاج البياض (BHTمع  ومقارنتهاكمضادات اكسدة الطبيعية 

 40, استلُمت بعمر  ( ISA BROWN)دجاجة بياضة نوع  196استخدم في التجربة  . ISA BROWNمن نوع 

معاملات تغذوية  8عشوائيا الى  الطيور طوابق. وزعت 4اسبوع , تم تربية الدجاجات في اقفاص )البطاريات( ذات 

دجاجات كالتالي : المعاملة الاولى  تمثلت بمعاملة السيطرة اي بدون إضافات.  4مكررات/معاملة ولكل مكرر  6بواقع 

مسحوق .المعاملة الثالثة  تم إضافة %  0.2بنسبة بذور العنب )خوشناو( المجفف  مسحوق المعاملة الثانية  تم إضافة

 .المعاملة الخامسة  تم إضافة BHTملغم  100.المعاملة الرابعة تم إضافة    %0.2بنسبة الطماطة )بازيان( المجففة 

. المعاملة  %0.1 بنسبة مسحوق الطماطة )بازيان( المجففة + %  0.1بنسبة بذور العنب )خوشناو( المجفف  مسحوق

.المعاملة السابعة تم  BHTملغم % 50+  % 0.1بنسبة مسحوق بذور العنب )خوشناو( المجفف تم إضافة  السادسة

مسحوق بذور .المعاملة الثامنة تم إضافة  BHTملغم % 50+   %0.1 بنسبة  الطماطة )بازيان( المجففةاضافة مسحوق 

  BHTملغم%  25+   % 0.05 بنسبة  مسحوق الطماطة )بازيان( المجففة+ %  0.05بنسبة العنب )خوشناو( المجفف 

                                                                                            العلفيةالتحليل الكيميائي للمواد 
الاعتماد عند حساب تركيب علائق المعاملات التغذوية على التركيب الكيميائي حسب ماورد في مجلس البحوث تم 

 ( تركيب العلائق1جدول )(.3وكما موضح في الجدول ) Research Counacil National (1994)  (NRC)القومي

 المستخدمة في التجربة ) النسب المئوية للمواد العلفية والتركيب الكيميائي المحسوب ( .

 T1 T2 T3 T4 T5 T6 T7 8 T المادة العلفية

 22.57 22.57 22.57 22.57 22.57 22.57 22.57 22.57 الحنطة المجروشة

 41.00 41.00 41.00 41.00 41.00 41.00 41.00 41.00 الذرة الصفراء المجروشة

 20.50 20.50 20.50 20.50 20.50 20.50 20.50 20.50 كسبة فول الصويا

 3.50 3.50 3.50 3.50 3.50 3.50 3.50 3.50 زيت نباتي

 9.63 9.63 9.63 9.63 9.63 9.63 9.63 9.63 حجر الكلس

 1.83 1.83 1.83 1.83 1.83 1.83 1.83 1.83 ثنائي الكالسيوم فوسفيت

 0.20 0.20 0.20 0.20 0.20 0.20 0.20 0.20 ملح الطعام

 0.149 0.149 0.149 0.149 0.149 0.149 0.149 0.149 الميثيونين

 0.068 0.068 0.068 0.068 0.068 0.068 0.068 0.068 اللايسين

 0.10 0.10 0.10 0.10 0.10 0.10 0.10 0.10 مخلوط فيتامينات ومعادن *

مسحوق بذور العنب 

 )خوشناو( المجفف 

0 0.2 0 0 0.1 0.1 0 0.05 

 0.05 0.1 0 0.1 0 0.2 0 0 مسحوق الطماطة 

 BHT  0 0 0 0.1 0 0.05 0.05 0.025مادة 

 99.672 99.697 99.697 99.747 99.647 99.747 99.747 99.547 المجموع

 ** التركيب الكيميائي المحسوب  

الطاقة الممثلة )سعرة/كغم 

 علف (
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 العلفية والدواجن /اربيل .تم الحصول عليه من شركة كوسار للمواد  *

 ISA Brown (2010) الشركة.الغذائية لدجاج البياض حسب دليل  الاحتياجاتقدرت  **

 :مسحوق بذور العنب )خوشناو( المجفف تحضير 

تم شراء كمية من العنب العراقي نوع خوشناو المستخدمة لتحضير عصير العنب وتم استخلاص بذور العنب لوحده 

مسحوق بذور العنب )خوشناو( حصول على الجرشه بمجرشة كهربائية لحين تجفيفه  وومن ثم بواسطة منخل يدوي 

  .المجفف 

 النسبة المئوية التحليل الكيميائي

 10.65 الرطوبة

 5.63 البروتين الخام

 0.36 الدهن

 19.71 المستخلص الخالي من الناتروجين

 2.93 الرماد

 60.72 الألياف الكلية

 في محافضة اربيل .  vana( التركيب الكيميائي لبذور العنب تم تحليله في شركة 2جدول )

 تحضير مسحوق الطماطة المجففة :

وتقطيعها الى قطع متجانسة لضمان الاحتفاظ بمحتوياتها  من منطقة بازيانتم شراء كمية من الطماطة الطازجة العراقية 

 وتجفيفها بشكل صحيح وبعدها طحنت بواسطة مطحنة كهربائية وتم اضافتها مباشرة الى علائق التجربة .

 النسبة المئوية التحليل الكيميائي

 14.73 الرطوبة

 18.15 البروتين الخام

 7.61 الدهن

 20.71 المستخلص الخالي من الناتروجين

 6.62 الرماد

 24.72 الألياف الكلية

 6.60 مستخلص ايثر 

 في محافضة اربيل .  vana( التركيب الكيميائي لمسحوق الطماطة تم تحليله في شركة 2جدول )

اللذين يعدان من مضادات الأكسدة الجيدة في وقاية الجسم وحمايته بالإضافة إلى   C و  Aتحتوي الطماطة على فيتامين 

تعتبر الطماطة والمنتجات التي لها صلة بها المصدر الرئيسي للايكوبين في النظام الغذائي .   Bأحتوائها على فيتامين

ض انواع الفواكه كصبغة حمراء في الخضراوات وفي بع يوجد اللايكوبين بصورة شائعة (2016)صاق ونعمان البشري 

في ثمار الطماطة  (lycopene) مثل  الطماطة والفراولة و الفلفل الحلو و التوت البري وغيرها ,. تعتمد كمية اللايكوبين

( و يتكون من سلسلة 2013وآخرون, Benakmoun صبغة ذائبة في الدهون ) على نوعية الطماطة ونضجها وهي

مستقيمة مكونة من أربعين ذرة كاربون مرتبطة بإحدى عشر من الروابط المزدوجة غير المشبعة المقترنة و التي تكسب 

 (  . Salajegheh  ,2012اللايكوبين اللون الأحمر العميق و النشاط المضاد للأكسدة  , ) 
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 .( (2011, Aghel( Lycopeneلمادة اللايكوبين ) (التركيب الكيميائي1الشكل )

  Butylated Hydroxyl Toluene (BHT)مركب بيوتيليت هايدروكسي تولوين

بصورة جاهزة من المكاتب المختصة ببيع المواد المختبرية في اربيل وتم استخدامها مباشرة في  BHTتم شراء مادة  

 .التجربة واضافتها للعليقة 

  H.D%(  Egg production (انتاج البيض :النتائج والمناقشة  

التجربة ونلاحظ في ( بين جميع المعاملات في P<0.05( وجود فروقات معنوية )4يظهر من خلال نتائج الجدول )      

الفترة الاولى والثانية والثالثة تفوق معاملات الاضافة )الثانية ,الثالثة , الرابعة ,الخامسة , السادسة ,السابعة والثامنة( 

على معاملة السيطرة )بدون الاضافة(. في الفترة الرابعة اثرت الاضافات الغذائية على صفة انتاج البيض حيث كانت 

( عن المعاملة السيطرة )الاولى( , P<0.05ة الثانية التي حسنت من انتاج البيض والتي ارتفعت معنوياً )اعلاها المعامل

في الفترة السادسة  وتفوقت  93.035واستمرت المعاملة الثانية في تحسين صفة انتاج البيض الى نهاية التجربة حيث بلغت 

 الزمنية الفترات

 
 المعاملات

 الفترة الاولى

 (يوم1-14)

 الفترة الثانية

 (يوم15-28)

 الفترة الثالثة

 (يوم29-42)

 الفترة الرابعة

 (يوم43-56)

 الفترة الخامسة

 (يوم57-70)

 السادسةالفترة 

 ( يوم71-84)

 الفترة الكلية

 يوم ( 1-84)

المعاملةالاولى 

 )السيطرة (

 

64.059± 2.272 

 

b* 

57.500± 1.466 

 

c 

60.178±  1.759 

 

c 

64.750± 2.833 

 

b 

70.059± 3.575 

 

c 

71.166±2.308 

 

c 

64.619± 0.852 

 

c 

 2.757± 71.297 المعاملة الثانية 
 

ab 

78.035± 1.766 
 

ab 

83.452± 2.440 
 

ab 

85.119±0.925 
 

a 

90.464±1.602 
 

a 

93.035±1.249 
 

a 

83.567±1.124 
 

a 

 2.143 ±73.392 المعاملة الثالثة 
 

ab 

75.000± 1.825 
 

ab 

83.511± 2.259 
 

ab 

81.845± 2.583 
 

a 

85.559 ±1.313 
 

ab 

90.666±0.712 
 

a 

81.662± 1.602 
 

a 

 المعاملة الرابعة 

 

67.500± 2.727 

 
ab 

72.321±1.511 

 
b 

78.273±2.208 

 
ab 

77.976±2.089 

 
a 

70.833±2.377 

 
c 

72.654±1.586 

 
c 

73.259±1.008 

 
b 

 المعاملة الخامسة

 

76.964± 2.938 

 
a 

80.678± 2.624 

 
a 

79.571±2.250 

 
ab 

79.642± 2.622 

 
a 

80.297± 2.474 

 
b 

84.345±1.164 

 
b 

80.25± 1.997 

 
a 

 2.083 ±69.345 المعاملة السادسة 
 

ab 

76.190±2.195 
 

ab 

77.083±2.457 
 

b 

80.059±0.665 
 

a 

69.345±2.083 
 

c 

76.190±1.195 
 

c 

74.702± 1.519 
 

b 

 المعاملة السابعة 
 

71.428±2.0619 
 

ab 

72.916± 2.231 
 

b 

75.297±2.369 
 

b 

77.381±2.063 
 

a 

72.595± 2.538 
 

c 

72.916±2.231 
 

c 

73.756± 1.219 
 

b 

 1.115 ±72.023 المعاملة الثامنة 

 

ab 

75.297±  2.820 

 

ab 

86.011± 2.896 

 

a 

77.321±2.005 

 

a 

83.690±2.588 

 

ab 

81.964±0.643 

 

b 

79.384± 1.623 

 

a 
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عن المعاملة الثالثة ,  سادسة ,السابعة والثامنة ولم تختلف معنوياً معنوياً عن المعاملات الاولى ,الرابعة ,الخامسة , ال

واستمرت المعاملة الثانية في تحسين صفة انتاج البيض الى نهاية التجربة في . يتبين من المعدل العام لصفة انتاج البيض 

( عن المعاملات الثالثة P<0.05طوال فترة التجربة ان المعاملة الثانية كانت افضل معاملة والتي لم تختلف معنوياً )

مسحوق بذور ( يبين تأثير اضافة مستويات مختلفة من 4جدول ),الخامسة والثامنة وتفوقت معنوياً عن بقية المعاملات.  

( لدجاج  H.Dعلى انتاج البيض اليومي )  BHTو مسحوق الطماطة )بازيان( المجففة والعنب )خوشناو( المجفف 

 اسبوع  (52–40) للفترة( ISA Brownالبياض نوع )

  p<0.05) )*الحروف المختلفة ظمن العمود الواحد تشير الى وجود فروق معنوية بين المعاملات  

 وزن البيضة 

والخامسة ( في صفة وزن البيضة في الفترات الاولى والثالثة P<0.05( يظهر عدم وجود فروق معنوية )5الجدول )    

وفي الفترة الثانية تفوقت المعاملة الاولى والثانية والرابعة والخامسة والسادسة والسابعة على معاملتي الثالثة والثامنة . 

المعاملة السابعة كانت احسن معاملة في الفترة الرابعة اذ سجلت اعلى معدل والتي لم تختلف معنوياً عن المعاملات الاولى 

والخامسة والسادسة وتفوقت معنوياً على المعاملتان الثالثة والثامنة وسجلت المعاملة الثالثة اقل معدل  والثانية والرابعة

وتفوقت المعاملات الثانية والرابعة والسادسة والسابعة على المعاملات الاولى والثالثة والخامسة والثامنة ويتبين من 

سن معاملة في تحسين صفة وزن البيض والتي تفوقت معنوياً المعدل العام للتجربة ان المعاملة السادسة كانت اح

(P<0.05 ًعلى المعاملات الثالثة والخامسة والثامنة وسجلت المعاملة الثامنة اقل معدل لوزن البيض ولم تختلف معنويا )

ملات مضادات يعزى سبب تحسن صفتي انتاج البيض ووزن البيض المنتج لمعا. عن المعاملات الاولى والثانية والرابعة 

مقارنة مع معاملة السيطرة إلى مسحوق الطماطة )بازيان( المجففة و )خوشناو( بذور العنبمسحوق الأكسدة الطبيعية ل

محتوى هذه المعاملات من المركبات الفعالة واثرها التآزري في تقييد الجذور الحرة وايضا دور المعاملات كمضادات 

اية اللايبوبروتينات والمركبات الدهنية الأخرى التي تدخل في تكوين الصفار من أكسدة في علائق الدواجن تعمل على حم

الأكسدة بالتالي يؤدي إلى وجود وفرة من هذه المواد ومن ثمََّ  تنضج للحويصلات المبيضية بوقت اقصر من تلك في 

ه المركبات المضادة للأكسدة تعمل الدجاج الذي لم يتناول على مستويات معينة من مضادات الأكسدة في العليقة كما ان هذ

على  تنظيم تمثيل دهون الجسم وتشجيع ترسيب المواد اللازمة لنمو الحويصلة المبيضية وبالتالي يؤدي هذا إلى زيادة 

( 5جدول )(.2008وزملاؤه,  Panda,  2011وآخرون ,  Patwardhan,  2012وآخرون  Akdemir إنتاج البيض )

و مسحوق الطماطة )بازيان( المجففة ومسحوق بذور العنب )خوشناو( المجفف مختلفة من  يبين تأثير اضافة مستويات

BHT ( على وزن البيضة لدجاج البياض نوعISA Brown )اسبوع  (52–40) للفترة. 

 الزمنية الفترات

 

 المعاملات 

 الفترة الاولى

 (يوم1-14)

 الفترة الثانية

 (يوم15-28)

 الفترة الثالثة

 (يوم29-42)

 الفترة الرابعة

 (يوم43-56)

 الفترة الخامسة

 (يوم57-70)

 الفترة السادسة

 ( يوم71-84)

 الفترة الكلية

 يوم ( 1-84) 

المعاملةالاولى 

 )السيطرة (

 

69.205±0.899 

 

a* 

69.350±2.210 

 

a 

69.205±0.951 

 

a 

67.935±2.670 

 

ab 

64.039±1.491 

 

a 

60.684±1.620 

 

c 

66.639±1.102 

 

abcd 

 0.9.7±68.618 المعاملة الثانية 

 
a 

67.985±1.747 

 
a 

67.618±1.047 

 
a 

67.985±1.747 

 
a 

66.452±1.877 

 
a 

64.651±1.105 

 
abc 

67.218±0.953 

 
abc 

 0.715±69.980 المعاملة الثالثة 

 

a 

58.867±1.542 

 

c 

69.813±1.825 

 

a 

58.867±1.542 

 

c 

64.980±1.585 

 

a 

58.867±1.542 

 

c 

63.562 ± 1.223 

 

cd 

 المعاملة الرابعة 

 

69.205±0.899 

 

a 

67.350±2.670 

 

ab 

68.872±0.895 

 

a 

67.350±1.670 

 

ab 

68.872±0.895 

 

a 

67.350±1.670 

 

ab 

68.167 ± 1.124 

 

ab 

 المعاملة الخامسة
 

66.481±1.085 
 

a 

65.125±1.973 
 

abc 

68.148±1.521 
 

a 

65.125±1.973 
 

abc 

68.148±1.521 
 

a 

61.791±2.186 
 

bc 

65.803 ± 1.162 
 

bcd 

 1.438±70.633 المعاملة السادسة 
 

a 

69.925±2.426 
 

a 

70.633±1.438 
 

a 

69.925±1.246 
 

a 

70.633±1.438 
 

a 

69.925±1.426 
 

a 

70.279 ± 1.350 
 

a 

 المعاملة السابعة 
 

68.505±1.949 
 

a 

70.116±2.438 
 

a 

68.672±1.012 
 

a 

70.116±1.438 
 

a 

68.505±1.949 
 

a 

70.116±2.438 
 

a 

69.339 ±1.492 
 

ab 

 2.461±66.201 المعاملة الثامنة 

 
a 

60.766±1.976 

 
bc 

65.868±2.533 

 
a 

60.766±1.976 

 
bc 

66.201±1.461 

 
a 

59.100±2.315 

 
c 

63.15  ± 1.654 

 
d 
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 p<0.05) )الحروف المختلفة ظمن العمود الواحد تشير الى وجود فروق معنوية بين المعاملات *

 كتلة البيض المنتج 

( في الفترة الاولى من التجربة لصفة كتلة البيض . اما خلال P<0.05( يبين عدم وجود فروق معنوية )6الجدول )    

الفترة الثانية فقد تفوقت المعاملة السادسة على بقية المعاملات حيث انها حسنت من كتلة البيض بدرجة كبيرة والتي كانت 

( على المعاملة الاولى )بدون اضافات( وعلى المعاملة الثالثة وعلى P<0.05ياً )اعلى قيمة في الفترة الثانية وتفوقت معنو

المعاملة الثامنة ولم تختلف معنوياً عن المعاملات الثانية والرابعة والخامسة اما في الفترة الثالثة من التجربة فقد تفوقت 

( على معاملة P<0.05,السابعة ,الثامنة( معنوياً ) جميع معاملات الاضافة )الثانية, الثالثة, الرابعة ,الخامسة ,السادسة

( على المعاملة الاولى والثالثة والثامنة P<0.05الاولى )بدون اضافات( وفي الفترة الرابعة تفوقت المعاملة الثانية معنوياً )

الخامسة والسادسة تفوقت . وفي الفترة المعاملة الرابعة والخامسة والسادسة والسابعةعلما انها لم تختلف معنوياً عن 

المعاملة الثانية وسجلت اعلى قيمة لصفة كتلة البيض اما المعدل العام فقد سجلت المعاملة الثانية اعلى قيمة والتي وصلت 

ولم تختلف معنوياً عن المعاملات الثالثة والرابعة والخامسة والسادسة والسابعة والثامنة وتفوقت معنوياً  5608.01الى 

(P<0.05 ) التأثير الإيجابي لإضافة مضادات الأكسدة إلى علائق الدواجن على نسبة إنتاج البيض على المعاملة الاولى.

وكتلة البيضة تكون مرتبطة بزيادة تركيز البروتين في صفار البيضة. حيث يحتوي صفار البيض على جزيئات كبيرة 

 Intraوالتي تكون مشتقة من  Livetinوبروتين  Lipovittelline ,Phosvitinرئيسية مكونة لبروتين الصفار هي 

oocytic proteolytic  مكونةVitellogenim كما يحتوي صفار البيض على .VLDL ان مضادات الأكسدة تشجع .

الكبد  من الكبد إلى الصفار في المبيض من خلال حمايتها لأغشية خلايا vitellogeninوتسرع من انطلاق سلف الصفار 

من الضرر التأكسدي المتكون بفعل الجذور الحرة  وبالتالي منع الضرر والتلف الذي يحصل  (hepatocytesالتي تسمى )

في أغشية خلايا الكبد من الأكسدة وتعمل على أدامة الوظائف الأيضية الخلوية بصورة منتظمة الامر الذي يؤدي الى 

ن كتلة البيضة وبالتالي تنضج في وقت أسرع  وينعكس زيادة عملية ترسيب الصفار في البويضات النامية وبالتالي يزيد م

هذا على إنتاج البيض. من المعلوم ان الجذور الحرة لها القدرة في تحطيم أغشية الخلايا بواسطة بروكسيد الدهن أو أكسدة 

يا مما ( في أغشية الخلاPolyunsaturated fatty acidsوالأحماض الدهنية غير المشبعة متعدد الأواصر المزدوجة )

التالي تخفيض تصنيع وانطلاق مكونات صفار ( hepatocytesلخلايا الكبد )يكون لها تأثير عكسي على النشاط الايضي 

( ولهذا السبب يعزى تفوق طيور معاملات مضادات الأكسدة الطبيعية Puthpongsiriporn ,2001البيض من الكبد )

على طيور معاملة السيطرة ومعاملة مضاد مسحوق الطماطة )بازيان( المجففة  ومسحوق بذور العنب )خوشناو( المجفف 

( في كتلة البيض وإنتاج البيض ومعامل تحويل الغذائي . وقد يعود السبب إلى كفائتها العالية BHTالأكسدة الصناعي )

غير المشبعة متعدد الأواصر كمضادات أكسدة طبيعية خارج الجسم لها دورا كبيرا  في حماية الدهون والأحماض الدهنية 

من الأكسدة والتزنخ في العلائق خارج الجسم عن طريق تثبيط بروكسيدة  (Polyunsaturated fatty acids)المزدوجة 

مسبباً انخفاضاً كبيرا بالقيمة الغذائية للدهن و ايضا  PUFAالدهن وكبح الجذور الحرة التي تهاجم وتحطم الدهون و

الاستفادة من الطاقة حيث تعمل على منع انفصال ذرات الهيدروجين من موقع الأصرة المزدوجة  انخفاض كبير في قابلية

وبالتالي تمنع حدوث الأكسدة وبيروكسيدة الدهن وبالتالي تؤدي إلى زيادة الاستفادة من دهون العليقة وايضا  PUFAفي 

 التحسن بصورة ايجابية في كفاءة  زيادة الاستفادة من الطاقة المتحررة من أيض الدهون وهذا ينعكس على

 (.2008وزملاؤه,  Brenesالتحويل الغذائي لمعاملات مضادات الأكسدة الطبيعية )
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مسااحوق الطماطة )بازيان( ومسااحوق بذور العنب )خوشااناو( المجفف ( تأثير اضااافة مسااتويات مختلفة من 7جدول )

 .اسبوع  (52–40) للفترة( ISA Brownالبياض نوع )( لدجاج غمعلى كتلة البيض) BHTو المجففة 

  p<0.05) )*الحروف المختلفة ظمن العمود الواحد تشير الى وجود فروق معنوية بين المعاملات  

 العلف المستهلك :

من  الثددانيددةالفترة جميع الفترات مداعددا ( بين المعدداملات في P<0.05( وجود فروق معنويدة )7يتبين من الجدددول )    

طوال فترة التجربة  فيها العلف المسددتهلك)تحسددنت( حيث ان المعاملة الثانية انخفضددت  العلف المسددتهلكالتجربة لصددفة 

وعند حسدداب المعدل العام للمعاملات نلاحظ ان المعاملة الثانية والرابعة والسددادسددة والثامنة انخفضددت فيها كمية العلف 

( تأثير اضددددافة مسددددتويات مختلفة من 8جدول ) 3355.01و  3354.89و  3305.96و  2858.50المسددددتهلك اذ بلغت 

على كمية العلف المسددددتهلك  BHTمسددددحوق بذور العنب )خوشددددناو( المجفف ومسددددحوق الطماطة )بازيان( المجففة و 

 ( اسبوع 52–40( للفترة )ISA Brownلدجاج البياض نوع )

  

 

 

 

 

 الفترات

 الزمنية

 
 

 المعاملات

 الفترة الاولى

 (يوم1-14)

 الفترة الثانية

 (يوم15-28)

 الفترة الثالثة

 (يوم29-42)

 الفترة الرابعة

 (يوم43-56)

 الفترة الخامسة

 (يوم57-70)

 الفترة السادسة

 ( يوم71-84)

 الفترة الكلية

 

 يوم( 1-84) 

المعاملةالاولى 

 )السيطرة (

3699.39±0.021 

a 

3699.30±0.080 

a 

3698.95±0.067 

a 

3699.60±0.046 

a 

3699.39±0.021 

a 

3699.30±0.080 

a 

3699.32 ±0.025 

a 

 0.046±3403 المعاملة الثانية 

b 

3199± 0.060 

a 

3069±0.054 

b 

2699.26±0.047 

c 

2569.90±0.093 

c 

2209.43±0.083 

c 

2858.50 ±0.098 

c 

 0.021±3699.35 المعاملة الثالثة 

a 

3699±0.033 

a 

3699.38±0.038 

a 

3699.58±0.031 

a 

3699±0.021 

a 

3649.23±0.099 

a 

3691.02 ±0.033 

a 

المعاملة 

 الرابعة 

 

3532±0.065 

ab 

3532.64±0.069 

a 

3699.40±0.031 

a 

3032.97±0.082 

bc 

3032.74±0.082 

b 

3005.30±0.098 

b 

3305.96 ±0.080 

b 

المعاملة 
 الخامسة

 

3699.34±0.054 

a 

3699±0.030 

a 

3699.33±0.038 

a 

3699.49±0.052 

a 

3966.34±0.054 

a 

3699.09±0.030 

a 

3699.28 ±0.022 

a 

المعاملة 
 السادسة 

3699.26±0.55 

a 

3699.19±0.038 

a 

3699.39±0.038 

a 

3032.90±0.084 

bc 

3032.59±0.079 

b 

2966.02±0.049 

b 

3354.89 ±0.027 

b 

المعاملة 

 السابعة 
 

3699.39±0.050 

a 

3699.11±0.048 

a 

3699.43±0.038 

a 

3699±0.039 

a 

3699.39±0.050 

a 

3699.11±0.048 

a 

3699.34±0.032 

a 

المعاملة 

 الثامنة 

3699.39±0.021 

a 

3199.30±0.056 

a 

3366.02±0.035 

ab 

3299.97±0.029 

b 

3366.06±0.082 

ab 

3199.30±0.068 

b 

3355.01±0.058 

b 
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  p<0.05) )المعاملات *الحروف المختلفة ظمن العمود الواحد تشير الى وجود فروق معنوية بين 

 معامل التحويل الغذائي 

في الفترة الاولى اما في الفترة الثانية فنلاحظ  ( بين المعاملاتP<0.05عدم وجود فروق معنوية )(8)يلاحظ من الجدول 

تحسن معامل تحويل الغذائي في المعاملة الثانية مقارنة ببقية المعاملات وانخفضت معنوياً عن الاولى والثالثة ولم يلاحظ 

ثالثة تحسن معامل وجود اي فروق معنوية بين المعاملات الرابعة , الخامسة , السادسة ,السابعة والثامنة اما في الفترة ال

والتي تحسنت معنوياً عن المعاملات الاولى ,  0.54تحويل الغذائي في المعاملة الثانية والتي كانت افضل معاملة وبلغت 

الرابعة , الخامسة , السادسة ,السابعة ولم تختلف معنوياً عن معاملتي الثالثة والثامنة اما في الفترة الرابعة فبقيت المعاملة 

(عن المعاملات الاولى P<0.05غم وانخفضت معنوياً ) 0.46سجل اعلى قيمة لمعامل تحويل الغذائي والتي بلغت الثانية ت

والثالثة والخامسة والسابعة والثامنة واستمرت المعاملة الثانية تسجل تحسن في قيمة معامل تحويل الغذائي في فترتي 

(  عن جميع معاملات التجربة . P<0.05واختلفت معنوياً )على التوالي  0.36و  0.42الخامسة والسادسة حيث بلغت 

المعاملة الاولى تدهورت فيها معامل تحويل الغذائي في فترتي الخامسة والسادسة وكذلك المعدل العام ونلاحظ من المعدل 

( عن P<0.05)والتي انخفضت معنوياً  0.52العام ان المعاملة الثانية كانت احسن معاملة طوال مدة التجربة اذ بلغت 

مقارنة مع  جميع معاملات التجربة ولم يلاحظ فروق معنوية بين المعاملات الثالثة والرابعة والخامسة والسابعة والثامنة .

معاملة السيطرة . ويعزى السبب ذلك إلى دور مركبات المتعددة الفينول الموجودة  في بذور العنب التي تعمل على زيادة 

لأحماض الأمينية في القناة الهضمية وانعكس ذلك على تحسن كفاءة التحويل الغذائي )محمد, قابلية هضم البروتين وا

 (.  (2014واخرون  Kayaو   (2012وزملاؤه ) Dorri( و 2012

 

 

 الفترات

 الزمنية

 المعاملات 

 الفترة الاولى

 م(يو1-14)

 الفترة الثانية

 يوم(15-28)

 الفترة الثالثة

 وم(ي29-42)

 الفترة الرابعة

 يوم(43-56)

 الفترة الخامسة

 يوم(57-70)

 الفترة السادسة

 ( يوم71-84)

 الفترة الكلية

 وم(ي 1-84)

المعاملةالاول

 ى 

4436.48±82.
33 

 

a* 

3994.95±242
.84 

 

d 

4168.21±151.2
3 

 

b 

4382.05±321
.37 

 

c 

4512.53±393
.94 

 

c 

4316.92±215
.08 

 

c 

4301.86 
108.09 

 

a 

المعاملة 

 الثانية 

4822±259.61
9 

 

a 

5298.90±198
.28 

 

ab 

5647.54±212.5
4 

 

a 

5789.52±181
.96 

 

a 

6002.85±142
.71 

 

a 

6018.40±160
.50 

 

a 

5608.07 
95.92  

 

a 

المعاملة 

 الثالثة 

5150.16±310

.56 

 
 

4419.66±204

.13 

 
cd 

5846.04±289.3

9 

 
a 

4812.00± 

229.52 

 
bc 

5542.97±254

.51 

 
ab 

5336.03±135

.81 

 
b 

5184.48  

115.74 

 
a 

المعاملة 

 الرابعة 

 

4663.91±160

.50 
 

a 

4873.39±235

.94 
 

abc 

5390.52±230.9

1 
 

a 

5276.05±215

.12 
 

ab 

4875.05 

±231.06 
 

bc 

4891.63±222

.88 
 

b 

4995.09  

114.27  
 

a 

المعاملة 

 الخامسة

 

5114.34±260

.75 
 

a 

5268.59±288

.65 
 

ab 

5433.59±252.0

3 
 

a 

5188.43±236

.49 
 

abc 

5476.83±236

.08 
 

ab 

5204.23± 

152.36 
 

b 

5281.00  

197.22 
 

a 

المعاملة 

 السادسة 

4903.15±207
.51 

 

a 

5328.56±243
.58 

 

a 

5455.93±267.8
0 

 

a 

5602.87±281
.59 

 

ab 

4903.15±207
.51 

 

bc 

5328.56 
±243.58 

 

b 

5253.70  
134.45  

a 

 

المعاملة 

 السابعة 

 

4890.38±185
.78 

 

a 

5108.84±225
.86 

 

abc 

5172.28±233.5
1 

 

a 

5390.30±214
.22 

 

ab 

4971.11±216
.14 

 

bc 

5108.84±225
.86 

 

b 

5106.96  
91.05  

 

a 

المعاملة 

 الثامنة 

4747.58±253

.27 

 

a 

4573.29±216

.59 

 

bcd 

5650.09±286.2

5 

 

a 

4714.43±290

.86 

 

bc 

5520.43±166

.05 

 

ab 

4843.19±122

.92 

 

bc 

5008.17  

145.65 

 

a 
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( تأثير اضافة مستويات مختلفة من مسحوق بذور العنب )خوشناو( المجفف ومسحوق الطماطة )بازيان( 9جدول )

  اسبوع . (52–40للفترة )   ISA Brown معامل التحويل الغذائي لدجاج البياض نوع( على (BHTالمجففة و  

  p<0.05) )* الحروف المختلفة ظمن العمود الواحد تشير الى وجود فروق معنوية بين المعاملات 

 الاستنتاج

اضافة مضادات الاكسدة اللانزيمية )مسحوق بذور العنب )خوشناو( المجفف و مسحوق الطماطة )بازيان( المجففة(     

لنظام الغذائي من الأكسدة والتي تزيد من الاستفادة من قيم الطاقة للدهون الى العلف يؤدي الى حماية الدهون ومكونات ا  

 ن ثم توفير متطلبات العلف اللازمة لتحسين الصفات الانتاجية  .والعناصر الغذائية الأخرى في العليقة . وم

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

الفترات           

 الزمنية

 المعاملات

 الفترة الاولى

 (يوم1-14)

 الفترة الثانية

 (يوم15-28)

 الفترة الثالثة

 (يوم29-42)

 الفترة الرابعة

 (يوم43-56)

 الفترة الخامسة

 (يوم57-70)

 الفترة السادسة

 ( يوم71-84)

 الفترة الكلية

 يوم( 1-84) 

 0.035 ± 0.84 المعاملةالاولى 

 

a 

0.94 ± 0.058 

 

a 

0.89 ± 0.036 

 

a 

0.86 ± 0.065 

 

a 

0.85±0.83 

a 

   

0.85 ± 0.050 

 

a 

0.87  ±  0.025 

 

a 

 0.045 ± 0.71 المعاملة الثانية 

 

a 

0.61 ± 0.077 

 

c 

0.54 ± 0.045 

 

d 

0.46 ± 0.034 

 

d 

0.42  ±  0.025 

 

c 

0.36 ± 0.027 

 

e 

0.52 ± 0.027 

 

d 

 0.040 ± 0.73 المعاملة الثالثة 

 

a 

0.84 ± 0.041 

 

ab 

0.64  ±0.032 

 

bcd 

0.77 ± 0.036  

 

ab 

0.67 ±  0.032 

 

b 

0.68 ±  0.023 

 

cb 

0.72 ± 0.023 

 

cb 

 0.44 ± 0.76 المعاملة الرابعة 

 
a 

0.73 ± 0.053 

 
bc 

0.69 ± 0.029 

 
bc 

0.60±0.081 

 
cd 

0.62 ± 0.045 

 
b 

0.61 ± 0.039 

 
cd 

0.67 ± 0.035 

 
cb 

المعاملة 

 الخامسة

0.73 ± 0.039 
 

a 

0.71 ± 0.041 
 

bc 

0.68 ± 0.031 
 

bc 

0.72 ± 0.036 
 

abc 

0.68 ± 0.027 
 

b 

0.71 ± 0.020 
 

cb 

0.70 ± 0.027  
 

cb 

المعاملة 

 السادسة 

0.76 ± 0.031 

 
a 

0.70 ± 0.031 

 
bc 

0.68 ± 0.029 

 
bc 

0.55±  0.063 

 
cd 

0.63 ± 0.066 

 
b 

0.55 ± 0.033 

 
d 

0.64 ± 0.024 

 
c 

 0.029±0.76 المعاملة السابعة 

 

a 

0.73 ±  0.030  

 

bc 

0.72 ± 0.031 

 

b 

0.69 ± 0.027 

 

bc 

0.75 ± 0.033 

 

ab 

0.73 ± 0.030 

 

b 

0.73±  0.020 

 

b 

 0.042 ± 0.79 المعاملة الثامنة 

 
a 

0.70 ± 0.077 

 
bc 

0.59±  0.051 

 
cd 

0.71 ± 0.068 

 
abc 

0.61 ± 0.041 

 
b 

0.65 ± 0.040 

 
bcd 

0.67  ±  0.021 

cb 
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