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 الخلاطت

ٌَُ ٖٓ اُض٣ذ اُ٘برغخ ثؼذ ػ٤ِٔخ اعزخلاص ٝاُجزٝس اُض٣ز٤خ  ٖٓ اٌُغجخ ٓ٘ضٝػخ اُذٖٛ ٠اُؾظٍٞ ػِرؼٔ٘ذ اُذساعخ 

 ك٢ ًغجخ صٛشحإ هبث٤ِخ آزظبص أُبء اظٜشد اُ٘زبئظ  .اُٞظ٤ل٤خ ٝدساعخ خظبئظٜبثزٝس صٛشح اُشٔظ ٝاٌُزبٕ ٝاُؼظلش 

اظٜشد ًغجخ صٛشح  ًٔب اُزٞا٢ُ،ػ٠ِ  /ؿَْٓ .,19 ،52.3اُجبُـخ اٌُزبٕ ٝاُؼظلش  ًغجخ صَْٓ/ؿْ  02.4ثِـذ  اُشٔظ هذ

 اُزٞا2٢ُػ٠ِ ؿْ /َٓ 21.اُؼظلش ٝ َٓ/ؿْ 23.اٌُزبٕ ؿْ ثبُٔوبسٗخ ٓغ ًغجخ /َٓ 26.اُذٖٛ ٓزظبص لا اُشٔظ اػ٠ِ هبث٤ِخ

 33255اُؼظلش ٝاٌُزبٕ  ًغجخ ٤ِ٣ٚ %،662.3اُشٔظ صٛشح  ٌغجخ٠ ٗشبؽ ًبٕ ُإٔ أػِ الاعزؾلاة ث٤٘ذ ٗزبئظ ٗشبؽ ٝصجبر٤خ

 ثِـذ ار ٝاٌُزبٕصٛشح اُشٔظ  بر٤ٚ اعزؾلاة ػب٤ُخ ٓوبسٗخ ثٌغجخاُؼظلش ثضج ر٤ٔضد ًغجخ ك٢ ؽ٤ٖ اُزٞا٢ُ،ػ٠ِ  % 3.2,0ٝ

ٝأظٜشد دساعخ عؼخ ٝصجبر٤خ اُشؿٞح ػ٘ذ ه٤ْ ٓخزِلخ ٖٓ الاسهبّ ا٤ُٜذسٝع٤٘٤خ  اُزٞا2٢ُ% ػ٠ِ  04244ٝ55234    ٝ 3.2.4

% ، 16236، 132.5،  4244.ثِـذ  ار ( 0)  إ اد٠ٗ عؼٚ ُِشؿٞح ًبٗذ ػ٘ذ اُشهْ ا٤ُٜذسٝع٢٘٤ ، (.ٝ 6ٝ 3ٝ 0شِٔذ ) 

ٝاُؼظلش اٌُزبٕ  ًغجخ ٌَُ ٖٓ% 32.4.،  32.3.،  54244ثِـذ  ار(  .٤ٜذسٝع٢٘٤ ) ث٤٘ٔب أػ٠ِ ه٤ٔخ ُٜب ًبٗذ ػ٘ذ اُشهْ اُ

ا٠ُ  494ك٢ صجبر٤خ اُشؿٞح ُغ٤ٔغ اُؼ٤٘بد ه٤ذ اُذساعخ ٓغ ص٣بدح اُٞهذ ٖٓ  اٗخلبػبك٢ ؽ٤ٖ ُٞؽع  ،ػ٠ِ اُزٞا٢ُٝصٛشح اُشٔظ 

( ٝاٗخلبػٜب ٓغ اٗخلبع اُشهْ  .عبػخ ، ٓغ ٓلاؽظخ اسرلبع اُضجبر٤خ ُغ٤ٔغ اُؼ٤٘بد ػ٘ذ اُشهْ ا٤ُٜذسٝع٢٘٤ )  94.

 ،944. إ ه٤ٔزٜب ثِـذ 2 ٝأٝػؾذ ٗزبئظ ه٤بط اُِضٝعخ( 0ا٤ُٜذسٝع٢٘٤ ؽ٤ش ًبٗذ ك٢ ادٗبٛب ػ٘ذ اُشهْ ا٤ُٜذسٝع٢٘٤ ) 

 اُزٞا2٢ٌَُُ ٖٓ اٌُزبٕ ٝصٛشح اُشٔظ ٝاُؼظلش ػ٠ِ  ث٣ٞض ٢ِٓ 12.3 ،1253
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Abstract 

This study included using of defatted meal from some oilseeds obtained after oil 

extraction, including sunflower, flax and safflower seeds and study some of its functional 

characteristics. The results showed that water absorption of sunflower defatted meal amounted to 

4.20 ml/g followed by flax and safflower 3.75, 1.92 ml/g, respectively. The defatted sunflower 

was showed a highest ability to absorb fat 2.6 mg, compared with the defatted flax meal 2.5 ml/g 

and defatted safflower meal 2.1 ml/g, respectively. Emulsifying activity and stability was 

showed that the highest activity was for defatted sunflower meal 66.75%, followed by defatted 

safflower meal and defatted flax meal 58.33% and 52.94 %, respectively, while distinguishing 

defatted safflower meal had the highest stability of the emulsion compared with defatted 

sunflower meal and defatted flax meal 52.70 %, 40.00% and 33.50%, respectively.  The foaming 

capacity and stability at different values of pH included 4, 5, 6 and 7, showed that the foaming 

capacity were the lowest at pH (4) 20.00, 18.33, 16.56%, while the highest value was at pH (7) 

which it was 30.00, 25.75, 25.70 % for defatted   flax meal, sunflower, and safflower meal, 

respectively. While it was observed a decrease in the foam stability for all samples with the 

increase in time from 0.0 to 2.0 hours, noting the high stability for all samples at pH 7 and fall 

with lower pH which was (4). The results of the measurement of the viscosity were 2.00, 1.35, 

1.25 Melli Boys of defatted flax, sunflower and safflower meal respectively.  

Key wards: defatted meal; functional properties; flax and sunflower seeds; sunflower 
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 الومذهت

رؼذ اٌُغجخ ٝ اُجشش١،ُض٣ٞد اُطؼبّ ٝاُطبهخ اُلاصٓخ ُلاعزٜلاى  ٜٓٔب ٓظذسارٔضَ اُجزٝس اُض٣ز٤خ ٝػ٠ِ ٗطبم ٝاعغ 

رؼزٔذ اعبعب ًؼِق ُِؾ٤ٞاٗبد ٝك٢  ار ٝاٌُشث٤ٛٞذساد،ثبُجشٝر٤ٖ ٝالا٤ُبف اُـزائ٤خ  ؿ٤٘ب ٓظذساأُزجو٤خ ثؼذ اعزخشاط اُض٣ذ 

ٝعٚ اُؼبُْ اٗزجبٛٚ ك٢ اُغ٘ٞاد الاخ٤شح ٗؾٞ اُغؼ٢ ا٠ُ ؽَ ٓشٌِخ اُـزاء لا ٝهذ  2(Abo-Shama ،1998)اُذٝاعٖ رـز٣خ 

أُٜٔخ، ٣ٔضَ عٞء اُزـز٣خ اُ٘برظ ػٖ ٗوض اُجشٝر٤ٖ اٝ ٗوض اُغؼشاد اُؾشاس٣خ اؽذٟ أُشبًَ  شخ، ؽ٤اُ٘ب٤ٓع٤ٔب ك٢ اُجِذإ 

س ثشٝر٤٘بد الاؿز٣خ ٓظبد ًٟإؽذ أ٤ٔٛخ خبطخُِجزٝس اُض٣ز٤خ  أطجؼٛزا اُ٘وض ثبُجشٝر٤ٖ ٝك٢ ع٤ٔغ اٗؾبء اُؼبُْ  ُٝغذ

        (Abo - Shama، 19982) أُؼبكخ

 اٌُشث٤ٛٞذسادٝٝكشح  ٝأُؼبدٕ،ٜٓ٘ب ٓؾزٞاٛب اُؼب٢ُ ٖٓ اُجشٝر٤ٖ  أُشؿٞثخ،رٔزِي اُجزٝس اُض٣ز٤خ اُؼذ٣ذ ٖٓ اُظلبد  

ػٖ ٗغجخ ػب٤ُخ ٖٓ الاؽٔبع اُذ٤٘ٛخ  كؼلا اُذّ،ٝاُوذسح ػ٠ِ خلغ اٌُُٞغزشٍٝ ك٢  ،الا٤ُبفٝٓؾزٞاٛب اُؼب٢ُ ٖٓ  أُؼوذح،

 (Kinsella) ،19762الاعبع٤خ( )خبطخ الاؽٔبع اُذ٤٘ٛخ  Polyunsaturated fatty acidsؿ٤ش ٓشجؼخ ٓزؼذدح 

 ك٢ٜزٝس اُض٣ز٤خ أُضسٝػخ ك٢ اُؼبُْ ٝاؽذح ٖٓ اْٛ ٓؾبط٤َ اُج  .Helianthus annuus Lاُشٔظ ثزٝس صٛشح  ٔضَر       

ُٔؾزٞاٛب اُؼب٢ُ ٖٓ اُض٣ذ اُز١  رغزخذّ أعبعبٝ ،(Lühs ٝFriedt   ، 1994)رؾزَ أُشرجخ اُشاثؼخ ك٤ٔب ٣زؼِن ثإٗزبط اُض٣ذ 

ٓب رؾز١ٞ ػ٠ِ  ار الاٗغبٕ،ٓزضا٣ذ ك٢ اعزخذاّ ثشٝر٤ٖ ٛزٙ اُجزٝس ك٢ رـز٣خ  ٛزٔبّالا كؼلا ػٖ ،اُجزسحٝصٕ  % ٣34ٖٓٔضَ 

 Dorrell)% 34 -54اُض٣ذ ث٤ٖ ك٢ ؽ٤ٖ ٣زشاٝػ ٓؾزٟٞ اٌُغجخ ٖٓ اُجشٝر٤ٖ ثؼذ اعزخلاص  اُجشٝر٤ٖ% ٖٓ 4.ٖٓ  ة٣وبس

ٝVick، (1997.  

اُجزٝس اُض٣ز٤خ اُظ٘بػ٤خ أُزذاُٝخ ك٢ الاعٞام  أًضشٖٓ  الأخش٢ٟٛ  Linum usitattsimumثزٝس اٌُزبٕ رٔضَ إ 

ثشٝر٤ٖ اٌُزبٕ ٝإ  اُؼبُْ،رضسع ثزٝس اٌُزبٕ ك٢ اُؼذ٣ذ ٖٓ اُجِذإ ك٢ اٗؾبء  ار ،(Oomah ٝmazza  ، 1995)اُؼب٤ُٔخ 

ٖٓ ؽغبع٤خ ٝاُز٣ٖ ٣ؼبٕٗٞ ٖٓ عٞء اُزـز٣خ  ُلؤشخبص طؾ٤بٝثغجت ٓؾزٞاٙ أُزٞاصٕ ٖٓ الاؽٔبع الا٤٘٤ٓخ كؤٗٚ ٣ٞكش ؿزاء 

ع٤ذًا ُلؤشخبص اُز٣ٖ ٣ؼبٕٗٞ ٖٓ  ؿزائ٤ب ثذ٣لا٣ؼذ  اٌُِٞر٤ٖ ُٝزُي٣ٔزبص ثخِٞٙ ٖٓ  ار (،Weisdorf، 1998اُؾ٤ِت )ثشٝر٤ٖ 

 Celiac disease (Morris, 2003) 2 اُزلاه٢اُذاء  ٓشع

اُضٛٞس الاعزلبدح ٖٓ ًبٗذ رضسع ك٢ الاطَ ُـشع كوذ  .Carthamus tinctorius Lثزٝس اُؼظلش اٝ اُوشؽْ آب 

اُطؼبّ آب ا٤ُّٞ كبٕ اُؼظلش اٝ ك٢ ر٣ٌٖٞ ُِٔلاثظ أُغزخذٓخ الاطجبؽ اُؾٔشاء ٝاُظلشاء  اعزخلاصاُز٢ ًبٗذ رغزخذّ ك٢ 

اُؼشش٣ٖ ٝك٢ اُؼذ٣ذ ٖٓ  ٓطِغ اُوشٕك٢  ص٣ز٤بثٞطلخ ٓؾظٞلا  ثٚ ثذأ الاٛزٔبّ ٝهذ اُض٣ذ، اٗزبط الاٍٝ ُـشع٣ضسع ك٢ أُوبّ 

ُِظجـخ  ٓظذساػٖ اٗٚ  كؼلا ُلؤًَ،٣ضسع اُؼظلش ػ٠ِ اُ٘طبم اُزغبس١ ك٢ اُؼبُْ ُِؾظٍٞ ػ٠ِ ص٣زخ اُظبُؼ  اُذٍٝ،

 FAO ;،2010 2007ٝآخشٕٝ، Gecgel) ,44.ػبّ ك٢  ؽٖ 634، 444ؽٞا٢ُ ؽ٤ش ثِؾ الاٗزبط اُؼب٢ُٔ ُِؼظلش  اُطج٤ؼ٤خ،

);2 

 البحثالوىاد وطزائك 

 Preparation of samples                                                                                                 ححضيز العيٌاث:

اُز٢ رْ اُؾظٍٞ ػ٤ِٜب ٖٓ الاعٞام  Sunflower (Helianthus annuus L.)اُشٔظ ثزٝس صٛشح  ك٢ اُذساعخ اعزخذٓذ

 seed  Flax  (Linum usitatissimumٝثزٝس اٌُزبٕ ،413.-410.اُضساػ٢ ُِٔٞعْ  )اٗزبط ٓؾ٢ِ( أُؾ٤ِخ ُٔذ٣٘خ ًشًٞى

( اُز٢ رْ اُؾظٍٞ ػ٤ِٜب ٖٓ ٓشًض ٤ٛئخ اُجؾٞس 2  Carthamus tinctorius L) Safflower (  ٝ ثزٝس اُؼظلش اٝ اُوشؽْ 

 اُذساعخ ٖٓٝثؼذ ر٘ظ٤ق ثزٝس اُؼ٤٘بد ه٤ذ  ٓؾ٢ٛٝ،٢ِ اٗزبط  413.-410.اُضساػ٢ ًشًٞى ُِٝٔٞعْ  ٖٓ ٓذ٣٘خاُضساػ٤خ 

  2عششذ ثبعزخذاّ أُطؾ٘خ اٌُٜشثبئ٤خ ُِؾظٍٞ ػ٠ِ ٓغؾٞم ٛزٙ اُجزٝس ٝالارشثخ،اُشٞائت ٝاُجزٝس الاخشٟ 

 Preparation of defatted meal                                                                    : هٌشوعت الذهي ححضيز الكسبت

رٔذ ػ٤ِٔخ اصاُخ اُذٖٛ ٖٓ ٓغؾٞم ع٤ٔغ اُؼ٤٘بد ه٤ذ اُذساعخ ًَ ػ٠ِ ؽذح ٝرُي ػٖ ؽش٣ن اعزخذاّ اٌُٜغبٕ ًٔز٣ت        

اػزٔبدا ػ٠ِ اُطش٣وخ أُٞػؾخ ٖٓ اُغًٞغ٤ِذ ُؾ٤ٖ اعزخلاص اُض٣ذ ثشٌَ ًبَٓ ( عبػبد ٝثبعزخذاّ عٜبص 5 -( 3ُٝٔذح 

ُِزخِض ٖٓ أُز٣ت ػ٘ذ دسعخ ؽشاسح  ع٤ٔؼبثؼذٛب رْ رغل٤ق اُؼ٤٘بد ٓ٘ضٝػخ اُذٖٛ  ،(1995ٝآخشٕٝ،   Simbaya) هجَ

صْ ؽؾٜ٘ب ٝرٔش٣شٛب ٖٓ خلاٍ  ،اُـشكخ ػٖ ؽش٣ن ٗششٛب ثشٌَ ؽجوخ سه٤وخ ػ٠ِ طل٤ؾخ ٖٓ ٝسم الا٤ُّ٘ٔٞ ُؾ٤ٖ اُغلبف اُزبّ

 اُج٢ُِْٞٓ ( ُِؾظٍٞ ػ٠ِ ٓغؾٞم ٓزغبٗظ ٖٓ ًغجخ ٛزٙ اُجزٝس ٓ٘ضٝػخ اُذٖٛ ثؼذٛب ػجئذ ك٢ ا٤ًبط ٖٓ  1ٓ٘خَ ثؾغْ ) 

 ُؾ٤ٖ الاعزخذاّ 2 ّ( 13-ثبُزغ٤ٔذ ػ٠ِ ؽشاسح )اص٤ِٖ ٓؾٌٔخ اُـِن ٝؽلظذ 

             Determination of functional properties                                  الىظيفيتحمذيز الخظائض 

  Water absorption capacity      Determination of                         : حمذيز لابليت اهخظاص الواء
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 ا٠َُٓ ٖٓ أُبء أُوطش 14  بػبكخثأُبء ٝرُي  آزظبصك٢ روذ٣ش هبث٤ِخ  (2013ٝآخشٕٝ،  Tounkara)ارجؼذ ؽش٣وخ        

صْ رشًذ اُؼ٤٘بد ػ٘ذ  ،صب٤ٗخ 54 ُٔذحٓغ ٓضط ُغ٤ٔغ اُؼ٤٘بد ه٤ذ اُذساعخ  ٓغؾٞم اٌُغجخ ٓ٘ضٝػخ اُذٖٛؿْ ٖٓ ًَ ٖٓ  423

ؽغْ رْ اؽزغبة ثؼذٛب  ،ده٤وخ 54 ده٤وخ ُٔذحدٝسح /  3444اُغشػخ ده٤وخ صْ ٗجزد ٓشًض٣بً ػ٘ذ  54 دسعخ ؽشاسح اُـشكخ ُـٔذح

    -٣ؤر٢: هذسد هبث٤ِخ آزظبص أُبء ًٝٔب ٝٓذسعخ ك٢ اعطٞاٗخ  اعزلآٚأُبء ؿ٤ش أُٔزض اُز١ رْ 

 ؽغْ أُبء أُغزِْ –ؽغْ أُبء الاط٢ِ                          

                                                                           = (ػ٤٘خ ْؿَٓ/) أُبءهبث٤ِخ آزظبص          

 ٝصٕ اُؼ٤٘خ                       

  oil absorption capacity                 Determination of                                  : حمذيز لابليت اهخظاص الذهي

 )رش٢ًَٓ ٖٓ ص٣ذ صٛشح اُشٔظ  14 ُغ٤ٔغ اُؼ٤٘بد ه٤ذ اُذساعخ ٓغ ٓغؾٞم اٌُغجخ ٓ٘ضٝػخ اُذٖٛ ؿْ ٖٓ 1خِؾ        

ػ٘ذ صْ ٗجزد ٓشًض٣ب  اُـشكخ،دسعخ ؽشاسح  ػ٘ذده٤وخ  54 رشًذ اُؼ٤٘بد ُٔذح صب٤ٗخ، 54 ٓغٜض ٖٓ الاعٞام أُؾ٤ِخ ُٔذح أُ٘شؤ(

ٖٓ خلاٍ اعزوجبٍ اُض٣ذ ؿ٤ش  (ػ٤٘خ ْ/ؿؽغْ اُض٣ذ أُشرجؾ )َٓثؼذٛب رْ اؽزغبة  ده٤وخ 30دٝسح / ده٤وخ ُٝٔذح  5444 عشػخ

 -الار٢: ُِوبٕٗٞ  ؽجوب( (2009 ٝآخشٕٝ Kain رًشٛب أُٔزض ك٢ اعطٞاٗخ ٓذسعخ ؽغت اُطش٣وخ اُز٢ 

 ؽغْ اُض٣ذ أُغزِْ      –ؽغْ اُض٣ذ الاط٢ِ                                                                   

                                                                  = (ػ٤٘خ َْٓ/ؿ)هبث٤ِخ آزظبص اُض٣ذ          

 ٝصٕ اُؼ٤٘خ                                 

                      Determination of emulsifying property                                        حمذيز خاطيت الاسخحلاب

  Tolibaُٔب رًشٙ  ٝكوبُغ٤ٔغ اُؼ٤٘بد ه٤ذ اُذساعخ  ٔغؾٞم اٌُغجخ ٓ٘ضٝػخ اُذٖٛهذسد هبث٤ِخ ر٣ٌٖٞ أُغزؾِت ُ         

ٖٓ ص٣ذ صٛشح اُشٔظ ٝػجؾ اُشهْ ا٤ُٜذسٝع٢٘٤ ػ٘ذ  َٓ 4.َٝٓ ٓبء ٓوطش  4. ؿْ ٖٓ اُؼ٤٘خ أُؾذدح ٓغ1 ار خِؾ ((2004

PH =7 ٍػ٤بس١ ٖٓ ٤ٛذسًٝغ٤ذ اُظٞد٣ّٞ  423ٓؾِٞ ثبعزؼٔب(NaOHرْ اُخِؾ ثٞاعطخ ،) 5 ٓخزجش١ ُٔذح خلاؽ ًٜشثبئ٢ 

 ُِوبٕٗٞ ؽجوبهذسد هبث٤ِخ ر٣ٌٖٞ أُغزؾِت  صْ دهبئن، 5دٝسح/ ده٤وخ ُٔذح  5444اُغشػخ ػ٘ذ  ٓشًض٣بثؼذٛب  ٗجز اُخ٤ِؾ  دهبئن،

 -: ُلآر٢

 اُؾغْ هجَ اُخِؾ      –اُؾغْ ثؼذ اُخِؾ                                                

   144 ×                                                           % =ٗشبؽ الاعزؾلاة           

  اُؾغْ هجَ اُخِؾ                                                         

 ُٔذحاُؾ٘ل٤خ  اُزجش٣ذ ثٔبءصْ ده٤وخ،  54 ُٔذح° ّ 34ؽشاسح ثزغخ٤ٖ اُخ٤ِؾ ك٢ ؽٔبّ ٓبئ٢ ػ٘ذ دسعخ  كوذسد صجبر٤خ أُغزؾِتآب 

 -الار٤خ: هذسد اُضجبر٤خ ؽغت أُؼبدُخ ٝ ده٤وخ،13

 اُؾغْ ثؼذ اُزغخ٤ٖ                                                        

   144 ×                                            % =خ الاعزؾلاة هبث٤ِ          

 اُؾغْ هجَ اُزغخ٤ٖ                                                  

 Determination of capacity & stability                                                            وثباحيت الزغىة:حمذيز سعت 

 ٔضط٣ ،Sathe   ٝSalunkhe  ،1981هذسد عؼخ ٝصجبر٤خ اُشؿٞح ُغ٤ٔغ اُؼ٤٘بد أُؾذدح ه٤ذ اُذساعخ ٝكوبً ُٔب رًشٙ 

ٝرُي  .6ٝ ٝ 3ٝ 0 ٓخزِلخ شِٔذ أسهبّ ٤ٛذسٝع٤٘٤خَٓ ٖٓ أُبء أُوطش ٝػ٘ذ 144 ًَ ػ٤٘خ ًَٝ ػ٠ِ ؽذٙ ٓغ ؿْ 1ٖٓ

ػ٤بس١ ؽغت  124 ( ثزش٤ًض HCLؽبٓغ ا٤ُٜذسًِٝٞس٣ي ) ٓؾٍِٞ ( أٝ  NaOHثبعزخذاّ ٓؾٍِٞ ٤ٛذسًٝغ٤ذ اُظٞد٣ّٞ ) 

   -ؽغجذ عؼخ  اُشؿٞح ٝكوبً ُِوبٕٗٞ الار٢ :ٝدهبئن 5 ثبعزخذاّ خلاؽ ٓخزجش١ ُٔذح  ، صْ اُخِؾاُؾبعخ

       )َٓ(اُؾغْ هجَ اُخلن  – )َٓ(اُؾغْ ثؼذ اُخلن                                 

   144 ×                                                                 % = عؼخ اُشؿٞح        

      ؽغْ أُؾٍِٞ هجَ اُخلن                                            

   -اُزب٢ُ: ؽجوبً ُِوبٕٗٞ  عبػخ (.، 193، 194، 493، 4) شِٔذ صجبر٤خ اُشؿٞح ُلزشاد ص٤٘ٓخ ٓخزِلخًٔب رْ ؽغبة 

 ثؼذ )اُٞهذ(ؽغْ اُشؿٞح                                            

   144 ×                                                        % =صجبر٤خ اُشؿٞح         

     ؽغْ اُشؿٞح الا٢ُٝ                                               
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  Viscosity Determination of                                                                                           : حمذيز اللشوجت 

ٝرُي ثزؾؼ٤ش ٓؾٍِٞ ثزش٤ًض  Ostwald Viscometerُضٝعخ اُؼ٤٘بد أُؾذدح ه٤ذ اُذساعخ ثبعزخذاّ عٜبص  رْ روذ٣ش  

هذس  صْ ،٤ٛ7ذسٝع٢٘٤  ٝسهْ (NaOH)٤ٛذسًٝغ٤ذ اُظٞد٣ّٞ ػ٤بس١  .42ٓؾٍِٞ ٖٓ ًَ ػ٤٘خ ثبعزخذاّ  ؽغْ( )ٝصٕ:% 1

(  Askar  ٝTreptow ،1993) ٙٓب رًشدسعخ ؽشاسح اُـشكخ ٝكن ػ٘ذ ٗغ٤بة اُغبئَ خلاٍ ٓغبكخ ٓؼ٤٘خ اُضٖٓ اُلاصّ لا

      η1          ÷ηw= d1t1 ÷dwtw-ٝثبػزٔبد اُوبٕٗٞ الار٢ :

 حوثل:حيث  

η1  ُِغبئَ،= اُِضٝعخ اُ٘غج٤خ d1 =  اُغبئَ،ًضبكخ t1  ٕاُغبئَ،= صٖٓ عش٣ب ηw  أُبء،= ُضٝعخ dw =  أُبء،ًضبكخ tw  ٖٓص =

 أُبء2عش٣بٕ 

 

 الٌخائج والوٌالشت

                                       Water absorption capacity                                             : الواء اهخظاصلابليت 

ٕ ُجزٝس ًَ ٖٓ صٛشح اُشٔظ ٝاٌُزب  ك٢ ٓغؾٞم اٌُغجخ ٓ٘ضٝػخ اُذٖٛأٓزظبص أُبء  هبث٤ِخ) 1)٣ٞػؼ اُشٌَ   

ُضٛشح  خ اُذٖٛػٔغؾٞم اٌُغجخ ٓ٘ضُٝ ًبٗذأُبء اُ٘زبئظ إ أػ٠ِ هبث٤ِخ لآزظبص  اظٜشدٝاُؼظلش ه٤ذ اُذساعخ ، ؽ٤ش 

صْ ٓغؾٞم اٌُغجخ /ؽ 3َٓ اٌُزبٕ ثوبث٤ِخ ثِـذ  ٓغؾٞم اٌُغجخ ٓ٘ضٝػخ اُذٖٛ ُجزٝس برلاٛ /ؽ،َٓ 4.2ثِـذ   اراُشٔظ 

 2/ؽَٓ 1.92  ٝاُجبُـخاُؼظلش  ٓ٘ضٝػخ اُذٖٛ ُجزٝس

اُوطج٤خ ػ٠ِ عطؼ عضئ اُجشٝر٤ٖ ٝاُز٢ رٌٕٞ هبدسح  آ٤ُخ ٝٗغت أُغب٤ٓغ إ اُوذسح ػ٠ِ آزظبص أُبء هذ رؼضٟ ا٠ُ

ػ٠ِ الاسرجبؽ ثبُٔبء ، ٝٛزا هذ ٣لغش اخزلاف اُجشٝر٤٘بد أُؼضُٝٚ ٖٓ اُؼ٤٘بد اُضلاصخ ه٤ذ اُذساعخ ًٝغجٜب ٓ٘ضٝػخ اُذٖٛ ك٢ 

 2هبث٤ِخ آزظبص أُبء لاخزلاف رٞص٣غ ٛزٙ أُغٔٞػبد أُؾجخ ُِٔبء ك٤ٜب

( ا٠ُ إ هبث٤ِخ ٓغؾٞم اٌُغجخ ٓ٘ضٝػخ اُذٖٛ ُجزٝس صٛشح اُشٔظ ٝاٌُزبٕ  2013)    Bhise  ٝKaur أشبس ًَ ٖٓار 

إ هبث٤ِخ أُؼضٍٝ )   2014)  ٝآخشٕٝ  Ivanova  ، ٝرًشػ٠ِ اُزٞا٢ُ َٓ/ؽ 3.53ٝ  3.14ػ٠ِ أٓزظبص أُبء ٢ٛ 

ٓغؾٞم ( إ هبث٤ِخ 2004 )   Tolabiك٢ ؽ٤ٖ اشبس  ،ؿْ/ؿ8.57ْح اُشٔظ ػ٠ِ آزظبص أُبء ٢ٛ  اُجشٝر٢٘٤ ُجزٝس صٛش

( إ هبث٤ِخ أُؼضٍٝ  2010ٝآخشٕٝ  )  Ulloa رًش/ؽ، َٝٓ 5.6ٌزبٕ ػ٠ِ آزظبص أُبء ٢ٛ ُجزٝس اُ اٌُغجخ ٓ٘ضٝػخ اُذٖٛ

َٓ 2ؿْ 2.22اُجشٝر٢٘٤ ُجزٝس اُؼظلش ػ٠ِ آزظبص أُبء ٢ٛ 
-1

-Paredes-López  ٝOrdorica، ك٢ ؽ٤ٖ اشبس  

Falomir  (1986 ا٠ُ ٗغجخ ثِـذ ) ُٔؼضٍٝ ثشٝر٤ٖ اُؼظلش ا٣ؼبً 2/ؽ َٓ 1.29 
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                                                        Oil absorption capacity                                    : لابليت اهخظاص الذهي

ُجزٝس ًَ ٖٓ صٛشح اُشٔظ ٝاٌُزبٕ  ك٢ ٓغؾٞم اٌُغجخ ٓ٘ضٝػخ اُذٖٛهبث٤ِخ آزظبص اُذٖٛ  (.)٣ٞػؼ اُشٌَ 

 2.6ثِـذ ك٢ ٛزٙ اُوبث٤ِخ ؽ٤ش  ر٤ٔض ٓغؾٞم اٌُغجخ ٓ٘ضٝػخ اُذٖٛ ُجزٝس صٛشح اُشٔظ ٣لاؽع ًٝٔب اُذساعخ،ٝاُؼظلش ه٤ذ 

ك٢ ؽ٤ٖ رٞعطذ هبث٤ِخ ٓغؾٞم  /ؽَٓ 2.1ٝاػط٠ ٓغؾٞم اٌُغجخ ٓ٘ضٝػخ اُذٖٛ ُجزٝس اُؼظلش اهَ هبث٤ِخ ثِـذ  َٓ/ؽ،

 2َٓ/ؽ 2.5  اٌُغجخ ٓ٘ضٝػخ اُذٖٛ ُجزٝس اٌُزبٕ ك٢ آزظبص اُذٖٛ اُو٤ْ ٝثِـذ 

ٔغؾٞم اٌُغجخ إ هبث٤ِخ آزظبص اُذٖٛ ُ ٖٓ Tolabi (2004) رًشٙارلوذ اُ٘ز٤غخ اُز٢ رْ اُزٞطَ ا٤ُٜب ٓغ ٓب         

إ هبث٤ِخ  Paredes-López  ٝOrdorica-Falomir    (1986 )ٝث٤ٖ  /ؽ،َٓ ٢ٛ.23 ُجزٝس اٌُزبٕ  ٓ٘ضٝػخ اُذٖٛ

 2/ؽ2.44َٓ ٢ٛ آزظبص اُذٖٛ ٌُغجخ ثزٝس اُؼظلش 
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 لبذور سهزة الشوس والكخاى والعظفز ليذ الذراست . ت أهخظاص الذهي في هسحىق الكسبت هٌشوعت الذهيلابلي (9( الشكل   

ؿ٤ش اُوطج٤خ ػ٠ِ عطؼ  زلاف ك٢ رٞص٣غ أُغب٤ٓغإ اخزلاف هبث٤ِخ آزظبص اُذٖٛ ُِؼ٤٘بد أُخزِلخ هذ ٣ؼضٟ ا٠ُ الاخ       

عضئ اُجشٝر٤ٖ ٝاُز٢ رٌٕٞ هبدسح ػ٠ِ الاسرجبؽ ثبُذٖٛ ٝالاؽزلبظ ثٚ ، ؽ٤ش رؼضٟ هبث٤ِخ اُجشٝر٤٘بد ػ٠ِ سثؾ اُذٖٛ ا٠ُ 

 ا٤ُٜذسًٝشثُِٕٞجشٝر٤ٖ ٝاُز٢ رشثؾ علاعَ  Non polar))٤ٌٓب٤ٌ٤ٗخ اُشثؾ اُز٢ رؼٞد ا٠ُ اُغلاعَ اُغبٗج٤خ ؿ٤ش اُوطج٤خ 

ُِٔبء ٝاُوٟٞ  اٌُبسٛخٝثزُي ٣زْ اؽزغبصٙ داخَ عض٣ئخ اُجشٝر٤ٖ ثغجت اؽزٞاء اُجشٝر٤ٖ ػ٠ِ الاٝاطش ؿ٤ش اُزغب٤ٔٛخ ٓضَ اُوٟٞ 

( 2 ٝٛزا ٣ؼضص اُ٘ز٤غخ اُز٢ رْ اُزٞطَ ا٤ُٜب  Lin ٝZayas  ،1987الاٌُزشٝعزبر٤ٌ٤خ ٝػ٤ِٚ رغبْٛ ك٢ ص٣بدح آزظبص اُذٖٛ ) 

عطؼ عضئ اُجشٝر٤ٖ أُؼضٍٝ ُِؼ٤٘بد رلبع ٗغجخ أُغب٤ٓغ اُوطج٤خ ػ٠ِ ػٖ اس ؽزٔبٔبء ٝاُ٘برغخ ك٢ روذ٣ش هبث٤ِخ آزظبص اُ

 أُغب٤ٓغ2اخزلاف ٗغجخ ٛزٙ  ٗز٤غخ ٣ٝلغش الاخزلاف ث٤ٜ٘ب

 Emulsifying property                                                                                              : خاطيت الاسخحلاب

ٌزبٕ ٝاُؼظلش ه٤ذ ُجزٝس صٛشح اُشٔظ ٝاُ ك٢ ٓغؾٞم اٌُغجخ ٓ٘ضٝػخ اُذٖٛأ ( ٗشبؽ الاعزؾلاة  -٣5ٞػؼ اُشٌَ ) 

% 66.57   ذثِـ ذ ُٔغؾٞم اٌُغجخ ٓ٘ضٝػخ اُذٖٛ ُجزٝس صٛشح اُشٔظ٣لاؽع إ اػ٠ِ ٗشبؽ اعزؾلاة ًبٗ ار  ،اُذساعخ

   2% ػ٠ِ اُزٞا٢ُ  52.94% ٝ  58.33 ٓغؾٞم اٌُغجخ ٓ٘ضٝػخ اُذٖٛ ُِؼظلش صْ اٌُزبٕ ًٝبٗذ برلاٛ

ر٤ٔض ٓغؾٞم اٌُغجخ ٓ٘ضٝػخ اُذٖٛ ُجزٝس ظٜش ًٔب ٣ُِؼ٤٘بد ه٤ذ اُذساعخ، ٝ ة (  صجبر٤خ الاعزؾلاة -5 ٣ٞػؼ اُشٌَ )

% ٌَُ ٖٓ ٓغؾٞم اٌُغجخ ٓ٘ضٝػخ  33.50ٝ  40.00 %% ٓوبسٗخ ٓغ  52.70ؼظلش ؽ٤ش ثِـذ صجبر٤خ الاعزؾلاة ُٚ اُ

 صٛشح اُشٔظ ٝاٌُزبٕ ػ٠ِ اُزٞا٢ُ 2   اُذٖٛ ُجزٝس

أشبس ا٠ُ ( ار  2004)  Tolabiاهَ ٓٔب رٞطَ ا٤ُٚ  اٌُزبٕ ٛٞإ ٛزٙ اُ٘زبئظ ثبُ٘غجخ ُ٘شبؽ ٝصجبر٤خ الاعزؾلاة ُجزٝس 

 % ػ٠ِ اُزٞا٢ُ 2 65.50 ٝ  75.50ثِـذ 

ا٠ُ الاخزلاف ك٢ ؽغْ ٝشٌَ عض٣ئبد اُجشٝر٤ٖ  اُذساعخ ٣ؼٞدالاخزلاف ك٢ اُغِٞى اُز١ اظٜشرٚ اُؼ٤٘بد ه٤ذ إ 

اػبكخ ا٠ُ ٓؾظِخ اُشؾ٘بد ُٜزٙ اُجشٝر٤٘بد ٝاُز٢ رؤصش ثذسعخ ًج٤شح ػ٠ِ ػَٔ ٛزٙ اُجشٝر٤٘بد ًؼٞآَ اعزؾلاة ٝٛزا ٓب 

ؽجوخ ٓشؾٞٗخ ؽٍٞ هطشاد اُض٣ذ  هبث٤ِخ ر٤ٖ٣ٌٞخ أُغزؾِت ػ٠ِ ار رؼزٔذ صجبر Oomah ٝMazza  (19972)أ٣ؼب اشبس ا٤ُٚ 

ٓغججخ ر٘بكش اُوطشاد ٝر٣ٌٖٞ ؽجوخ سه٤وخ ؽٍٞ اُوطشاد ػٖ ؽش٣ن اُجشٝر٤٘بد اُزائجخ ار رشرجؾ أُ٘بؽن اٌُبسٛٚ ُِٔبء ك٢ 

 (19982ٝآخشٕٝ ،   Akintayo)عض٣ئبد اُجشٝر٤٘٤خ ثبُغطؼ اُج٢٘٤ ُِذٕٛٞ ك٢ ؽ٤ٖ رشرجؾ اُطجوخ أُزؤ٣٘خ ثغطؼ اُغبئَ 
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 ( ًشاط الاسخحلاب في هسحىق الكسبت هٌشوعت الذهي ) أ ( وثباحيت الاسخحلاب ) ب ( لبذور سهزة الشوس والكخاى والعظفز  3الشكل ) 

 ليذ الذراست.

                            Foam capacity  &  stability                                                 : وثباحيخها الزغىة سعت

ٌَُ ٖٓ ثزٝس صٛشح اُشٔظ ٝاٌُزبٕ ٝاُؼظلش ه٤ذ  ك٢ ٓغؾٞم اٌُغجخ ٓ٘ضٝػخ اُذٖٛ( عؼخ اُشؿٞح  0 ٣ٞػؼ اُشٌَ ) 

آزلاى ًغجخ اٌُزبٕ ٓ٘ضٝػخ اُذٖٛ عؼخ  ؽ٤ش ٣لاؽع،  7،  6، 5 ، 4 اُذساعخ ػ٘ذ ه٤ْ ٓخزِلخ ٖٓ الاسهبّ ا٤ُٜذسٝع٤٘٤خ شِٔذ  

% ٌَُ ٖٓ ًغجخ صٛشح اُشٔظ   18.23% ٝ  16.56 % ٓوبسٗخ ٓغ  20.00 ثِـذ  4سؿٞح أػ٠ِ ػ٘ذ اُشهْ ا٤ُٜذسٝع٢٘٤ 

ك٢ ه٤ْ عؼخ اُشؿٞح ٌُغجخ اُؼ٤٘بد اُضلاصخ  رذس٣غ٤ب اسرلبػبٓغ ٓلاؽظخ  ،ٝاُؼظلش ػ٠ِ اُزٞا٢ُ ٝػ٘ذ اُشهْ ا٤ُٜذسٝع٢٘٤ ٗلغٚ

 30.33ًٝبٗذ 7  ػخ اُذٖٛ ه٤ذ اُذساعخ ٓغ اسرلبع اُشهْ ا٤ُٜذسٝع٢٘٤ ؽ٤ش ثِـذ اػ٠ِ ه٤ٔخ ُٜب ػ٘ذ اُشهْ ا٤ُٜذسٝع٢٘٤  ٓ٘ضٝ

ا٤ُٚ  َٓب رٞط% ٌَُ ٖٓ ًغجخ اٌُزبٕ ٝصٛشح اُشٔظ ٝاُؼظلش ػ٠ِ اُزٞا٢ُ ، ٝٛزا ٣زلن ٓغ  25.75ٝ %  %25.70 ٝ 

Toliba   (2004 ؽ٤ش لاؽع إ عؼخ اُشؿٞح رضداد ثشٌَ ِٓؾٞظ ٓغ اسرلبع اُشهْ ا٤ُٜذسٝع٢٘٤ ، ) 2 

إ ص٣بدح عؼخ اُشؿٞح ثض٣بدح اُشهْ ا٤ُٜذسٝع٢٘٤ هذ ٣ؼضٟ ا٠ُ ص٣بدح ٓؾظِخ اُشؾ٘خ اٌُٜشثبئ٤خ ُِجشٝر٤ٖ ٖٝٓ صْ ص٣بدح       

ٝاؽبؽخ اُلوبػبد اُٜٞائ٤خ ٖٝٓ  ٛٞاء( – اُج٢٘٤ )ٓبءرٝثب٤ٗخ ٝٓشٝٗخ اُجشٝر٤ٖ ٓٔب ٣ؤد١ ا٠ُ ص٣بدح اٗزشبس اُجشٝر٤ٖ ػ٘ذ اُغطؼ 

  (20042ٝآخشٕٝ،  Lawal)صْ ص٣بدح ر٣ٌٖٞ اُشؿٞح 

 

 
 سهزة  الشوس والكخاى والعظفز ليذ الذراست.لبذور   في هسحىق الكسبت هٌشوعت الذهي( حأثيز الزلن الهيذروجيٌي في سعت الزغىة  4) الشكل   

ك٢ ٓغؾٞم اٌُغجخ ٓ٘ضٝػخ اُذٖٛ ٌَُ ٖٓ صٛشح اُشٔظ  اظٜشد ٗزبئظ رؤص٤ش اُشهْ ا٤ُٜذسٝع٢٘٤ ك٢ صجبر٤خ اُشؿٞح 

( عبػخ ٝػ٘ذ اسهبّ ٤ٛذسٝع٤٘٤خ ٓخزِلخ رشاٝؽذ  2.0،  1.5،  1.0،  0.5،  0ٝاٌُزبٕ ٝاُؼظلش ػ٘ذ اٝهبد ٓخزِلخ شِٔذ ) 

( ًبٕ الاكؼَ ُٝغ٤ٔغ اُؼ٤٘بد ه٤ذ اُذساعخ ٓوبسٗخ ٓغ الاسهبّ ا٤ُٜذسٝع٤٘٤خ  7، ٝك٤ٚ ٣لاؽع إ اُشهْ ا٤ُٜذسٝع٢٘٤ )  4 - 7ث٤ٖ 

( ، ٓغ ٓلاؽظخ ؽظٍٞ اٗخلبػآ ك٢ صجبر٤خ اُشؿٞح ٓغ ص٣بدح اُٞهذ ُٝغ٤ٔغ اُؼ٤٘بد ه٤ذ  6الاخشٟ ٤ِ٣ٚ اُشهْ ا٤ُٜذسٝع٢٘٤ ) 

ش ؽبكظذ اٌُغجخ ٓ٘ضٝػخ اُذٖٛ ػ٠ِ صجبر٤خ ( ؽ٤ 7اُذساعخ ٝػ٘ذ الاسهبّ ا٤ُٜذسٝع٤٘٤خ ، ٓغ اكؼ٤ِٚ ُِشهْ ا٤ُٜذسٝع٢٘٤ ) 

% ٌَُ ٖٓ اٌُزبٕ ٝصٛشح اُشٔظ ٝاُؼظلش ػ٠ِ اُزٞا٢ُ ، ك٢ ؽ٤ٖ رلاشذ  8.00% ٝ  8.16% ٝ 10.00سؿٞح ثِـذ  

( 2 ًٔب ٣ظٜش اُشٌَ آزلاى اٌُغجخ ٓ٘ضٝػخ  4عبػخ ػ٘ذ اُشهْ ا٤ُٜذسٝع٢٘٤ )  1.5اُشؿٞح ُِؼ٤٘بد ه٤ذ اُذساعخ ع٤ٔؼآ ثؼذ 

 ا٤ُٜذسٝع٤٘٤خ2ٌزبٕ أػ٠ِ صجبر٤خ سؿٞح ٓوبسٗخ ٓغ ًغجخ صٛشح اُشٔظ ٝاُؼظلش ٝػ٘ذ ع٤ٔغ الاسهبّ اُذٖٛ ُِ
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 لبذور سهزة الشوس والكخاى والعظفز ليذ الذراست . ثباحيت الزغىة في هسحىق الكسبت هٌشوعت الذهي ( حأثيز الزلن الهيذروجيٌي في5 الشكل ) 

                                            Viscosity            :   اللشوجت

اُذٖٛ ٌَُ ٖٓ ثزٝس صٛشح اُشٔظ ٝاٌُزبٕ ٝاُؼظلش ه٤ذ  ٌُِغجخ ٓ٘ضٝػخ ( روذ٣ش ٗغجخ اُِضٝعخ  6) ٣ٞػؼ اُشٌَ 

٢ِٓ ث٣ٞض ٓوبسٗخ ٓغ ًغجخ صٛشح اُشٔظ ٝاُؼظلش  2.00 ثِـذ اُذساعخ،  ٣ٝلاؽع ر٤ٔض ًغجخ اٌُزبٕ ثبٓزلاًٜب أػ٠ِ ُضٝعخ

 ٢ِٓ ث٣ٞض ػ٠ِ اُزٞا٢ُ 2 ٢ِٓ1.25 ث٣ٞض ٝ  1.35ٝاُجبُـخ 

 Telavi (2004)ا٤ُٚ  َٓب رٞطُجزٝس اٌُزبٕ ٓغ  ك٢ أُغؾٞم ٌُِغجخ ٓ٘ضٝػخ اُذٖٛ ُِضٝعخثبُ٘غجخ  رزلن اُ٘ز٤غخلاٝ  

 ث٣ٞض2 ٢ِٓ 1.88ثِـذ  أشبس ا٠ُ ه٤ٔخ ار

 لبذور سهزة الشوس والكخاى والعظفز ليذ الذراست. هسحىق الكسبت هٌشوعت الذهي(  لشوجت  6 الشكل )
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