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 انخلاصت

صٕؼش ػششر ػ١ٕجس ِٓ ؽذٓ ثٌشثط ِٓ ف١ٍخ ثٌؾجِٛط دجعضخذثَ و١ّجس ِخضٍفز ِٓ ثٔض٠ُ ثٌضشدغ١ٓ ٌٛفذٖ ٚو١ّجس      

ِٓ ثلأض٠ُ ِغ ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ  ِؼجِلاس صضعّٓ خ١ٍػ دٕغخ ِخضٍفز ِخضٍفز ِٓ ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ ٌٛفذ٘ج, دجلإظجفز ثٌٝ

ثٚظقش ثٌٕضجةؼ ثْ ٔغذز ثٌشغٛدز فٟ ثٌؾذٓ ثٌٕجصؼ ِٓ ثظجفز ثٔض٠ُ ثٌضشدغ١ٓ  ثلإظجفجس. ٕز ثٌّمجسٔز ثٌخج١ٌز ِٓ فعلا ػٓ ػ١

ثسصفؼش ػٓ ثٌّمجسٔز ثلا ثٔٙج  ثٔخفعش خلاي ِذر ثٌخضْ ٚثْ ص٠جدر و١ّز ثلأض٠ُ صثد ِٓ ٔغذز ثٌشغٛدز دجٌؾذٓ وّج ثٔٙج ثدس ثٌٝ 

جض ل١ًٍ فٟ ٔغذز ثٌىجٌغ١َٛ ٔخفط وزٌه فصً ثٔخفص٠جدر فٟ ٔغذز ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌزثةخ ػٍٝ فغجح ٔغذز ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌىٍٟ ثٌزٞ ث

. د١ّٕج ثدس ثٌّؼجٍِز دجلأض٠ُ ثٌٝ ص٠جدر و١ّز ثٌششػ ثٌٕجظـ ٚثٌزٞ لً خلاي ثٌخضْ ِغ ص٠جدر صِٓ ثٌضؾذٓ ٚلٍز شذ ثٌخغشر ثٌىٍٟ

 ٚلٛر ثٌمطغ ٚثلاخضشثق ٌٍؾذٓ ثٌٕجصؼ .
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Abstract 

Ras cheese was produced from Iraqi buffalo milk treated with trypsin enzyme and calcium 

chelating agent to modify casein micelle size and lower the calcium content. Ten treatments of 

buffalo milk were manufactured by adding different ratio of trypsin enzyme and different ratio of 

sodium polyphosphate and different ratio of mixed of enzyme and chelating agent, with control 

treatment from untreated buffalo milk. Ras cheese made from enzyme treatments (0.04 and 0.08 

unit) were showed an increased the moisture and soluble nitrogen contents in ras cheese, and 

decreased in the total calcium and total nitrogen in the curd. This treatment also showed 

increased in coagulation time and whey draining, with decreased in in curd tension, miltability 

and firmness. Treating buffalo milk with calcium chelating agent (1.25 and 2.5 gm.) significantly 

increased the moisture, whey draining, coagulation time, and soluble nitrogen contents of ras 

cheese and decreased the total calcium, total nitrogen, curd tension and meltability There were 

no different in amino acids. Buffalo milk treated with trypsin enzyme and calcium chelating 

gent, (0.04unit +1.25 and 2.5 gm.) and (0.08 unit + 1.25 and 2.5 gm.) were higher in moisture, 

soluble nitrogen, whey draining and coagulation time and lower in total calcium, total nitrogen, 

meltability, curd tension Buffalo milk treating at 75°C\30 min.increased moisture and soluble 

nitrogen of ras cheese and decreased in total calcium and total nitrogen.Results also noticeable 

improvements in functional properties by decreased meltability and curd tension and increased 

coagulation time and whey draining. 
Key words: buffalo Ras, Trypsin, Sodium polyphosphate. 

 

 انًمذيت

٠ؼضذش ؽذٓ ثٌشثط ٔٛع ِٓ ثلاؽذجْ ثٌؾجفز ثٌزٞ ٔشج فٟ ث١ٌٛٔجْ ٚثٌّغّٝ دجٌى١فجٌٛص١شٞ ٠ٚطٍك ػ١ٍٗ فٟ ِصش ثعُ ؽذٓ  

ثٌشثط ف١ظ ٠قضً ثٔضجؽٗ ثٌّشصذز ثٌغجٌغز ِٓ ف١ظ ثٌى١ّز .٠غضؼًّ ثٌق١ٍخ ثٌذمشٞ ثٌخجَ ٚثٌّذغضش فٟ صٕجػضٗ ثْ ثٌّشىٍز 

ٕجػز ثٌؾذٓ صضّقٛس فٟ صلادز ثٌؾذٓ ثٌٕجصؼ وٕض١ؾز ٌمٍز ثٌشغٛدز ف١ٗ ٚدطب ثلاعجع١ز فٟ ثعضخذثَ ثٌق١ٍخ ثٌؾجِٛعٟ فٟ ص
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وجْ لادذ  (.2010ٚثخشْٚ , Khalilصطٛس ثٌقّٛظز فعلا ػٓ وذش فؾُ ثٌؾغ١ّز ثٌىجص١ٕ٠ز ٚص٠جدر و١ّز ثٌىجٌغ١َٛ )

ثٌؾجِٛعٟ فمذ ثشجس ثٌىغ١ش ِٓ ِٓ ثٌضفى١ش فٟ فٍٛي ٔجؽؼز ٌٍضغٍخ ػٍٝ ٘زٖ ثٌّشجوً فٟ صٕجػز ثٔٛثع ِٓ ثلاؽذجْ ِٓ ثٌق١ٍخ 

ثٌذجفغ١ٓ فٟ دسثعجس ِخضٍفز  ٌقٍٛي ِخضٍفز صضشوض ِؼظّٙج ٚثدغطٙج ٘ٛ صٕجػز ثلاؽذجْ ِٓ خ١ٍػ ِٓ ثٌق١ٍخ ثٌؾجِٛعٟ 

ٚثٌذمشٞ د١ّٕج ثٚظـ ثخشْٚ ثْ ثظجفز عضشثس ثٌصٛد٠َٛ ثٚ ثٌضؾ١ٕظ ثٚ ثٌّؼجٍِز ثٌقشثس٠ز ثٌؼج١ٌز ثٚ ثعضخذثَ و١ّجس ِشصفؼز 

(. ثٚ 2004ٚثخشْٚ ٚ  El-Hamidس ثٚ ِقجٌٚز صقًٍ ثٌؾغ١ّز ثٌىجص١ٕ٠ز دجعضخذثَ ثٔض٠ّجس ِقٍٍز ٌٍذشٚص١ٓ) ِٓ ثٌذجدةج

 (.2010ٚثخشْٚ  (  Khalilثعضخذثَ ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ

٘ذفش ثٌذسثعز ثٌقج١ٌز ٌّقجٌٚز صقغ١ٓ صفجس ؽذٓ ثٌشثط ثٌّصٕغ ِٓ ثٌق١ٍخ ثٌؾجِٛعٟ دجعضخذثَ ثٔض٠ُ ثٌضشدغ١ٓ 

١ٓ دٕغخ ثظجفز ِخضٍفز  لذً ثٌضٕف١ـ فعلا ػٓ ثعضخذثَ صشثو١ض ِخضٍفز ِٓ ٍِـ ثٌصٛد٠َٛ ِضؼذد ثٌفٛعفجس وّجدر وّقًٍ ٌٍذشٚص

 .ش٠ٌٛٛؽ١ز خلاي ِذر ثٔعجػ ِخضٍفزِجعىز ٌٍىجٌغ١َٛ . ٚدسثعز صفجس ثٌؾذٓ ثٌٕجصؼ ِٓ ثٌٕجف١ز ثٌى١ّ١جة١ز ٚثٌ

 

 بحثانًىاد وطزائك ان

ؼجًِ دجٌقشثسر ِٓ ثٌقٍذز ثٌصذجف١ز ثٌّٕضؾز ِٓ لذً ثفذ ِشدٟ ثٌؾجِٛط فٟ ؽّؼش ػ١ٕجس ثٌق١ٍخ ثٌؾجِٛعٟ غ١ش ثٌّ

ث١ٌجدج١ٔز.  Metosenygo co. LTDِٕطمز دجدٚػ فٟ ثٌّٛصً. وّج  ثعضؼٍّش ثٌّٕفقز ثٌّىشٚد١ز ثٌّجخٛرر ِٓ ششوز 

 Aldrich chemicalثٌّغضٛسد ِٓ ششوز  Sodium polyphosphate( SPPثٌٍّـ ثٌصٛد٠َٛ ِضؼذد ثٌفٛعفجس ) ٚثعضخذَ

Co. Ltd, England.  ثعضخذَ ثٔض٠ُ ثٌضشدغ١ٓ ِٓ ٔٛعEC3.4.21.4;6.0Anson U\g     .ٓثصذؼش و.فٟ ػ١ٍّز صقًٍ ثٌىجص٠

 فٟ صٕجػز ؽذٓ ثٌشثط .( 1976ثٌطش٠مز ثٌّٛصٛفز ِٓ لذً ثدشث١ُ٘ )

 

 خطت انبحث

 8فذثس ٚثٌمغُ ثٌغجٟٔ ٠عجف ٌٗ ثلأض٠ُ دٛثلغ ٚ 8لغّش ثٌّؼجِلاس إٌٝ ػششر  ألغجَ  ثلأٚي ٠عجف ٌٗ ثلإٔض٠ُ دٛثلغ 

% ِٓ 0,025ٚفذر  ِغ  8ثٌمغُ ثٌغجٌظ ٠عجف ٌٗ ثلأض٠ُ دٛثلغ  . )ٍِـ دٌٟٛ فٛعفجس ثٌصٛد٠َٛ( SPP% 0,0125ٚفذثس ِغ 

SPP  0,0125ٚفذر ِغ  16ثٌمغُ ثٌخجِظ ٠عجف ٌٗ ثلأض٠ُ دٛثلغ .ٚفذر  16ثٌمغُ ثٌشثدغ ٠عجف ٌٗ ثلأض٠ُ دٛثلغ %

ِٓSPP 0,025ٚفذر ِغ  16ٚثٌمغُ ثٌغجدط ٠عجف ٌٗ ثلأض٠ُ دٛثلغ ِٓ %SPPٚ ثٌمغُ ثٌغجدغ ٠عجف ٌٗ ٍِـ دٌٟٛ فٛعفجس

ثٌمغُ ثٌضجعغ ٠ؼجًِ .%0,025ثٌمغُ ثٌغجِٓ ٠عجف ٌٗ ٍِـ دٌٟٛ فٛعفجس ثٌصٛد٠َٛ دٛثلغ ٚ % 0,0125ثٌصٛد٠َٛ دٛثلغ 

ٚثٌمغُ دل١مز ٌغشض صق٠ًٛ ثٌىجٌغ١َٛ ثٌّضج٠ٓ ثٌٝ غشٚٞ  30 دسؽز ِت٠ٛز ٌّذر 70ثٌق١ٍخ ثٌؾجِٛعٟ ثٌخجَ دّؼجٍِز فشثس٠ز 

 ثعذٛع ( 4ٚ 2ٚ  1صخضْ ثٌّؼجِلاس ثٌّعجف ٌٙج ثٌذجدا فمػ ٌّذر )صفش ٚ ثٌؼجشش ػ١ٕز ِمجسٔز ٚ

صُ صمذ٠ش ِقضٜٛ ثٌؾذٓ ِٓ ثٌشغٛدز ٚثٌذشٚص١ٓ ٚثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌزثةخ فغخ ثٌطش٠مز ثٌّٛصٛفز فٟ انتمذيزاث انكيًيائيت : 

AOAC (1996 صُ صمذ٠ش ثٌىجٌغ١َٛ دجعضخذثَ ؽٙجص .)Atomic Absorption Spectrophotometer – Model 305-

A-Perkinelmer   ؽجِؼز ثٌّٛصً ٚفغخ ثٌطش٠مز ثٌّٛصٛفز فٟ –فٟ ثٌّخضذش ثٌّشوضٞ ٌى١ٍز ثٌضسثػز ٚثٌغجدجسAurand 

 ٚWoods (1973.) 

 ػٓ صلادز ثٌؾذٓ خلاي ِذر ثٌخضْ: صُ ل١جط لٛر ثلاخضشثق وضؼذ١ش انتمذيزاث انفيشيائيت 

ثِج ل١جط ٔعٛؿ ثٌششػ خلاي HumbddtMFG.Co.(Chicago USA)ِٓ ٔٛع  Pentameterدجعضخذثَ ؽٙجص ثٌفقص 

( ثِج ل١جط لٛر ثٌمطغ ٌٍؾذٓ ثٌٕجصؼ فمذ ثعضخذَ 1988)Dannenberg  ٚKesslerِذر ثٌخضْ فمذ ثصذؼش ثٌطش٠مز ثٌّزوٛسر فٟ 

ثلاسصفجع ػٍٝ ثٌضٛثٌٟ , ػٍٝ × ثٌؼشض × عُ ثٌطٛي  3×3×٠5ضُ ف١ٗ ٚظغ ثٌؼ١ٕز ثٌّؾٙضر دجدؼجد  فٟ ٘زث ثٌم١جط ثٌؾٙجص ٚثٌزٞ

عُ ِٚٓ  3ثٌّٕعذر ثٌغجدضز . صقشن ثٌغى١ٓ ٌضلاِظ عطـ ثٌؼ١ٕز ٚ ٚصٛظغ ثعمجي وفز ث١ٌّضثْ دق١ظ صغّـ دمطغ ثٌؼ١ٕز ٚدّغجفز 

 ؾذٓ . دؼذ غشؿ ثٚصثْ ثٌىفز ٟٚ٘ فجسغز ٚثٌزسثع ٚثٌغى١ٕزعُ ٔقغخ ٚصْ ثلاعمجي ثٌضٟ صّغً ثٌمٛر ثٌلاصِز ٌمطغ ػ١ٕز ثٌ

 انتحهيم الإحصائي

ٌضق١ًٍ ٔضجةؼ  CRD(. ػٍٝ أعجط ثٌضص١ُّ ثٌؼشٛثةٟ ثٌىجًِ 2001) SASصُ ثعضخذثَ ثٌذشٔجِؼ ثلإفصجةٟ ثٌؾج٘ض 

 ثٌذسثعز. ٚفغخ ثٌّؼجدٌز ث٢ص١ز:

Yij = M + ∞i = Eij 

قذ٠ذ ِؼ٠ٕٛجس ثٌفشٚلجس ِجد١ٓ ثٌّضٛعطجس ٌٍؼٛثًِ ثٌّؤعشر ػٍٝ ثٌصفجس ( ٌضLSDوّج أؽشٞ ثخضذجس ثلً فشق ِؼٕٛٞ )

 (.P ≤ 0.01ثٌّذسٚعز ػٕذ ِغضٜٛ )

 

 انُتائج وانًُالشت

 تأثيز اَشيى انتزبسيٍ وياسكاث انكانسيىو في َسبت انزطىبت نجبٍ انزاص انًصُع يٍ انحهيب انجايىسي خلال انخشٌ :

( ٠ٛظـ ثْ ؽذٓ ثٌشثط ثٌّصٕغ دذْٚ ثظجفز ثلأض٠ُ ثٚ ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ )ػ١ٕز ِمجسٔز ( فصً ػٍٝ 1ثٌؾذٚي سلُ )

ثلً ثٌم١ُ فٟ ٔغذز ثٌشغٛدز .د١ّٕج ػ١ٕجس ثٌؾذٓ ثٌّصٕؼز دئظجفز ثلأض٠ُ ٌٛفذٖ ثٚ ِغ ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ ٚفضٝ ِؼجِلاس ثظجفز 

سصفجع ثٌّؼٕٛٞ فٟ ٔغذز ثٌشغٛدز ِمجسٔز دؼ١ٕز ثٌؾذٓ ثٌخج١ٌز ِٓ ثلاظجفجس , ف١ظ ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ دذْٚ ثٔض٠ُ ص١ّضس دجلا

ٚ  54ٚ  50ٚ  45ٚ  42ٚ  41( وجٔش ٔغذز ثٌشغٛدز  9َ -1% د١ّٕج فٟ ثٌّؼجِلاس )38َوجٔش ٔغذز ثٌشغٛدز فٟ ػ١ٕز ثٌّمجسٔز 

( عُ 6( ص١ٍٙج ثٌّؼجٍِز )9َٕذ ثٌّؼجٍِز )َ% ػٍٝ ثٌضٛثٌٟ , ٚوزٌه ٠ضذ١ٓ ثْ ثػٍٝ ٔغذز سغٛدز وجٔش ػ68ٚ  48ٚ  41ٚ  64

( .ثْ ثٌض٠جدر فٟ ٔغذز ثٌشغٛدز فٟ وجفز ثٌّؼجِلاس ثٌّضعّٕز ثظجفز ثلأض٠ُ ٌٛفذٖ ثٚ ِغ ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ ثٚ 5ثٌّؼجٍِز )َ

ٕض١ؾز لاعضذذثي دؼط ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ ٌٛفذ٘ج لذ ٠ؼٛد ثٌٝ ثٌضغ١ش فٟ غذ١ؼز ثٌذشٚص١ٓ دفؼً ثلأض٠ُ ٌض٠جدر ثٌزٚدج١ٔز ٌٗ ٚوزٌه و
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ث٠ٛٔجس ثٌىجٌغ١َٛ دجٌصٛد٠َٛ ثٌّٛؽٛد فٟ ٍِـ ثٌصٛد٠َٛ ِضؼذد ثٌفٛعفجس ٚ٘زث ٠ؼطٟ لذسر ػج١ٌز ٌخغشر ثٌؾذٓ ٌشدػ  ٚثلافضفجظ 

 ( .1997ٚثخشْٚ ) (Cheng( . ثْ ٘زٖ ثٌٕضجةؼ وجٔش ِضٛثفمز ِغ 2007ٚ ثخشْٚ  Awadدجٌّجء )

 

 وياسكاث انكانسيىو في َسبت انزطىبت نجبٍ انزاص انًصُع يٍ انحهيب انجايىسي( تأثيز اضافت اَشيى انتزبسيٍ 0) انجذول

 ثٌّؼجِلاس
 ِذر ثٌخضْ دجلأعجد١غ

 4 2 ث صفش

 20 23 36 38 ثٌّمجسٔز

 30 32 38 41 (1ٚفذر ثٔض٠ُ                   )َ 0,04

 SPP  َ(2) 42 40 37 35غُ 1,25ثٔض٠ُ +  0,04

 SPP      َ(3) 45 42 40 37غُ  2,5ثٔض٠ُ+ 0,04

 45 46 48 50 (4)َ   ثٔض٠ُ 0,08

 SPP      َ(5) 54 51 49 47غ1,25ُثٔض٠ُ+ 0,08

 SPP      َ(6) 64 59 56 54غُ  2,5ثٔض٠ُ+ 0,08

 SPP                      َ(7) 41 38 35 33غ1,25ُ

 SPP                      َ(8) 48 44 41 39غُ  2,5

 52 58 63 68 (9دل١مز)30ََ|°75ثٌقشثس٠زثٌّؼجٍِز 
 

 ثٌّقغٛدز Fل١ّز  ثلً فشق ِؼٕٛٞ ِصجدس ثٌضذج٠ٓ

 ¤¤48,036 14,234 ثٌّؼجِلاس

 ¤¤31,345 8,443 ِذر ثٌخضْ

 ¤11,25 9,879 ِذر ثٌخضْ× ثٌّؼجِلاس 
 1015يعُىي عُذ يستىي ¤        1010يعُىي عُذ يستىي ¤¤ 

 

تأثيز انًعايهت بأَشيى انتزبسيٍ وياسكاث انكانسيىو في َسبت انكانسيىو انكهي نجبٍ انزاص انًصُع يٍ انحهيب انجايىسي 

 خلال انخشٌ :

ٚفذر ثػطش ثٔخفجض ل١ًٍ فٟ ٔغذز  0,08ثٚ  0,04( ٠ذ١ٓ ثْ ِؼجٍِز ثظجفز ثلأض٠ُ ٌٛفذٖ عٛثء دٕغذز 2ثٌؾذٚي)

فٟ ف١ٓ وجْ , %0,92فٟ ػ١ٕز ثٌّمجسٔز د١ّٕج وجٔش ثٌٕغذز , % ػٍٝ ثٌضٛثٌٟ 0,91ٚ  0.89ٌٕغذز ثٌىجٌغ١َٛ ثٌىٍٟ ف١ظ وجٔش ث

%( ٚثْ ٘زٖ ثٌٕغذز 0,68غُ ثدس ثٌٝ ثٔخفجض فٟ ٔغذز ثٌىجٌغ١َٛ ثٌىٍٟ )1,25صأع١ش ثظجفز ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ ٌٛفذ٘ج دٕغذز 

% ِٚٓ ٘زٖ ثٌٕض١ؾز ٔغضٕضؼ 0,55صٍش ثٌٕغذز ثٌٝ غُ ف١ظ ٚ 2,5وجٔش ثػٍٝ ِٓ ثٌّؼجٍِز دجٌصٛد٠َٛ ِضؼذد ثٌفٛعفجس دٕغذز 

. د١ّٕج ٠لافع ثْ ٟ ثٔخفجض وذ١ش فٟ ٔغذز ثٌىجٌغ١َٛثْ ثٌض٠جدر فٟ ٔغذز ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ ثٌّعجفز ٌٍق١ٍخ ثٌؾجِٛعٟ صؼط

َ دّمذثس ٔغذز ثٌىجٌغ١َٛ فٟ ػ١ٕجس ثٌؾذٓ ثٌّصٕغ ِٓ ثٌق١ٍخ ثٌؾجِٛعٟ ثٌّعجف ث١ٌٗ ثٔض٠ُ ثٌضشدغ١ٓ ِغ ِجعىجس ثٌىجٌغ١ٛ

س غُ صٛد٠َٛ ِضؼذد ثٌفٛعفج 2,5ٚفذر ثٔض٠ُ ثٌضشدغ١ٓ ِغ  0,04غُ صٛد٠َٛ ِضؼذد ثٌفٛعفجس ٚ 1,25ٚفذر ثٔض٠ُ ِغ  0,04

ٚفذر  0,08غُ ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ ٚ  1,25ٚفذر ِٓ ثلأض٠ُ ِغ  0,08. ٚػٕذ ثعضخذثَ % ػٍٝ ثٌضٛث0,58ٌٟٚ  0,71وجٔش 

% ػٍٝ ثٌضٛثٌٟ ِٚٓ ٘زٖ ثٌٕضجةؼ ٠ضذ١ٓ ثْ 0,59ٚ  0,74ذقش ٔغذز ثٌىجٌغ١َٛ ف١ّٙج غُ ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ ثص 2,5ثٔض٠ُ ِغ 

ٚثْ ثلً ٔغذز ٌٍىجٌغ١َٛ . فٟ ٔغذز ثٌىجٌغ١َٛ ٌٍؾذٓ ثٌّصٕغص٠جدر و١ّز ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ ثٌّعجفز ثدس ثٌٝ ثٔخفجض ػجٌٟ 

 %(.0,55غُ ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ ) 2,5ظٙشس فٟ ػ١ٕجس ثٌؾذٓ ثٌّصٕؼز دئظجفز 
 

نزاص انًصُع ( تأثيز انًعايهت بأَشيى انتزبسيٍ ويهح انصىديىو انًتعذد انفىسفاث في َسبت انكانسيىو انكهي نجبٍ ا9ذول )ج

 يٍ انحهيب انجايىسي 

 ثٌىجٌغ١َٛ ثٌىٍٟ % ثٌّؼجِلاس

 0,92 ثٌّمجسٔز

 0,89 (1ٚفذر ثٔض٠ُ                   )َ 0,04

 SPP  َ(2) 0,71غُ  1,25ثٔض٠ُ +  0,04

 SPP      َ(3) 0,58غُ  2,5ثٔض٠ُ+ 0,04

 0,91 (4)َ   ثٔض٠ُ 0,08

 SPP      َ(5) 0,74غ1,25ُثٔض٠ُ+ 0,08

 SPP      َ(6) 0,59غُ  2,5ثٔض٠ُ+ 0,08

 SPP                      َ(7) 0,68غ1,25ُ

 SPP                      َ(8) 0,55غُ  2,5

 0,78 (9دل١مز)30ََ|°75ثٌقشثس٠زثٌّؼجٍِز 
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يٍ انحهيب انجايىسي تأثيز انًعايهت بأَشيى انتزبسيٍ وياسكاث انكانسيىو في َسبت انُتزوجيٍ انكهي نجبٍ انزاص انًصُع 

 خلال انخشٌ :

% ٔضشٚؽ١ٓ وٍٟ 8,6ثػطٝ  ٚفذر ٌٍق١ٍخ ثٌؾجِٛعٟ 0,04( ٠ذ١ٓ ثْ ثظجفز ثٔض٠ُ ثٌضشدغ١ٓ دّمذثس 3ثٌؾذٚي سلُ )

%( ٚثعضّش ثلاسصفجع ثٌّؼٕٛٞ فٟ ٔغذز ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌىٍٟ خلاي 10,2ٟٚ٘ ثلً ِؼ٠ٕٛج ِٓ ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌىٍٟ فٟ ػ١ٕز ثٌّمجسٔز )

ثعذٛع ِٓ ثٌخضْ  4ثعجد١غ ِٓ ثٌخضْ ٚثٌضٟ ٟ٘ ثلً ِؼ٠ٕٛج ِٓ ػ١ٕز ثٌّمجسٔز ػٕذ ػّش  4% دؼذ 9,8ِذر ثٌخضْ ٌضصً ثٌٝ 

ٚفذر , ثدٜ  0,08ػٕذ ص٠جدر و١ّز ثٔض٠ُ ثٌضشدغ١ٓ ثٌّعجف ٌٍق١ٍخ ثٌؾجِٛعٟ ثٌّؼذ ٌصٕجػز ؽذٓ ثٌشثط ثٌٝ  ثِج,  %(11,6)

% ثلا ثْ ٔغذز ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌىٍٟ ثعضّشس 6,8ثٌٝ فذٚط ثٔخفجض ػجٌٟ ثٌّؼ٠ٕٛز فٟ ٔغذز ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌىٍٟ ف١ظ ٚصً ثٌٝ 

ٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌىٍٟ ٌؼ١ٕز ٚثْ ٘زٖ ثٌم١ُ وجٔش ثلً ِؼ٠ٕٛج فٟ ٔغذز ث ثعجد١غ ِٓ ثٌخضْ 4% دؼذ 7,3دجلاسصفجع ثٌّؼٕٛٞ ٌضصً ثٌٝ 

 .ثٌّمجسٔز

غُ ٌٛفذ٘ج ثدس ثٌٝ فصٛي ثٔخفجض ِؼٕٛٞ فٟ ٔغذز  1,25ٌؾذٚي ٔفغٗ ٠ذ١ٓ ثْ ثظجفز ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ دّمذثس ث

خزس دجلاسصفجع ِؼ٠ٕٛج خلاي ثلا ثْ ٘زٖ ثٌٕغذز ث, % 10,2% دؼذ ثْ وجٔش فٟ ػ١ٕز ثٌّمجسٔز 8,0ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌىٍٟ ٌضصً ثٌٝ 

ٚػٕذ ص٠جدر , % فٟ ػ١ٕز ثٌّمجسٔز11,6ٌٕضشٚؽ١ٓ ثعجد١غ ِٓ ثٌخضْ ٟٚ٘ ثلً ِٓ ٔغذز ث 4% دؼذ 9,3ِذر ثٌخضْ ٌضصً ثٌٝ 

غُ فجْ ٔغذز ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌىٍٟ فٟ ثٌؾذٓ ثٌٕجصؼ وجٔش  2,5و١ّز ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ ٌٛفذ٘ج ثٌّعجفز ثٌٝ ثٌق١ٍخ ثٌؾجِٛعٟ ثٌٝ 

. ثلا ثْ غُ 1,25ّجعىجس دّمذثس ثلً ِؼ٠ٕٛج ِٓ ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌىٍٟ فٟ ػ١ٕز ثٌّمجسٔز ٚفٟ ثٌؾذٓ ثٌٕجصؼ ِٓ ثظجفز ثٌ% ٟٚ٘ 7,2

ٌٕضشٚؽ١ٓ ثعجد١غ َ ثٌخضْ ٟٚ٘ وزٌه ثلً ِؼ٠ٕٛج ِٓ ث 4% دؼذ 8,1ٔغذز ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌىٍٟ ثعضّشس دجلاسصفجع ِؼ٠ٕٛج ٌضصً ثٌٝ 

ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌىٍٟ فٟ ثٌؼ١ٕجس ثٌّؼجٍِز دجلأٔض٠ُ لذ ٠ؼٛد ثٌٝ ثٌضقًٍ ثٌذشٚص١ٕٟ  . ثْ ثٔخفجض ٔغذزثٌىٍٟ فٟ ػ١ٕز ثٌّمجسٔز

ٌٍىجص٠ٕجس دفؼً ثلأض٠ُ ٚثْ ٘زث ثٌضقًٍ ٠ضدثد دض٠جدر و١ّز ثلأض٠ُ ثٌّعجف ٌٍق١ٍخ وزٌه دفؼً ثظجفز ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ وٕض١ؾز 

 Yun(. وجٔش ثٌٕضجةؼ ِضٛثفمز ٌّج ٚؽذٖ َٛ فٟ ثٌؾذٓؼذد ثٌفٛعفجس ٌٍىجٌغ١ٌٍضذجدي ثلا٠ٟٛٔ ٌٍصٛد٠َٛ ِٓ ٍِـ ثٌصٛد٠َٛ ِض

 (.2004ٚثخشْٚ  El- Batawyٚ  1993ٚثخشْٚ 

 

( تأثيز اضافت اَشيى انتزبسيٍ وياسكاث انكانسيىو في َسبت انُتزوجيٍ انكهي  نجبٍ انزاص انًصُع يٍ انحهيب 3انجذول)

 انجايىسي

 ثٌّؼجِلاس
 ِذر ثٌخضْ دجلأعجد١غ

 4 2 ث صفش

 11,6 11,2 10,7 10,2 ثٌّمجسٔز

 9,8 9,2 8,8 8,6 (1ٚفذر ثٔض٠ُ                   )َ 0,04

 SPP  َ(2) 8,0 8,2 8,5 9,0غُ  1,25ثٔض٠ُ +  0,04

 SPP      َ(3) 7,5 7,8 8,1 8,4غُ  2,5ثٔض٠ُ+ 0,04

 7,3 7,2 7,0 6,8 (4)َ   ٚفذر ثٔض٠ُ  0,08

 SPP      َ(5) 6,1 6,6 6,7 6,9غ1,25ُثٔض٠ُ+ 0,08

 SPP      َ(6) 4,5 5,1 5,4 5,7غُ  2,5ثٔض٠ُ+ 0,08

 SPP                      َ(7) 8,0 8,4 8,9 9,3غ1,25ُ

 SPP                      َ(8) 7,2 7,8 8,0 8,1غُ  2,5

 5,9 5,2 4,5 3,9 (9دل١مز)30ََ|°75ثٌّؼجٍِز ثٌقشثس٠ز

 

 ثٌّقغٛدز Fل١ّز  ثلً فشق ِؼٕٛٞ ِصجدس ثٌضذج٠ٓ

 **5,453 0,574 ثٌّؼجِلاس

 *5,171 0,430 ِذر ثٌخضْ

 **4,675 0,663 ِذر ثٌخضْ× ثٌّؼجِلاس 
 1015* يعُىي عُذ يستىي        1010** يعُىي عُذ يستىي 

تأثيز انًعايهت بأَشيى انتزبسيٍ وياسكاث انكانسيىو في َسبت انُتزوجيٍ انذائب نجبٍ انزاص انًصُع يٍ انحهيب  4-4

 انجايىسي خلال انخشٌ :

% 1,12ثػطٝ  ٚفذر ٌٛفذٖ ٌٍق١ٍخ ثٌؾجِٛعٟ 0,04( ٠لافع ثْ ثظجفز ثٔض٠ُ ثٌضشدغ١ٓ دّمذثس 4ِٓ ثٌؾذٚي سلُ )

ٔضشٚؽ١ٓ وٍٟ فٟ ثٌؾذٓ ػٕذ ػّش صفش ثعذٛع ٟٚ٘ ثػٍٝ ِؼ٠ٕٛج ِٓ ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌزثةخ فٟ ػ١ٕز ؽذٓ ثٌّمجسٔز ٚثٌضٟ وجْ ٔغذز 

ثعجد١غ ِٓ  4% دؼذ 1,36%, عُ دذث ثلاسصفجع ٌٍٕضشٚؽ١ٓ ثٌزثةخ  خلاي ِذر ثٌخضْ ٌضصً ثٌٝ 0,71ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌزثةخ ف١ٙج 

%( . ثِج ػٕذ ص٠جدر و١ّز ثٔض٠ُ ثٌضشدغ١ٓ 0,98ثعذٛع ِٓ ثٌخضْ ) ٠4ج ِٓ ػ١ٕز ثٌّمجسٔز ػٕذ ػّش ثٌخضْ ٚثٌضٟ ٟ٘ ثػٍٝ ِؼٕٛ

ثدٜ ثٌٝ فذٚط ثسصفجع ػجٌٟ ثٌّؼ٠ٕٛز فٟ ٔغذز , ٚفذر 0,08ٌصٕجػز ؽذٓ ثٌشثط ثٌٝ  ثٌّعجف ٌٍق١ٍخ ثٌؾجِٛعٟ ثٌّؼذ

ثْ ٔغذز , ضشٚؽ١ٓ ثٌزثةخ فٟ ػ١ٕز ثٌّمجسٔزٕ% ٚثٌضٟ ثػٍٝ ِؼ٠ٕٛج ِٓ ٔغذز ث1,18ٌثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌزثةخ ف١ظ ٚصً ثٌٝ 

ثعجد١غ ِٓ ثٌخضْ ٚثْ ٘زٖ ثٌم١ُ وجٔش ثلً ِؼ٠ٕٛج فٟ  4% دؼذ 1,41ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌىٍٟ ثعضّشس دجلاسصفجع ثٌّؼٕٛٞ ٌضصً ثٌٝ 

 ٌّمجسٔز ػٕذ ٔفظ ثٌؼّش ِٓ ثٌخضْ.ٔغذز ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌزثةخ ٌؼ١ٕز ث

غُ ٌٛفذ٘ج ثدس ثٌٝ فصٛي ثسصفجع غ١ش ِؼٕٛٞ فٟ ٔغذز  1,25ثٌؾذٚي ٔفغٗ ٠ذ١ٓ ثْ ثظجفز ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ دّمذثس 

% .ثلا ثْ ٘زٖ ثٌٕغذز ثخزس دجلاسصفجع ِؼ٠ٕٛج خلاي 0,71% دؼذ ثْ وجٔش فٟ ػ١ٕز ثٌّمجسٔز 0,72ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌزثةخ ٌضصً ثٌٝ 
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ٚػٕذ , % فٟ ػ١ٕز ثٌّمجسٔز0,98ٓ ثٌزثةخ ثٌخضْ ٟٚ٘ ثلً ِٓ ٔغذز ثٌٕضشٚؽ١ ثعجد١غ ِٓ 4% دؼذ 0,93ِذر ثٌخضْ ٌضصً ثٌٝ 

غُ فجْ ٔغذز ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌزثةخ فٟ ثٌؾذٓ ثٌٕجصؼ  2,5ص٠جدر و١ّز ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ ٌٛفذ٘ج ثٌّعجفز ثٌٝ ثٌق١ٍخ ثٌؾجِٛعٟ ثٌٝ 

ٓ ثظجفز جع غ١ش ِؼٕٛٞ فٟ ثٌؾذٓ ثٌٕجصؼ ِ% ٟٚ٘ ثػٍٝ ِؼ٠ٕٛج ِٓ ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌزثةخ فٟ ػ١ٕز ثٌّمجسٔز ِغ ثسصف0,72وجٔش 

ثعجد١غ ِٓ  4% دؼذ 0,76. ثلا ثْ ٔغذز ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌزثةخ ثعضّشس دجلاسصفجع ِؼ٠ٕٛج ٌضصً ثٌٝ غُ 1,25ثٌّجعىجس دّمذثس 

 ثٌخضْ ٟٚ٘ وزٌه ثلً ِؼ٠ٕٛج ِٓ ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌزثةخ فٟ ػ١ٕز ثٌّمجسٔز .

 

ث انكانسيىو في َسبت انُتزوجيٍ انذائب  نجبٍ انزاص انًصُع يٍ انحهيب ( تأثيز اضافت اَشيى انتزبسيٍ وياسكا4انجذول)

 انجايىسي

 ثٌّؼجِلاس
 ِذر ثٌخضْ دجلأعجد١غ

 4 2 ث صفش

 0,98 0,98 0,84 0,71 ثٌّمجسٔز

 1,36 1,29 1,20 1,12 (1ٚفذر ثٔض٠ُ                   )َ 0,04

 SPP  َ(2) 1,04 1,09 1,11 1,13غُ  1,25ثٔض٠ُ +  0,04

 SPP      َ(3) 1,01 1,04 1,06 1,09غُ  2,5ثٔض٠ُ+ 0,04

 1,41 1,31 1,23 1,18 (4)َ   ثٔض٠ُ 0,08

 SPP      َ(5) 1,17 1,20 1,21 1,24غ1,25ُثٔض٠ُ+ 0,08

 SPP      َ(6) 1,13 1,14 1,16 1,18غُ  2,5ثٔض٠ُ+ 0,08

 SPP                      َ(7) 0,72 0,74 0,77 0,79غ1,25ُ

 SPP                      َ(8) 0,70 0,72 0,75 0,76غُ  2,5

 0,68 0,66 0,61 0,57 (9دل١مز)30ََ|°75ثٌّؼجٍِز ثٌقشثس٠ز

 

 ثٌّقغٛدز Fل١ّز  ثلً فشق ِؼٕٛٞ ِصجدس ثٌضذج٠ٓ

 **40,261 0,0039 ثٌّؼجِلاس

 *83,897 0,0064 ِذر ثٌخضْ

 **63,800 0,0187 ِذر ثٌخضْ× ثٌّؼجِلاس 
 1015* يعُىي عُذ يستىي        1010** يعُىي عُذ يستىي 

غُ فجْ ٔغذز ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌزثةخ فٟ  1,25ٚفذر ِغ ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ دّمذثس  0,04ػٕذ ثظجفز ثٔض٠ُ ثٌضشدغ١ٓ دّمذثس 

دؼذ ثسدؼز ثعجد١غ % ٟٚ٘ ثػٍٝ ِؼ٠ٕٛج ِٓ ػ١ٕز ثٌّمجسٔز ػٕذ ٔفظ ثٌؼّش ٌٚىٓ 1,04ثٌؾذٓ ثٌٕجصؼ ٚصٍش ػٕذ صفش ثعذٛع ثٌٝ 

ٟ ٌؼ١ٕز ثٌّمجسٔز % ٟٚ٘ وزٌه ثػٍٝ ِؼ٠ٕٛج ِٓ ٔغذز ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌى1,13ٍِٓ ثٌخضْ ثسصفؼش ٔغذز ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌزثةخ ٌضصً ثٌٝ 

ٚفذر فجٔٗ فصً ثسصفجع  0,04غُ ِغ دمجء ٔفظ و١ّز ثلأض٠ُ  2,5. ثِج ػٕذ ص٠جدر و١ّز ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ ثٌٝ ػٕذ ثٌؼّش ٔفغٗ

% فٟ ثٌؾذٓ دؼّش صفش ثعذٛع ٚثْ ٘زٖ ثٌٕغذز ثػٍٝ ِؼ٠ٕٛج ِٓ ػ١ٕز 1,01ٟ ٔغذز ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌزثةخ ٌضصً ثٌٝ ِؼٕٛٞ ػجٌٟ ف

% .ٟٚ٘ وزٌه ثػٍٝ ِؼ٠ٕٛج ِٓ ػ١ٕز 1,09ثٌّمجسٔز .ٚػٕذ ِشٚس ثسدؼز ثعجد١غ ِٓ ثٌخضْ ٚصٍش ٔغذز ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌزثةخ ثٌٝ 

 .فغٗثٌّمجسٔز فٟ ٔغذز ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌزثةخ ػٕذ ثٌؼّش ٔ

( ثٔخفعش ٔغذز ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌزثةخ ثٌٝ 5غُ ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ )َ 1,25ٚفذر  ِغ  0,08ػٕذ ص٠جدر و١ّز ثلأض٠ُ ثٌٝ 

, فٟ ػ١ٕز ثٌّمجسٔز ػٕذ ثٌؼّش ٔفغٗ% فٟ ثٌؾذٓ ثٌٕضجةؼ ػٕذ صفش ثعذٛع ٟٚ٘ ثػٍٝ ِؼ٠ٕٛج ِٓ ٔغذز ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌزثةخ 1,17

ثعجد١غ ِٓ ثٌخضْ ٚ٘زٖ ثٌم١ّز ثلً ِٓ ػ١ٕز ثٌّمجسٔز ػٕذ ثٌؼّش ٔفغٗ . ثِج  4دؼذ  %1,24( ثٌٝ 5ثسصفؼش ٘زٖ ثٌٕغذز فٟ ػ١ٕز )َ

ٚفذر فجْ ٔغذز ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌزثةخ ثسصفؼش  0,08% ِغ دمجء ٔفظ ثٌى١ّز ِٓ ثلأض٠ُ 2,5ػٕذ ص٠جدر و١ّز ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ ثٌٝ 

أس ٔغذز ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌزثةخ دجلاسصفجع خلاي ثٌخضْ دذ, مجسٔز%, ٚوزٌه وجٔش ثلً ِؼ٠ٕٛج ِٓ ػ١ٕز ث1,13ٌِّؼ٠ٕٛج ٌضصً ثٌٝ 

 .ه ثلً ِؼ٠ٕٛج ِٓ ػ١ٕز ثٌّمجسٔزثعجد١غ ِٓ ثٌخضْ ٟٚ٘ وزٌ 4% دؼذ 1,18ٌضصً ثٌٝ 

دل١مز  30َ ٌّذر °75ثِج ٔغذز ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌزثةخ ٌؼ١ٕز ؽذٓ ثٌشثط ثٌٕجصؼ ِٓ ِؼجٍِز ثٌق١ٍخ ثٌؾجِٛعٟ دذسؽز فشثسر 

ع ٟٚ٘ ثلً ثٌؼ١ٕجس ِؼ٠ٕٛج ِٓ وجفز ثٌّؼجِلاس ثٌّذسٚعز ٚثسصفؼش ٘زٖ ثٌٕغذز خلاي %  ػٕذ ػّش صفش ثعذ0,57ٛفىجٔش 

ثْ ثسصفجع ٔغذز ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌزثةخ فٟ ثٌؼ١ٕجس ثٌّؼجٍِز دجلأض٠ُ ٚدّجعىجس  .ثعجد١غ ِٓ ثٌخضْ 4% دؼذ 0,68ٝ ثٌخضْ ٌضصً ثٌ

٘زث ثٌضقًٍ ٠ضدثد دض٠جدر و١ّز ثلأض٠ُ ثٌّعجف ٌٍق١ٍخ ِّج  ثٌىٍغ١َٛ لذ ٠ؼٛد ثٌٝ ثٌضقًٍ ثٌذشٚص١ٕٟ ٌٍذشٚص١ٕجس  دفؼً ثلأض٠ُ ٚثْ

 .2007ٚثخشْٚ   Awad. وجٔش ثٌٕضجةؼ ِضٛثفمز ٌّج ٚؽذٖجصؼ ِٓ ثٌضقًٍ ثلأض٠ّٟ ٌٍذشٚص٠ٓ١ؤدٞ ثٌٝ ص٠جدر ثٌٕضشٚؽ١ٓ ثٌزثةخ ثٌٕ

 

تأثيز انًعايهت بأَشيى انتزبسيٍ وياسكاث انكانسيىو في لىة الاختزاق كتعبيز عٍ صلابت جبٍ انزاص انًصُع يٍ انحهيب 

 انجايىسي خلال انخشٌ

ٍُِ   17,6( ٠ذ١ٓ ثْ ثظجفز ثٔض٠ُ ثٌضشدغ١ٓ ٌٍق١ٍخ ثٌّؼذ ٌصٕجػز ثٌقذٓ ثػطٝ ؽذٓ لٛر ثلاخضشثق ف١ٗ 5ثٌؾذٚي سلُ )

ثعجد١غ ثٌٝ  4ٚثٔخفعش لٛر ثلاخضشثق خلاي ِذر ثٌخضْ ٌضصً دؼذ , ٍُِ( 13,5ش فٟ ػ١ٕز ثٌّمجسٔز )ٟٚ٘ ثلً ِؼ٠ٕٛج ِّج وجٔ

 0,08. د١ّٕج ػٕذ ص٠جدر ِمذثس ثلأض٠ُ ثٌٝ  1ٍُِ  ٟٚ٘ ثخضشثلج ثلً ِؼ٠ٕٛج ِٓ ػ١ٕز َ 8,2ٍُِ د١ّٕج وجٔش فٟ ػ١ٕز ثٌّمجسٔز 10,3

. ِٚٓ ٘زٖ ثعجد١غ ِٓ ثٌخضْ 4ٍُِ دؼذ  14,6 ُ ٚلً ثلاخضشثق ١ٌصً ثٌٍِٝ 20,3ٚفذر ثصدثد ِؼ٠ٕٛج لٛر ثلاخضشثق ٌضصً ثٌٝ 



 ــــــــــــ 9102 (0انعذد ) (01انًجهذ ) ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــيجهت جايعت كزكىن نهعهىو انشراعيت  ــــــــــــــ

28 

ثٌٕضجةؼ ٠ضعـ ثْ ثظجفز ثلأض٠ُ عجػذ فٟ ص٠جدر  لٛر ثلاخضشثق ٌٍؾذٓ ثٌٕجصؼ .ثِج ػٕذ ثظجفز ثِلاؿ ثٌصٛد٠َٛ ِضؼذدر ثٌفٛعفجس 

ٟٚ٘ ثػٍٝ , ٍُِ 18,1خضشثق ِمذثس٘ج ػطش لٛر ثغُ فمذ ث 1,25ٌٛفذ٘ج ٌٍق١ٍخ ثٌّؼذ ٌصٕجػز ؽذٓ ثٌشثط ثٌؾجِٛعٟ دّمذثس 

ثعجد١غ ِٓ ثٌخضْ . ػٕذ ص٠جدر  4ٍُِ  دؼذ  11,8ِؼ٠ٕٛج ِٓ ػ١ٕز ثٌّمجسٔز صُ ثعضّش ثلأخفجض ثٌّؼٕٛٞ ٌمٛر ثٌمطغ ١ٌصً ثٌٝ 

غُ فصً ثسصفجػج ِؼ٠ٕٛج فٟ لٛر ثلاخضشثق ١ٌصً ثٌٝ  2,5و١ّز ثِلاؿ ثٌصٛد٠َٛ ِضؼذد ثٌفٛعفجس ثٌّعجفز ثٌٝ ثٌق١ٍخ ثٌٝ 

. ِٕٚٙج ٠ضذ١ٓ ثْ ص٠جدر و١ّز ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ ثػطش ؽذٓ ٍُِ 14,8ثعجد١غ ِٓ ثٌخضْ ١ٌصً ثٌٝ  4ٍُِ ٚ ثٔخفط دؼذ  21,1

(ثسصفؼش لٛر ثلاخضشثق 2)َ 1,25ِغ ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ دى١ّز  0,04لٛر ثلاخضشثق ف١ٗ ػجٌٟ .ػٕذ ثعضخذثَ ثٔض٠ُ ثٌضشدغ١ٓ دٕغذز 

ج ثٔخفط ثلاخضشثق دؼذ ثسدؼز ثعجد١غ ِٓ ثٌخضْ فٟ ف١ٓ ػٕذ ص٠جدر و١ّز ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ ٍُِ ػٕذ صفش ثعذٛع د18,8ّٕ١ثٌٝ 

ثعجد١غ ِٓ ثٌخضْ ػٍٝ ثٌضٛثٌٟ .ػٕذ  4ٍُِ دؼذ صفش 15,6ٍُِٚ  ٚ  21,4غُ ثسصفؼش لٛر ثلاخضشثق ثٌٝ  2,5ِغ ثلأض٠ُ دّمذثس 

 22,7ٚ  21,9(ٚصٍش لٛر ثلاخضشثق ٌٝ 6ٚ َ 5غ١َٛ )َغُ ِجعىجس ثٌىجٌ 2,5ٚ 1,25ٚفذر ِغ  0,08ص٠جدر و١ّز ثلأض٠ُ ثٌٝ 

. ِّج عذك ٠ضذ١ٓ ثْ زٚثْ ٘زٖ ثٌٕضجةؼ ثػٍٝ ِؼ٠ٕٛج فٟ لٛر ثلاخضشثق ِٓ ػ١ٕز ثٌّمجسٔ, ثعذٛع ػٍٝ ثٌضٛثٌٟ 4ٍُ دؼذ صفش ِٚ

ِؼجٍِز ػ١ٕز ثظجفز ثٔض٠ُ ثٌضشدغ١ٓ دٕغذٗ ثٌّخضٍفز ٚدذْٚ ِٚغ ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ ثػطٝ لٛر ثخضشثق ِشصفؼز ِؼ٠ٕٛج ػٓ 

. ٚثْ لٛر ػٍٝ ثػٍٝ ثٌم١ُ فٟ لٛر ثلاخضشثق ( فصٍش1ٚفذر )َ 0,04ثٌّمجسٔز . ٚثْ ِؼجٍِز ثظجفز ثٔض٠ُ ثٌضشدغ١ٓ دى١ّز 

ٍُِ .ثْ ٘زث ثلاسصفجع  فٟ لٛر ثلاخضشثق ٚثٌّؼذش ػٓ صلادز  21,9ثلاخضشثق ٌؼ١ٕجس ثٌؾذٓ ثٌّصٕغ ِٓ ثٌّؼجٍِز ثٌقشثس٠ز وجٔش 

صفجع ثٌشغٛدز فٟ ثٌؼ١ٕجس ثٌّؼجٍِز دجلأٔض٠ُ ِٚجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ ٚفٍز ثٌىجٌغ١َٛ فٟ وجفز ثٌّؼجِلاس ثٌؾذٓ لذ ٠ؼٛد ثٌٝ ثس

( ثِج ثلأخفجض  فٟ لٛر  2001ٚثخشْٚ  Metzgerٚ  1998ٚثخشْٚ   Paulsonٚ  1998ٚثخشْٚ  Tunickثٌّذسٚعز )

ٚثخشْٚ  El-hamidٚ  1996ٚثخشْٚ Perryثعجد١غ ِٓ ثٌخضْ فمذ ٠ؼٛد ثٌٝ ثلأخفجض فٟ ٔغذز ثٌشغٛدز ) 4ثلاخضشثق دؼذ 

 ( . 2007ٚثخشْٚ )  Awadدجلإظجفز ثٌٝ  1996ٚثخشْٚ  Bikash(. ثْ ٘زٖ ثٌٕضجةؼ وجٔش ِضٛثفمز ِغ  2001

 

ت اَشيى انتزبسيٍ وياسكاث انكانسيىو في لىة الاختزاق )يهى( نجبٍ انزاص انًصُع يٍ انحهيب ( تأثيز اضاف5انجذول)

 انجايىسي

 ثٌّؼجِلاس
 ِذر ثٌخضْ دجلأعجد١غ

 4 2 ث صفش

 8,2 9,8 3’11 13,5 ثٌّمجسٔز

 10,3 11,9 13,7 17,6 (1ٚفذر ثٔض٠ُ                   )َ 0,04

 SPP  َ(2) 18,8 16,2 14,7 12,4غُ  1,25ثٔض٠ُ +  0,04

 SPP      َ(3) 21,4 19,1 17,0 15,6غُ  2,5ثٔض٠ُ+ 0,04

 14,6 16,2 18,6 20,3 (4)َ   ثٔض٠ُ 0,08

 SPP      َ(5) 21,9 20,3 19,2 18,7غ1,25ُثٔض٠ُ+ 0,08

 SPP      َ(6) 22,7 21,1 20,6 19,9غُ  2,5ثٔض٠ُ+ 0,08

 SPP                      َ(7) 18,1 15,3 13,9 11,8غ1,25ُ

 SPP                      َ(8) 21,1 18,7 16,0 14,8غُ  2,5

 16,1 17,6 18,8 21,9 (9دل١مز)30ََ|°75ثٌّؼجٍِز ثٌقشثس٠ز

 
 ثٌّقغٛدز Fل١ّز  ثلً فشق ِؼٕٛٞ ِصجدس ثٌضذج٠ٓ

 ¤¤43,67 45,16 ثٌّؼجِلاس

 ¤¤30,342 31,130 ِذر ثٌخضْ

 ¤¤27,675 37,031 ِذر ثٌخضْ× ثٌّؼجِلاس 
 101يعُىي عُذ يستىي ¤¤ 

تأثيز انًعايهت بأَشيى انتزبسيٍ وياسكاث انكانسيىو في سيٍ انتجبٍ بانذليمت في انحهيب انجايىسي انًعذ نصُاعت جبٍ 

 انزاص 

ثٌّؼذ ٌصٕجػز ؽذٓ  ( ٠ذ١ٓ صأع١ش ثٌّؼجٍِز دأٔض٠ُ ثٌضشدغ١ٓ ٚثظجفز ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ ٌٍق١ٍخ ثٌؾجِٛع6ٟثٌؾذٚي سلُ )

ثٌشثط فٟ صفز ثصِٓ ثٌضؾذٓ ف١ظ صذ١ٓ ثْ ثظجفز ثٔض٠ُ ثٌضشدغ١ٓ ٌٍق١ٍخ ثٌّؼذ ٌصٕجػز ثٌقذٓ ثػطٝ ؽذٓ صِٓ ثٌضؾذٓ ف١ٗ 

ٚفذر ثسصفغ  0,08د١ّٕج ػٕذ ص٠جدر ِمذثس ثلأض٠ُ ثٌٝ , دل١مز(  3,35دل١مز  ٟٚ٘ لٛر ثلً ِّج وجٔش فٟ ػ١ٕز ثٌّمجسٔز ) 4,42

ثِج ػٕذ  دل١مز, ِٚٓ ٘زٖ ثٌٕضجةؼ ٠ضعـ ثْ ثظجفز ثلأض٠ُ عجػذ فٟ ص٠جدر  صِٓ ثٌضؾذٓ ٌٍؾذٓ ثٌٕجصؼ. 6,25صِٓ ثٌضؾذٓ ثٌٝ 

غُ ٌٛفذ٘ج فمذ ثػطش  1,25ثظجفز ثِلاؿ ثٌصٛد٠َٛ ِضؼذدر ثٌفٛعفجس ٌٍق١ٍخ ثٌّؼذ ٌصٕجػز ؽذٓ ثٌشثط ثٌؾجِٛعٟ دّمذثس 

جسٔز. ػٕذ ص٠جدر و١ّز ثِلاؿ ثٌصٛد٠َٛ ِضؼذد ثٌفٛعفجس ثٌّعجفز ثٌٝ دل١مز ٟٚ٘ ثػٍٝ ِٓ ػ١ٕز ثٌّم 7,15صِٓ ثٌضؾذٓ ِمذثس٘ج 

دل١مز. ِٕٚٙج ٠ضذ١ٓ ثْ ص٠جدر و١ّز ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ ثػطش  9,5غُ فصً ثسصفجػج فٟ صِٓ ثٌضؾذٓ ١ٌصً ثٌٝ  2,5ثٌق١ٍخ ثٌٝ 

 ؽذٓ صِٓ ثٌضؾذٓ ف١ٗ ِشصفؼج .

دل١مز ػٕذ  7,35( ثسصفغ صِٓ ثٌضؾذٓ ثٌٝ 2)َ 1,25ٌىجٌغ١َٛ دى١ّز ِغ ِجعىجس ث 0,04ػٕذ ثعضخذثَ ثٔض٠ُ ثٌضشدغ١ٓ دٕغذز     

دل١مز  ػٕذ صفش  8,55غُ ثسصفغ صِٓ ثٌضؾذٓ ثٌٝ  2,5صفش ثعذٛع , فٟ ف١ٓ ص٠جدر و١ّز ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ ِغ ثلأض٠ُ دّمذثس 



 ــــــــــــ 9102 (0انعذد ) (01انًجهذ ) ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــيجهت جايعت كزكىن نهعهىو انشراعيت  ــــــــــــــ

22 

(ٚصً صِٓ ثٌضؾذٓ ثٌٝ 6ٚ َ 5غُ ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ )َ 2,5ٚ 1,25ٚفذر ِغ  0,08ثعذٛع . ػٕذ ص٠جدر و١ّز ثلأض٠ُ ثٌٝ 

ٚثْ ٘زٖ ثٌٕضجةؼ ثػٍٝ ِؼ٠ٕٛج فٟ صِٓ ثٌضؾذٓ ِٓ ػ١ٕز ثٌّمجسٔز .وّج د١ٓ , دل١مز دؼذ صفش ثعذٛع ػٍٝ ثٌضٛثٌٟ 10,45ٚ  8,80

. ِّج دل١مز 9,10فٟ صِٓ ثٌضؾذٓ ِمذثسٖ ( ثػطش ثسصفجع 9دل١مز )َ 30َ ٌّذر °75ثٌؾذٚي ٔفغٗ ثْ ِؼجٍِز ثٌق١ٍخ ػٍٝ فشثسر 

ِشصفؼج ػٓ ِؼجٍِز ػ١ٕز  ذ١ٓ ثْ ثظجفز ثٔض٠ُ ثٌضشدغ١ٓ دٕغذٗ ثٌّخضٍفز ٚدذْٚ ِٚغ ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ ثػطٝ صِٓ صؾذٓعذك ٠ض

ٍش ػٍٝ ثػٍٝ ثٌم١ُ فٟ ( فص6غُ ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ )َ 2,5ٚفذر ِغ  0,08. ٚثْ ِؼجٍِز ثظجفز ثٔض٠ُ ثٌضشدغ١ٓ دى١ّز ثٌّمجسٔز

ضؾذٓ لذ ٠ؼٛد ثٌٝ لٍز ثٌىجٌغ١َٛ وٕض١ؾز لإظجفز ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ  فٟ ثٌؼ١ٕجس ثٌّؼجٍِز ثْ ٘زث ثلاسصفجع فٟ صِٓ ثٌ .صِٓ ثٌضؾذٓ

(. ٚثْ ٘زث ثلاسصفجع فٟ صِٓ ثٌضؾذٓ وجْ ثػٍٝ ِٓ ػ١ٕز 1999) Bhaskaracharya  ٚShahدجلأٔض٠ُ ِٚجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ 

 Kanawjiaثٌّمجسٔز ٌٚؼً ثٌغذخ ٠ؼٛد ثٌٝ ثٌضقًٍ ثٌقجصً دجٌشذىز ثٌذشٚص١ٕ١ز خصٛصج فٟ ثٌّؼجِلاس ثٌّعجف ث١ٌٙج ثلأض٠ُ )

 (. 2001ٚثخشْٚ  El-hamidٚ  1996ٚثخشْٚ 
 

كانسيىو في سيٍ انتجبٍ )دليمت( نحهيب انجايىسي انًعذ نصُاعت جبٍ ( تأثيز اضافت اَشيى انتزبسيٍ وياسكاث ان6انجذول )

 انزاص

 دل١مز \صِٓ ثٌضؾذٓ  ثٌّؼجِلاس

 3,35 ثٌّمجسٔز

 4,42 (1ٚفذر ثٔض٠ُ                   )َ 0,04

 SPP  َ(2) 7,35غُ  1,25ثٔض٠ُ +  0,04

 SPP      َ(3) 8,55غُ  2,5ثٔض٠ُ+ 0,04

 6,25 (4)َ   ثٔض٠ُ 0,08

 SPP      َ(5) 8,40غ1,25ُثٔض٠ُ+ 0,08

 SPP      َ(6) 10,45غُ  2,5ثٔض٠ُ+ 0,08

 SPP                      َ(7) 7,15غ1,25ُ

 SPP                      َ(8) 9,5غُ  2,5

 9,10 (9دل١مز)30ََ|°75ثٌّؼجٍِز ثٌقشثس٠ز

 

 تأثيز انًعايهت بأَشيى انتزبسيٍ وياسكاث انكانسيىو في شذ انخثزة بانغزاو في انحهيب انجايىسي انًعذ نصُاعت جبٍ انزاص 

غُ  ٟٚ٘ 46,4( ٠ذ١ٓ ثْ ثظجفز ثٔض٠ُ ثٌضشدغ١ٓ ٌٍق١ٍخ ثٌّؼذ ٌصٕجػز ثٌقذٓ ثػطٝ ؽذٓ شذ ثٌخغشر ف١ٗ 7ثٌؾذٚي سلُ )

ٚفذر ثٔخفط شذ ثٌخغشر  ٌضصً ثٌٝ  0,08. د١ّٕج ػٕذ ص٠جدر ِمذثس ثلأض٠ُ ثٌٝ  غُ(54,5ثلً ِّج وجٔش فٟ ػ١ٕز ثٌّمجسٔز )

 1,25غُ .ثِج ػٕذ ثظجفز ثِلاؿ ثٌصٛد٠َٛ ِضؼذدر ثٌفٛعفجس ٌٛفذ٘ج ٌٍق١ٍخ ثٌّؼذ ٌصٕجػز ؽذٓ ثٌشثط ثٌؾجِٛعٟ دّمذثس  35,5

( . ػٕذ 1ثٌّؼجِلاس وجفز ِجػذث ثٌؼ١ٕز )َٟٚ٘ ثلً ِٓ ػ١ٕز ثٌّمجسٔز ٚثػٍٝ ِٓ , غُ 40,0مذ ثػطش شذ خغشر ِمذثس٘ج غُ ف

 35,3غُ فصً ثٔخفجض فٟ شذ ثٌخغشر ١ٌصً ثٌٝ  2,5ص٠جدر و١ّز ثِلاؿ ثٌصٛد٠َٛ ِضؼذد ثٌفٛعفجس ثٌّعجفز ثٌٝ ثٌق١ٍخ ثٌٝ 

 .ٌىجٌغ١َٛ ثػطش خفعش ِٓ شذ ثٌخغشرغُ . ِٕٚٙج ٠ضذ١ٓ ثْ ص٠جدر و١ّز ِجعىجس ث

فٟ , غُ 38,5(ثٔخفط شذ ثٌخغشر ثٌٝ 2)َ 1,25ِغ ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ دى١ّز  0,04ػٕذ ثعضخذثَ ثٔض٠ُ ثٌضشدغ١ٓ دٕغذز 

غُ ٟٚ٘ ثلً ِٓ شذ ثٌخغشر  33,6غُ ثٔخفط شذ ثٌخغشر ثٌٝ  2,5ف١ٓ ػٕذ ص٠جدر و١ّز ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ ِغ ثلأض٠ُ دّمذثس 

ثٌٝ  (ٚصً شذ ثٌخغشر6ٚ َ 5ٌىجٌغ١َٛ )َغُ ِجعىجس ث 2,5ٚ 1,25ٚفذر ِغ  0,08ٌؼ١ٕز ثٌّمجسٔز. ػٕذ ص٠جدر و١ّز ثلأض٠ُ ثٌٝ 

. ِّج عذك ٠ضذ١ٓ ثْ ثظجفز ثٔض٠ُ ثٌضشدغ١ٓ ً ِٓ شذ ثٌخغشر فٟ ػ١ٕز ثٌّمجسٔزٚثْ ٘زٖ ثٌٕضجةؼ ثل, غُ ػٍٝ ثٌضٛثٌٟ 27,0ٚ  30,5

جٍِز ثٌقشثس٠ز . ٚثْ ثٌّؼمجسٔزدٕغذٗ ثٌّخضٍفز ٚدذْٚ ِٚغ ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ ثػطٝ ثلً ثٌم١ُ فٟ شذ ثٌخغشر ػٓ ِؼجٍِز ػ١ٕز ثٌّ

ثْ ٘زث ثلأخفجض فٟ شذ ثٌخغشر فٟ وجفز ثٌّؼجِلاس لذ ٠ؼٛد ثٌٝ صجعٟ ثلأض٠ُ فٟ . (ثػطش ثلً ثٌم١ُ فٟ شذ ثٌخغشر9ٌٍق١ٍخ )َ

صقًٍ ثٌؾغ١ّز ثٌىجص١ٕ٠ز فعلا ػٓ ثٌضذجدي ثلا٠ٟٛٔ ٌذ١ٓ ثٌصٛد٠َٛ فٟ ِجعىجس ثٌىجٌغ١َٛ ٚثٌىجٌغ١َٛ فٟ ثٌق١ٍخ ِّج ٠ؤدٞ ثٌٝ 

 Bikash. ثْ ٘زٖ ثٌٕضجةؼ وجٔش ِضٛثفمز ِغ  ف ثٌخغشر ثٌٕجصؾز ٚلٍز ثٌشذ ف١ٙجَ ثٌّضأ٠ٓ فٟ ثٌق١ٍخ ٚدجٌضجٌٟ ظؼلٍز ثٌىجٌغ١ٛ

 ( . 2007ٚثخشْٚ )  Awadدجلإظجفز ثٌٝ  1996ٚثخشْٚ 

انًستعًم نصُاعت جبٍ  ( تأثيز انًعايهت بأَشيى انتزبسيٍ وياسكاث انكانسيىو في شذ انخثزة نهحهيب انجايىسي7جذول ) 

 انزاص
 شذ ثٌخغشر |غُ ثٌّؼجِلاس

 54,5 ثٌّمجسٔز

 46,4 (1ٚفذر ثٔض٠ُ                   )َ 0,04

 SPP  َ(2) 38,5غُ  1,25ثٔض٠ُ +  0,04

 SPP      َ(3) 33,6غُ  2,5ثٔض٠ُ+ 0,04

 35,5 (4)َ   ثٔض٠ُ 0,08

 SPP      َ(5) 30,5غ1,25ُثٔض٠ُ+ 0,08

 SPP      َ(6) 27.0غُ  2,5ثٔض٠ُ+ 0,08

 SPP                      َ(7) 40,0غ1,25ُ

 SPP                      َ(8) 35,3غُ  2,5

 29.3 (9دل١مز)30ََ|°75ثٌّؼجٍِز ثٌقشثس٠ز
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