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 اٌخلاطة
ٝثبعزخذاّ رو٤٘خ ًشٝٓٞرٞؿشاك٤ب اُغبئَ ػب٢ُ  شِٔذ اُذساعخ  رشخ٤ض ثؼغ أُشًجبد اُل٤ُٞ٘٤خ ك٢ ٗٞػ٤ٖ ٖٓ ػغَ اُ٘ؾَ ُٝٔٞهؼ٤ٖ ٓخزِل٤ٖ 

ٝاظٜشد اُ٘زبئظ رطبثن ه٤ْ صٖٓ اؽزغبص أُشًجبد أُشخظخ   High Performance liquid chromatography technique (  HPLC)  الاداء

 Gallic acid ُٔشًجبد ؽبٓغ اٌُب٤ُي الاؽزغبص ًٝبٗذ ه٤ْ صٖٓ  ،ػغَ اُ٘ؾَ ُِٝٔٞهؼ٤ٖ ٓغ ه٤ْ صٖٓ الاؽزغبص اُو٤بع٤خ ُ٘لظ أُشًجبد ك٢ ٗٞػ٢

ه٤ْ ٓزطبثوخ ٓغ ػ٠ِ اُزٞا٢ُ ( صب٤ٗخ  1.02  ،1.46،  1.18 )  Resorcinolٝس٣غٞسع٤٘ٞ Hydroxycinnamic acid ٤ٛٝذسًٝغ٢ ؽبٓغ اُغ٤٘ب٤ٓي

ك٢ ؽ٤ٖ رٌشس رشخ٤ض ٓشًجبد ٤ٛذسًٝغ٢ ؽبٓغ ، / ٓٞهغ اُذٗذإك٢ ػ٤٘خ ػغَ اُ٘ؾَ ؿ٤ش اُ٘بػظ الاؽزغبص اُو٤بع٤خ ُ٘لظ أُشًجبد صٖٓ 

ك٢ ػ٤٘خ اُؼغَ اُ٘بػظ ُٝ٘لظ أُٞهغ  Salicyllic acid ؽبٓغ اُغبُغب٤ُي  Coumarin  ٢ اٌُٞٓبس٣ٖ اػبكخ ا٠ُ ٓشًج اُغ٤٘ب٤ٓي ٝس٣غٞسع٤ٍ٘ٞ

رشخ٤ض ٗلظ أُشًجبد ظٜٞس ًٝزُي رٌشس  .( صب٤ٗخ ػ٠ِ اُزٞا٢ُ  1.38،   1.67 ) ًٝبٗذ ه٤ْ صٖٓ الاؽزغبص ُٔشًج٢ اٌُٞٓبس٣ٖ ٝؽبٓغ اُغبُغب٤ُي

/ ٓٞهغ ٤ًِخ اُضساػخ اُ٘بػظ ؿ٤ش ك٢ ػ٤٘خ اُؼغَ   Quercetin اػبكخ ا٠ُ ٓشًت اٌُٞسعز٤ٖٓٞهغ اُذٗذإ ؼغَ اُ٘بػظ / ك٢ ػ٤٘خ اُعبثوب أُشخظخ 

ك٢ ؽ٤ٖ رٌشس ظٜٞس ، ٓطبثوخ ُو٤ٔخ صٖٓ الاؽزغبص ُ٘لظ أُشًت ( صب٤ٗخ  1.33 )ٝاُز١ ًبٗذ ه٤ٔخ صٖٓ الاؽزغبص ُٚ ٝاُـبثبد / عبٓؼخ أُٞطَ 

ٝاٌُٞسعز٤ٖ ك٢ ػ٤٘خ اُؼغَ اُ٘بػظ ُٝ٘لظ أُٞهغ ًٝبٗذ ه٤ْ ٤ٓي ٝس٣غٞسع٤ٍ٘ٞ ٝؽبٓغ اُغبُغب٤ُي ض ٓشًجبد ٤ٛذسًٝغ٢ ؽبٓغ اُغ٤٘ب٤شخٝر

ٝاظٜشد ٗزبئظ اُزشخ٤ض ا٢ٌُٔ ُِٔشًجبد اُل٤ُٞ٘٤خ رجب٣ٖ اُ٘غت أُئ٣ٞخ ُِٔشًجبد  . ه٤ْ اؽزغبص ٗلظ أُشًجبد اُو٤بع٤خٓغ صٖٓ اؽزغبصٛب ٓطبثوخ 

، ك٢ ؽ٤ٖ اُؼغَ ؿ٤ش اُ٘بػظ / ٓٞهغ اُذٗذإك٢ ػ٤٘خ %  47.23ٜش ٓشًت اُش٣غٞسع٤ٍ٘ٞ اػ٠ِ ٗغجخ ثِـذ ؽ٤ش اظ ثبخزلاف ٗٞػ٤خ اُؼغَ ٝأُٞاهغ

، ٝهذ اهزظش ٝعٞد ؽبٓغ اٌُب٤ُي ػ٠ِ ػ٤٘خ اُؼغَ خ اُؼغَ ؿ٤ش اُ٘بػظ ُٝ٘لظ أُٞهغ% ُٝ٘لظ ػ٤٘ 2.13اظٜش ٓشًت اٌُٞٓبس٣ٖ اد٠ٗ ٗغجخ ثِـذ

 Robinia اُشٝث٤٘٤بعبم وشػ رٓغجت ُٔوبٝٓخ ٝاظٜشد ٗزبئظ الاخزجبساد اُؾ٣ٞ٤خ  .%   6.41  ٚؿ٤ش اُ٘بػظ / ٓٞهغ اُذٗذإ ار ثِـذ ٗغجز

pseudoacasia ُِلطش  ب  ًرضج٤طNattrassia mangiferae   اُؼغَ اُ٘بػظ %   100 اُزش٤ًض ػ٘ذ % 100ث٘غجخ ٖٓ. 

 .     سبق اٌزوثُُٕب، اٌسبئً تمُٕة وزوِىتىغزافُب، ٔحً اٌعسً، اٌّزوجبت اٌفُٕىٌُة اٌىٍّبت اٌّفتبحُة :
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Abstract 
The study involved identification of some phenolic compounds for two kinds of          honey bees in two positions 

by high performance liquid chromotography technique (HPLC). The results showed identical the retention time values of 

identificated compounds with the standard retention time values of the same compounds at the two kind of  bees honey 

for two positions and the retention time values were for gallic acid,  hydroxy  cinnamic acid, Resorcinol ( 1.02 , 1.46 , 

1.18 ) minutes  respectively, it was Identical  with standard retention time values of the same compounds in the sample of 

non-adult bees honey / Danadan position, while repeated identification of the compounds hydroxy  cinnamic acid , 

Resorcinol as well as Coumarin and Salsalic acid in the sample of adult bees honey and for the same position , the values  

of  retention time for Coumarin and Salsalic acid ( 1.67 , 1.38 ) minutes respectively. Then the same phenolic compounds 

whom identifacated previously in adult honey sample / Danadan position were repeated appear in the sample of non-adult 

honey / Agri & forestry college position additional Quercetin which its retention time value was ( 1.33 ) minutes  and 

which identical with standard retention time value of the same compound The results of identification adult honey sample 

/ Agri & forestry college position showed repeating appear of  the compounds hydroxy cinnamic acid , Resorcinol , 

Salsalic acid and Quercetin and  whom its retention time values identical with standard retention time values of the same 

compound. Qualitative identification for the phenolic compounds showed differ with ratios as difference of positions and 

kinds, Resorcinol showed maximum ratio ( 47.23%) in non-adult honey / Danadan position sample while Coumarin 

showed a minimum ratio ( 2.23%) in the same kind of honey an the same position .Gallic acid only  identificated in  non-

adult honey / Danadan position sample and and its rasio was ( 6.41% ). Bioassay results of honey samples showed 

inhibition the growth of Nattrassia mangifera which was the causal agent of Robinia pseudoacacia stem canker, 

Inhibition ratio was 100% at the concentration 100% of adult bees honey. 

Key words: bees honey, HPLC, Robinia pseudoacacia. 



 ــــــــــــ 2012 (3اٌعذد ) (9اٌّدٍذ ) ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــِدٍة خبِعة وزوىن ٌٍعٍىَ اٌشراعُة  ــــــــــــــ

154 

 

 ةِاٌّمذ

٣ؾز١ٞ ػغَ اُ٘ؾَ ػ٠ِ اٌُبسث٤ٛٞذساد ٝالاؽٔبع الا٤ٓ٘جخ ٝاُجشٝر٤٘بد ثؼٜٔ٘ب الاٗض٣ٔبد ٝالاؽٔبع اُؼؼ٣ٞخ           

ٝ  Natural products (  Persanoثبُ٘ٞارظ اُطج٤ؼ٤خ ٝٓؼبدٕ اخشٟ ثشٌَ ٓشًجبد ٤ٔ٤ًبئ٤خ ٗجبر٤خ اٝٓب٣طِن ػ٤ِٜب ٝاُل٤زب٤ٓ٘بد 

Piro   ،2004س٣ذثبؽزٞائٜب ػ٠ِ ٓشًجبد كؼبُخ ٓشزوخ ٖٓ ٓظَ ٖٓ أُ٘زغبد اُـزائ٤خ اُطج٤ؼ٤خ اُز٢ ر٘لشد (  ٣ٝؼذ اُؼغ ٖ

ٝاُز٢ رؤصش  Flavonoidsٝاُللاك٣ٞ٘٤ذاد  Phenolic acidsثبلاؽٔبع اُل٤ُٞ٘٤خ ٛٞ ٓشًت ؿ٢٘ ًٝاُ٘جبد ٝاُ٘ؾَ  ٝٛٔبسئ٤غ٤٤ٖ 

 د٣ؾز١ٞ ٓشًجبٝهذ رج٤ٖ ثبٕ اُؼغَ  Antioxidantًغذح اُؼ٤ِٔبد اُؾ٣ٞ٤خ ًٜٞٗب ٓشًجبد ؽج٤ؼ٤خ ٓؼبدح ُلاثٔذٟ ٝاعغ ك٢ 

ظلبد ٓذٟ ٝاعغ ٖٓ اُ( ًزُي ٣ٔزِي  2002 ٝاخشٕٝ ،  Gheldofٔب ٣ؾز٣ٞٚ ٖٓ ٓشًجبد ك٤ُٞ٘٤خ )ٝرُي ًُٔٞاد ًبٗغخ ؼَٔ ر

ٓزلاًٚ لا خاػبك(  2007 ٝاخشٕٝ ،  Baltrušaitytė) Radical scavenging capacityا٤ٔ٤ٌُبئ٤خ اُؾشح ٌبٗغخ ُِغزٝساُ

ٕ رش٤ًت ػغَ اُ٘ؾَ ٣ؼزٔذ ػ٠ِ ا .( 2009ٝاخشٕٝ ،  Tsiapara)ٝاُغشٝػ   Anticancerٓٞاطلبد  ٓؼبدح ُِغشؽبٕ 

ظشٝف اُخضٕ ٝاخ٤شا ًزُي ٝأُٞهغ اُغـشاك٢ ٝعْ اُغٔغ ٝاُؼٞآَ اُج٤ئ٤خ آٞ ػٖكؼلا  ًأُظبدس اُ٘جبر٤خ اُز٢ ٣ٔش ثٜب اُ٘ؾَ 

  Anklam    ، 1998ٝ) ك٢ رش٤ًجٚ ٝٓب٣ؾز٣ٞٚ  ٖٓ ٓشًجبد ك٤ُٞ٘٤خك٢ عغْ اُ٘ؾَ ُؼغَ اُؼ٤ِٔبد اُؾ٣ٞ٤خ أُزؼِوخ ثزظ٤٘غ ا

Joshi ٕٝأُ٘زغبد ٣ؼذ ًزُي اُؼبُْ ؼظْ اٗؾبء اُؼغَ ٖٓ أُ٘زغبد اُطج٤ؼ٤خ اُشبئؼخ ك٢ ٖٓ ًٕٞ ػٝكؼلا  ً، ( 2000،  ٝاخش ٖٓ

  ) ُلاعزٜلاى اُجشش١   ءا ًٓلؼلاا زاؿ٤بد ًج٤شح رؼذ اُشؼج٤خ اُشبئؼخ ٝأُزٞكشح ٝاُ٘برغخ ٖٓ اُ٘ؾَ ٝاُز١ ٣٘زظ ثذٝسٙ ثٌٔ

Kaškonienė ، ٕٝٝاُشائؾخ أصجزذ الأثؾبس اُؼ٤ِٔخ اُؾذ٣ضخ إٔ أٗٞاع اُؼغَ لا رخزِق كوؾ ك٢ إُِٞ ٝاُطؼْ ٝ(  2009ٝاخش

ُ٘جبربد اُز٢ عٔغ ػ٠ِ ا حًج٤ش ٝثذسعخؼزٔذ ٣اُؼغَ  خظبئضاخزلاف إ ٌُٖٝ رخزِق أ٣ؼبً ك٢ اُخٞاص ا٤ٔ٤ٌُبئ٤خ ٝاُؼلاع٤خ، ٝ

٣ؾز١ٞ ػغَ اُ٘ؾَ اُؼذ٣ذ ٖٓ الأؽٔبع اُؼؼ٣ٞخ ٝأُؼذ٤ٗخ ٝ ٜٓ٘ب اُؼغَ، ًٝزُي ػ٠ِ اُزشثخ اُز٢ ر٘ٔٞ ك٤ٜب ٛزٙ اُ٘جبربد

ٝالأ٤٘٤ٓخ، ٝثبُشؿْ ٖٓ إٔ ٛزٙ الأؽٔبع رٔضَ ٗغجخ ػئ٤ِخ عذاً ك٢ رش٤ًت اُؼغَ إلا إٔ ُٜب رأص٤ش ػ٠ِ اُطؼْ، ًٔب أٜٗب ٓغؤُٝخ 

ٛٞ ؽبٓغ  ؽٔبع اُؼؼ٣ٞخ اُز٢ اًزشلذ ثبُؼغَسح اُؼغَ اُو٣ٞخ ػ٠ِ ٓ٘غ ٗٔٞ الأؽ٤بء اُذه٤وخ ك٤ٚ. ٝأٍٝ الأعضئ٤بً ػٖ هذ

 ؽبٓغاُِجٖ،  ؽبٓغأُب٤ُي،  ؽبٓغاُـ٤ًِٗٞٞي،  ؽبٓغػؼ١ٞ أٜٛٔب:  ؽبٓغ 18، صْ أٌٖٓ اُزؼشف إ٠ُ ؽٞا٢ُ اُلٞس٤ٓي

أْٛ الأؽٔبع اُؼؼ٣ٞخ أُٞعٞدح ك٢  Gluconic acidي ٤ًٌِٗٞٞاُ ؽبٓغ. ٣ٝؼذ الأًٝضا٤ُي ؽبٓغاُخَ،  ؽبٓغا٤ُِٕٔٞ، 

ػٖ ؽش٣ن اُ٘شبؽ الأٗض٢ٔ٣ لأٗض٣ْ ؿًِٞٞص أًٝغ٤ذاص  ؾبٓغاُؼغَ ٣ٝٞعذ ث٤ٌٔبد ِٓؾٞظخ ثبُ٘غجخ ُجبه٢ الأؽٔبع، ٣ٝ٘زظ ٛزا اُ

Glucose oxidaseُ٢ ٤ًِٗٞٞي أُبء الأًٝغغ٤ٌ٘اُ ؾبٓغًِٞٞص( ؽ٤ش ٣زٌٕٞ ثبلإػبكخ ٌُػ٠ِ عٌش اُذًغزشٝص )اH2O2 .

(Anklam   ،1998 ٝ Atrouse ، ٕٝ2004 ٝاخش   )ٝ ػ٤٘خ ٖٓ اػغبٍ ًب٤ُلٞس٤ٗب إ  37هذ ث٤٘ذ اُزؾب٤َُ ا٤ٔ٤ٌُبئ٤خ ك٢

( ك٢ طٞسح ؽبٓغ اُلٞس٤ٓي ك٢   0.16 –  0.09ٝٝعذ إ اُؾٔٞػخ ك٢ اُؼغَ ) ،0.16 ٓزٞعؾ ٗغجخ ؽبٓغ اُلٞس٤ٓي ثِـذ

ك٢ اُؼغَ ٢ٛ ؽبٓغ اُغزش٣ي، ؽبٓغ اُلٞس٤ٓي، ؽبٓغ أُب٤ُي، ؽبٓغ  ٔٞعٞدحٕ الاؽٔبع اُٝأؽبُخ الاػغبٍ اُجبًغزب٤ٗخ 

، ؽبٓغ اُخ٤ِي، ؽبٓغ اُلاًز٤ي، ؽبٓغ اُج٤شًِٝٞرب٤ٓي، ؽبٓغ اٌُِٞربٓجي، ؽبٓغ اُلغلٞس٣ي  ؽبٓغ ،اُغٌغ٤٘ي

 ( . 1974ا٤ُٜذسًِٝٞس٣ي ) ػجذ اُِط٤ق ٝاؽٔذ ، 

 جحثك اٌائاٌّىاد وؽز

 تهُئة اٌّىاد الاوٌُة 

ك٢ ٓؾبكظخ ٤ٟٗ٘ٞ ٝاُِزبٕ رْ عٔؼٜٔب ٖٓ ٓٞهؼ٤ٖ ٓذ ػ٤٘بد ٖٓ ػغَ اُ٘ؾَ اُ٘بػظ ٝؿ٤ش اُ٘بػظ ك٢ اُذساعخ اعزخذ

ػ٤٘بد ٖٓ ػغَ اسثؼخ ٝصٗذ ، ُضساػخ ٝاُـبثبد ك٢ عبٓؼخ أُٞطَأُٞطَ ٝٓٞهغ ٤ًِخ آذ٣٘خ ٝٛٔب ٓٞهغ اُذٗذإ ع٘ٞة 

اُو٤بعبد اٌُشٝٓٞرٞؿشاك٤خ  صْ اعش٣ذ، د الاعزخلاص ػ٤ِٜبش لاعشاء ػ٤ِٔبؿْ/ػ٤٘خ صْ ٗوِذ ا٠ُ أُخزج 25اُ٘ؾَ ثٞاهغ 

ك٢ هغْ اُظ٘بػبد اُـزائ٤خ/ ٤ًِخ اُضساػخ ٝاُـبثبد / عبٓؼخ  ( HPLC )ثٞعبؽخ رو٤٘خ ًشٝٓٞرٞؿشاك٤ب اُغبئَ ػب٢ُ الاداء

 .أُٞطَ 

 استخلاص اٌّزوجبت اٌفُٕىٌُة ِٓ عسً إٌحً 

 الاستخلاص ثبٌّذَجبت اٌعؼىَة  – 1

صعبع٢  ٝػبءا٠ُ ٗوِذ ًَ ٖٓ اُؼ٤٘بد اُغبثوخ ( ه٢ الاعزخلاص ٝرُي ؽ٤ش  Harborne  ،1973خ ) و٣اعزخذٓذ ؽش

صْ سط أُؾٍِٞ ثبعزخذاّ عٜبص أُبصط اٌُٜشثبئ٢  ( % 95) َٓ ٖٓ اٌُؾٍٞ الاص٢ِ٤ 250َٓ ٝاػ٤ق ا٤ُٜب  500عؼخ 

Electric sterir  اعش٣ذ ػ٤ِٔخ اُزشش٤ؼ ُِزخِض ٖٓ اُزجخش، صْ أُؾٍِٞ ٗز٤غخ اُ٘وض ك٢ عبػخ ٓغ ٓشاػبح أًبٍ  48ٓذح

َٓ  صْ ٗوَ  15ثٞعبؽخ أُجخش اُذٝاس رؾذ اُؼـؾ أُخِخَ ا٠ُ ؽغْ أُٞاد ؿ٤ش اُزائجخ ٝرْ رش٤ًض أُغزخِض الا٣ضب٢ُٞٗ 

  . Acid  hydrolysisا٠ُ ٓشؽِخ اُزؾَِ اُؾبٓؼ٢  أُؾٍِٞ 

 حىٌٍ ٌٍعسً ٌىٍّستخٍض اٌاٌتحًٍ اٌحبِؼٍ  - 2

بػظ ٝؿ٤ش اُ٘بػظ ُٝٔٞهؼ٢ اُذٗذإ ٤ًِٝخ ُ٘ٔغزخِض ػغَ اُ٘ؾَ اُ Acid hydrolysisؾَِ اُؾبٓؼ٢ اعش١ اُز

، َٓ ٖٓ ًَ ػ٤٘خ ٖٓ ػ٤٘بد اُؼغَ 5ثؼذ اعزخذاّ اُل٤ُٞ٘٤خ ٣ٌٞع٤ذاد اٌُلا اُؾشح ٖٓأُشًجبد اُل٤ُٞ٘٤خ اُضساػخ ٝرُي ُلظَ 

عبػخ صْ رشى أُؾٍِٞ ٤ُجشد  ٤ِ1بٕ ك٢ ؽٔبّ ٓبئ٢ ُٝٔذح ػ٤بس١ ٖٓ ؽبٓغ ا٤ُٜذسًِٝٞس٣ي ٝاُـ 1َٓ ٖٓ  100اػ٤ق ا٤ُٜب 

صْ رشى خٔغخ دهبئن ٓغ اُشط ُٔذح   Ethyl acetateَٓ ٖٓ خلاد الاص٤َ  25َٓ ا٠ُ هٔغ كظَ ٝاػ٤ق ا٤ُٚ  25ٝٗوَ ٓ٘ٚ 

اُؼؼ٣ٞخ ٝاُطجوٚ خ اُل٤ُٞ٘٤الاؽٔبع ؽجوخ خلاد الاص٤َ اُؼ٣ِٞخ رٔضَ  خبُطجوكاُخ٤ِؾ ٤ُغزوش ٣ٝ٘لظَ ك٢ هٔغ اُلظَ ا٠ُ ؽجوز٤ٖ 

َٓ  ٣50َ ٓشح صب٤ٗخ ٝثزُي رْ اُؾظٍٞ ػ٠ِ اُطجوخ اُؼ٤ِب كوؾ بض٣ًشسد اُؼ٤ِٔخ ٓغ خلاد الاؽ٤ش  غٌشاُغل٠ِ رٔضَ عضء اُ

 وِذ ا٠ُ ه٘بٕ ٍ ٓؼِِخ ُؾ٤ٖ اعشاء الاخزجبساد اُلاؽوخ ػ٤ِٜب .ٗٝ

 اٌعبٌٍ الاداء ب اٌسبئً وزوِىتىغزافُاٌىٍّ ثبستخذاَ تمُٕة وٍ عىٕاٌفظً واٌتشخُض اٌ-3

ٝرشخ٤ض أُشًجبد اُل٤ُٞ٘٤خ أُٞعٞدح ك٢  َك٢ كظ(  HPLC ) ؿشاك٤ب اُغبئَ اُؼب٢ُ الاداءاعزخذٓذ رو٤٘خ ًشٝٓٞرٞ

، ٗوِذ (عِٔؼخ أُٞطَ ٓٞهغ ٤ًِخ اُضساػخ ٝاُـبثبد / ذٗذإ ٝٓٞهغ اُ )ٓخزِل٤ٖ ػ٤٘بد اُؼغَ اُ٘بػظ ٝؿ٤ش اُ٘بػظ ُٝٔٞهؼ٤ٖ 
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صٖٓ ُٜب ٓغ ه٤ْ  ؽزغبصصٖٓ الااظٜبس الاشٌبٍ اُج٤ب٤ٗخ ُِٔشًجبد أُلظُٞخ ٝٓوبسٗخ ه٤ْ خذّ ك٢ غٜبص أُغزاُاُؼ٤٘بد ا٠ُ 

ثؼذ اػذاد ٝ، ( C 18ػٔٞد اُلظَ اُخبص ك٢ أُشًجبد اُل٤ُٞ٘٤خ ) ػ٠ِ اػزٔبدا ًٝاُو٤بع٤خ ُِٔشًجبد أُلظُٞخ الاؽزغبص

ب٤ٓي، اٌُٞٓبس٣ٖ، اُش٣غٞسع٤ٍ٘ٞ، ؽبٓغ اُغبُغب٤ُي، ٤٘ؽبٓغ اُغ٤ٛذسًٝغ٢ ، ) ؽبٓغ اٌُب٤ُي أُؾب٤َُ اُو٤بع٤خ ٌَُ ٖٓ 

( ٝاُز٢ رْ اُؾظٍٞ ػ٤ِٜب ٝثبعزخذاّ رو٤٘خ ًشٝٓٞرٞؿشاك٤ب اُغبئَ اُؼب٢ُ الاداء ك٢ ٓخزجشاد ٤ًِخ اُضساػخ ٝاُـبثبد اٌُٞسعز٤ٖ

 ؽؼشد ػٖ ؽش٣ن، داذعبٓؼخ ثـ/ عبٓؼخ أُٞطَ اػبكخ ا٠ُ ٤ًِخ اُطت اُج٤طش١ / اُؼِّٞ ٝاُزشث٤خ ٝاُطت اُج٤طش١ ك٢ ٝ

ثبعزؼٔبٍ ػٔٞد اُلظَ  HPLCٖٓ ًَ ٓؾٍِٞ ه٤بع٢ ك٢ عٜبص ( ٤ٌٓش٤ُٝزش  3 ) َٓ ٖٓ الا٣ضبٍٗٞ صْ  ؽوٖ 100اراثزٜب ك٢ 

C18 َده٤وخ ًٝشق  1.3ؽغْ / ؽغْ ٣ٝغشػخ عش٣بٕ   2:  8 : ٓبء ٓؤ٣ٖ ث٘غجخ  ٝهذ اعزخذّ اُطٞس اُ٘بهَ اع٤زٞٗب٣زش٣ / َٓ

 ٗب٤ٓٞٗزش ٝٗزظ ٖٓ ػ٤ِٔخ اُلظَ سعْ ٓ٘ؾ٠٘ ٌَُ ٓؾٍِٞ .   280اك٤خ ػ٘ذ ؽٍٞ ٓٞع٢ ٖ الاعزغبثبد اٌُشٝٓٞرٞؿشػ

 اُ٘غجخ أُئ٣ٞخ ٌَُ ٓشًت ك٢ُٞ٘٤ ثشٌَ ٓ٘لظَ ك٢ ػ٤٘بد اُؼغَ أُغزخذٓخ ك٢ اُذساعخ ؽغجذ ًزُي 

 عشي وتشخُض اٌفطز – 4

 1981) ٓغ ثؼغ اُزؾ٣ٞشاد ٣ٖ ٝاخش  Mallochاعز٘بدا ُ ا٠ُ ؽش٣وخ    Nattrassia mangiferae رْ ػضٍ اُلطش 

ثبُزوشػ أُظبثخ    Robinia psedoacacia ( ك٢ اُؼضٍ ٖٓ ع٤وبٕ ٓظبثخ ثبُزوشػ ؽ٤ش عِجذ ػ٤٘بد ٖٓ عبم اُشٝث٤٘٤ب س

ؽ٤ش ؿغِذ الاعضاء أُٔشع ٜٓ٘ب ٤ًِخ اُضساػخ ٝاُـبثبد ُـشع ػضٍ اُلطشاُـبثبد / هغْ اُـبثبد / ا٠ُ ٓخزجش آشاع 

عْ صْ ػؤذ  0.5، ٝهطؼّذ أُ٘بؽن أُؾبر٣خ ُلاطبثخ ا٠ُ اعضاء طـ٤شح لارزغبٝص بس١ ُٔذح ٗظق عبػخبثخ ثبُٔبء اُغأُظ

% ٛب٣جًِٞٞساد اُظٞد٣ّٞ ُٝٔذح صلاس دهبئن صْ سكؼذ اُوطغ ٖٓ أُؾٍِٞ ٝؿغِذ ثٔبء 1عطؾ٤ب ثبعزخذاّ ٓؾٍِٞ ٓبئ٢ ٖٓ 

جطبؽب اعبس اُاُـزائ٢ ٞعؾ آُؼؤخ ؽب٣ٝخ ػ٠ِ صسػذ اُوطغ ك٢ اؽجبم ثزش١  ،ؼوْ ٝعللذ ث٤ٖ ٝسهز٢ رشش٤ؼ ٓؼؤخٓ

أُؼبد اُؾ١ٞ٤ ٓؼبكب ً ا٤ُٚ اُٜ٘ذ٣خ    Elimidia ُٔظ٘غ ٖٓ ششًخ( ا PDA )   Potato dextrose agarٝاُذًغزشٝص 

 ،هطغ /ؽجن4أُِٞصبد اُجٌز٤ش٣خ ثؼذ اُزؼو٤ْ، ٝصػذ اُوطغ ثٔؼذٍ  ِٓـْ / ُزش ُٔ٘غ ٗٔٞ 50عِلبد اُغزشثزٞٓب٣غ٤ٖ ثزش٤ًض 

25ؽؼ٘ذ الاؽجبم ك٢ )
±

 ا٣بّ . 5-3ع٤ِ٤ض٣خ ( ُٝٔذح  2

ؽب٣ٝخ ػ٠ِ ( عْ 8.5هطش )كؾظذ اُ٘ٔٞاد اُلطش٣خ اُ٘ب٤ٓخ ؽٍٞ اُوطغ أُؼضُٝخ ٖٝٓ صْ ٗو٤ذ ك٢ اؽجبم ثزش١ ٓؼؤخ 

( أُؼبف ا٤ُٚ أُؼبد اُؾ١ٞ٤ عِلبد  PDA)  Potato Dextrose  Agarٝعؾ ٓغزخِض اُجطبؽب ٝاُذًغزشٝص ٝالاًبس 

25). ؽؼ٘ذ الاؽجبم ك٢ ِٓـْ/ُزش 50ثزٞٓب٣غ٤ٖ ثٔؼذٍ عزش
±

ع٤ِ٤ض٣خ 2
 

 ( ك٢ ؽبػ٘خ أُب٤ٗخ اُظ٘غ .  

اُجطبؽب ٝاُذًغزشٝص  أُـز١ اًبسٞعؾ اُرؾ١ٞ ػ٠ِ ( عْ 15×2ثبثؼبد )ٗو٤ذ اُلطش٣بد أُؼضُٝخ ك٢ اٗبث٤ت اخزجبس 

 أُبئَ ُؾ٤ٖ اُؾبعخ ا٠ُ اعزخذآٜب ك٢ اُزغبسة اُلاؽوخ . 

ُٔشرجخ اُ٘ٞع رجؼب ُٔلبر٤ؼ ٝ٣Barnett   ٝHunter   (2006  )بد أُؼضُٝخ ُٔشرجخ اُغ٘ظ رجؼب ُٔب اٝسدٙ  شخظذ اُلطش

 ًٔب اعزخشعذ ٗغت اُلطش٣بد أُؼضُٝخ .    Sutton   ٝDyco  ،1989هجَ د ٖٓ أٝسداُزظ٤٘ق اُز٢ 

 الاختجبرات اٌحُىَة ٌعُٕبت اٌعسً  - 5

ك٢ اخزجبس ؽ٣ٞ٤خ ػ٤٘بد اُؼغَ اُ٘بػظ ك٢ رضج٤ؾ  ثؼٜٔ٘ب أُوبسٗخُ٘بػظ رشا٤ًض ٖٓ ػغَ اُ٘ؾَ ااسثؼخ اعزخذٓذ 

 % ، 50% ،   25، % 0ؽؼشد اُزشا٤ًض ) ، ُٔغجت ُٔشع روشػ اشغبس اُشٝث٤٘٤با  Nattrassia mangiferaeاُلطش 

ٗظ ٓغ ٝعؾ اًبس اُجطبؽب ، صْ اػ٤لذ ا٠ُ اؽجبم ثزش١ ٓؼؤخ ٝٓضعذ ٣شٌَ ٓزغبٖٓ ػغَ اُ٘ؾَ اُ٘بػظ % ( 100

ذ الاؽجبم اُؾب٣ٝخ ػ٠ِ اُزشا٤ًض ؾ، ُوعْ (4.5)صْ طجذ ك٢ اؽجبم ثزش١ طـ٤شح هطش ثؼذ رؼو٤ٜٔب ٓغجوب ً  PDAٝاُذًغزشٝص 

، ٝاعزخذٓذ صلاس ٌٓشساد ٌَُ رش٤ًض٣ضب ًؽذِْٓ ٖٓ اُلطشاُغبثن اُزًش ٓأخٞر ٖٓ ؽبكخ ٓغزؼٔشٙ ٗب٤ٓخ  5اُغبثوخ ثوشص هطشٙ 

 .  ٌَُٝ رش٤ًض ػ٠ِ اٗلشاد ا٤ُٔغ٢ٓٞ٤ِ ُِلطش ظ ثؾغبة ٓزٞعؾ ه٤بط هطش٣ٖ ٓزؼبٓذ٣ٖ ٖٓ اُ٘ٔٞاخزد اُ٘زبئ

 إٌتبئح وإٌّبلشة 

 عشي وتشخُض اٌفطز  - 1

اُوِق  خاصاُخ ؽجو ذٝثؼ عبم اُشٝث٤٘٤ب أُظبثخ ثٔشع روشػ اُغبمٖٓ هطغ ٖٓ اظٜشد ٗزبئظ اُؼضٍ ٖٓ ػ٤٘بد 

ٝشخض اُلطش ٖٓ هجَ الاعزبر أُغبػذ )  Nattrassia mangiferae H.&P. Sutten & Dyco عجٞساد اُلطش  دظٜش

 2014/ 4/  1-25ُِلزشح د. اٗٞس ٗٞس١ ٓؾٔذ / آشاع ٗجبربد كطش٣خ /  ٤ًِخ اُضساػخ ٝاُـبثبد / عبٓؼخ أُٞطَ ( ٝرُي 

ٔخ ٣ذػ بٗذٌِٜب اُوط٢٘ ًٝثشٝالاًبس  غزشٝصذًاُجطبؽب ٝآُغزخِض ػ٠ِ اُٞعؾ أُـز١ اُلطش  حر٤ٔضد ٓغزؼٔش٤ٓلاد١ ؽ٤ش 

(  5) ٓشٝس  ذعْ ثؼ 8.5ٝثِؾ هطش أُغزؼٔشح  ذاًٖ اُد عٞالااُض٣ز٢ٗٞ صْ  دا٠ُ إُِٞ الاعٞ ذ٣خ اُ٘ٔٞ صْ رؾُٞاذإُِٞ ك٢ ث

اً  ذٝثؼ ع٤ِ٤ض٣خ 27 -25سعخ دك٢ ٝخٔغخ ا٣بّ ٖٓ اُزؾؼ٤ٖ  اثٞاؽ ٓلظ٤ِخ  إ اٞ اعشاء اُلؾض أُغٜش١ رج٤ٖ إ اُلطش 

arthospores ٗ اُؼٔش ذثزوداً٘ب اُٜٞٗب اطجؼ  صْ الآش ئدبًٝبٗذ الاثٞاؽ أُلظ٤ِخ شلبكخ ك٢ ثز٤غخ رغضئخ اُـضٍ اُلطش١ ّ

 Barnettاُغ٘ظ ٖٝٓ هجَ  ٓشرجخؽز٠ ٝٛزٙ اُظلبد رطبثوذ ٓغ طلبد اُلطش أُضجزخ ٝرؾز١ٞ ػ٠ِ اًضش ٖٓ خ٤ِخ اؽ٤بٗبً 

ٝHunter   ،2006  ٝهجَ اُز٢ اٝسدد ٖٓ  ُٔشرجخ اُ٘ٞع رجؼب ُٔلبر٤ؼ اُزظ٤٘قSutton   ٝDyco  ،1989 .   

 (  HPLCاٌفظً واٌتشخُض ٌٍّزوجبت اٌفُٕىٌُة ثبستخذاَ تمُٕة )  – 2

(   HPLCرو٤٘خ ًشٝٓٞرٞؿشاك٤ب اُغبئَ اُؼب٢ُ الاداء )  ثبعزخذاّ ٤ُٞ٘خ ٤ٗزبئظ كظَ ٝرشخ٤ض أُشًجبد اُلٖٓ رج٤ٖ 

ُ٘لظ أُشًجبد اُغٜبص ٓغ اُو٤ْ اُو٤بع٤خ أُشعٞٓخ ٖٓ هجَ ك٢ الاشٌبٍ ِٔشًجبد اُظبٛشح ُ الاؽزغبص  ٝٓطبثوخ ه٤ْ صٖٓ

 اُش٣غٞسع٤ٍ٘ٞٝ  Hydroxy cinnamic ع٤٘ب٤ٓيؽبٓغ ٤ٛٝذسًٝغ٢  Gallic acidب٤ُي ؽبٓغ آٌُشًجبد  رشخ٤ض 

Resorcinol  (ٍٝ1 ، عذ  ) ًٖٝغ٢ ٤ٛذسض ٓشًجبد ٤شخرٌشس رك٢ ػ٤٘خ ػغَ اُ٘ؾَ ؿ٤شاُ٘بػظ ُٝٔٞهغ اُذٗذإ ك٢ ؽ٤

ػ٤٘خ اُؼغَ اُ٘بػظ ُٝ٘لظ  ك٢ٝؽبٓغ اُغبُغب٤ُي   Coumarin اػبكخ ا٠ُ ٓشًت ًٞٓبس٣ٖ اُش٣غٞسع٤ٍ٘ٞع٤٘ب٤ٓي ٝ

ٝك٢  Quercetinز٤ٖ ٤سعٞاُؼغَ اُ٘بػظ / دٗذإ اػبكخ ا٠ُ ٓشًت اٌُ خرٌشس رشخ٤ض ٗلظ أُشًجبد ك٢ ػ٤٘، ًٔب أُٞهغ
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٤ُي بغبُٝاُغ اُش٣غٞسع٤ٍٛٞ٘٤ذسًٝغ٢ ع٤٘ب٤ٓي ٤ٖٝ شخظذ ٓشًجبد ، ك٢ ؽٝؿبثبد صساػخٓٞهغ ػ٤٘خ اُؼغَ ؿ٤ش اُ٘بػظ / 

Salysalic acid  ُٝػ٤٘خ اُؼغَ اُ٘بػظ ُٝ٘لظ أُٞهغ ك٢ز٤ٖ ٤ٌٞسعا. 

إ  ثبخزلاف أُٞاهغ ٣ٝزؼؼ ٖٓ اُغذٍٝ اُغبثن اُزًشرجب٣٘ذ ك٢ ػ٤٘بد اُؼغَ كوذ اُل٤ُٞ٘٤خ أُشًجبد ٘غت آب ثبُ٘غجخ ُ

، ك٢ ٢ ػ٤٘خ اُؼغَ ؿ٤ش اُ٘بػظ / دٗذإ% ( ك٠ِ47.23 ٗغت ٓئ٣ٞخ ٖٓ ث٤ٖ أُشًجبد ثِـذ ) اظٜش اػ اُش٣غٞسع٤ٍ٘ٞٓشًت 

% ( ٖٓ ث٤ٖ أُشًجبد أُشخظخ لاع٤ٔب ك٢ ٗلظ ػ٤٘خ اُؼغَ ُٝ٘لظ أُٞهغ 2.13ؽ٤ٖ ًبٕ ُٔشًت ًٞٓبس٣ٖ اد٠ٗ ٗغجخ ) 

ك٢ ػ٤٘بد اُؼغَ  اُش٣غٞسع٤ٍ٘ٞبسثذ ٗغت ٓشًت ٝرجب٣٘ذ ٗغت ثو٤خ أُشًجبد ثبخزلاف أُٞاهغ ٝٗٞع ػ٤٘بد اُؼغَ كٔضلا  ً رو

ز٤ٖ ك٢ ٤ٌٞسعاُ، ًٔب روبسثذ ٗغجخ ٓوبسٗخ ٓغ ٓٞهغ اُذٗذإٝؿبثبد صساػخ ٓٞهغ خ ػغَ / ٤٘خ ٓشرلؼخ ك٢ ػ٤غالاسثؼخ ًٝبٗذ اُ٘

اُؼغَ اُ٘بػظ  خبطخؾبٓغ اُغبُغب٤ُي كوذ روبسثذ ٗغجزٚ ك٢ أُٞهؼ٤ٖ ُ، آب ثبُ٘غجخ (ػ٤٘خ اُؼغَ / صساػخ ) ٗبػظ ٝؿ٤شٗبػظ 

ؽبٓغ ، ًٔب ُٞؽع ٝعٞد روبسة ث٤ٖ ٗغت ٓشًت ٤ٛذسًٝغ٢ بث٤ٖ اُ٘بػظ ٝؿ٤ش اُ٘بػظ / صساػخزٚ ٓجك٢ ؽ٤ٖ اخزِلذ ٗغ

ٝعٞدٙ ك٢ هزظش ، آب ثبُ٘غجخ ُؾبٓغ اٌُب٤ُي كوذ ا٘بػظ ٝؿ٤ش اُ٘بػظ ٌُٝلا أُٞهؼ٤ٖغ٤٘ب٤ٓي ك٢ ًلا ً ٖٓ ػ٤٘ز٢ اُؼغَ اُاُ

 % ( .6.41إ ٝث٘غجخ ٓ٘خلؼخ ثِـذ )ػ٤٘خ اُؼغَ ؿ٤ش اُ٘بػظ / دٗذ

إ ٝعٞد رجب٣ٖ ك٢ ٗٞع أُشًجبد اُل٤ُٞ٘٤خ ٝٗغجٜب ك٢ ػ٤٘بد اُؼغَ أُخزجشح ُشثٔب ٣ؼٞد ا٠ُ رجب٣ٖ ٓظبدس عٔغ اُؼغَ 

ؽ٤ش رًش إ ؽج٤ؼخ ٝٗٞع أُشًجبد اُل٤ُٞ٘٤خ ك٢ اُؼغَ  ( 2009ٝاخشٕٝ ،   Kaškonienė  ) ٖٓ هجَ اُشـبلاد ٝٛزا ٓب اًذٙ 

  ثبخزلاف أُ٘بؽن اُز٢ ٣زْ عٔغ ؽجٞة اُوبػ ٜٓ٘ب .  ٖرجب٣

 وإٌسجة اٌّئىَة ٌٍّزوجبت اٌّشخظة واٌّمبسة   Standared retention timeٌمُبسُة االاحتدبس سِٓ لُُ (  1خذوي ) 

 ح وٌّىلُٓ ِختٍفٌٍُّٓزوجبت اٌفُٕىٌُة فٍ عسً إٌحً ثٕىعُٗ إٌبػح وغُز إٌبػ

 Gallic acid أُشًجبد
Hydroxy 

cinnamic acid 
Coumarin Resorcinol Salicyllic acid Quercetin 

 % Rt % Rt % Rt % Rt % Rt % Rt اُؼ٤٘بد

A1 1.019 6.41 1.465 30.35   1.178 22.43     

A2   1.427 26.04 1.67 4.15 1.192 40.49 1.388 28.26   

A3   1.429 19.82 1.63 2.13 1.19 47.23 1.429 19.82 1.333 28.22 

A4   1.478 20.49   1.191 46.93 1.428 29.63 1.334 29.63 

أُشًجبد 

 اُو٤بع٤خ
1.087  1.402  1.54  1.181  1.380  1.292  

 =  عسً ٔبػح  / دٔذاْ   A2اٌعُٕة  ،     =  عسً غُز ٔبػح / دٔذاْ    A1اٌعُٕة 

  وغبثبت =  عسً ٔبػح /  سراعة  A4  اٌعُٕة،     وغبثبت =  عسً غُز ٔبػح / سراعة   A3 اٌعُٕة

 

 بُالاختجبرات اٌحُىَة ٌعُٕبت اٌعسً فٍ ِىبفحة فطز تمزذ اٌزوثُٕ - 3

 Nattrassia لطشرضج٤ؾ ٗٔٞ اُلطش اُلاسثؼخ رشا٤ًض ٖٓ ػغَ اُ٘ؾَ   ( 2 ) عذٍٝ ،  الاخزجبساد اُؾ٣ٞ٤خٗزبئظ رج٤ٖ ٖٓ 

mangiferae   ك٢   (% 100)ػ٘ذ اُزش٤ًض %  ٝثبلاخض  100خ ثِـذ اهظبٛب ث٘غت ٓزلبٝرٝأُغجت ُزوشػ اُشٝث٤٘٤ب

 .ٖٓ ػغَ اُ٘ؾَ ( % 25)ػ٘ذ اُزش٤ًض  %  39.33ؽ٤ٖ اٗخلؼذ ٛزٙ اُ٘غت ُزجِؾ 

اٌفطز ّٔى تزاوُش ِختٍفة ِٓ عسً اٌتحً إٌبػح / ِىلع اٌشراعة فٍ تثجُؾ ثأثُز الاختجبر اٌحُىٌ ٌ ( 2خذوي ) 

Nattrassia mangiferae 
 اٌتزاوُش                       

 اٌفطز

 % ٌتثجُؾ إٌّى

 %100 %50 %25 اٌّمبرٔة

Nattrassia mangiferae 0 

0 

0 

36 

40 

52 

100 

100 

84 

100 

100 

100 

 أ 100 أ  94.66 ة  39.33 ج  0 % ٌّتىسؾ إٌّى

 

( ثزشخ٤ض  Watdam   ،1998اُ٘ؾَ كوذ ث٤ٖ ) اُؼذ٣ذ ٖٓ أُشًجبد اُل٤ُٞ٘٤خ ك٢ ػغَ شخظذ  ُٕوذ عجن ا

( ك٢ رشخ٤ض ؽبٓغ  1999ٝاخشٕٝ ،  Westonرلاٙ )   صْ   Ferulic acidٝاُل٤ش٤ُٞ٣ي     Gallic acidؽبٓؼ٢ اٌُب٤ُي  

ٖٓ ػغَ اُ٘ؾَ أُزـز١  Catechinًٔب ػضٍ ٓشًت اٌُبر٤ٌٖ ،  Benzeuic acidاُج٘ض٣ٝي  ٝ  Cinnamic acidاُغج٘ب٤ٓي  

( ، ٝإ  Cossu  ٝAlmanni    ،2008)  Rosebery  0.21بد اُشٝصثش١ ٖٝٓ ٗج  25ٝ0ث٘غجخ  myrtleػ٠ِ ٗجبد 

اخزلاف ٌٓٞٗبد طلبد اُؼغَ ٝٓؾزٞاٙ ٖٓ أُشًجبد اُل٤ُٞ٘٤خ ُٝٞٗٚ رخزِق ثبخزلاف اُـطبء اُ٘جبر٢ اُز١ رٔش ثٚ اُ٘ؾَ 

 .(  2007ٝاخشٕٝ  ،    Vazquezٝاُظشٝف اُج٤ئ٤خ ٣خ أُؾ٤طخ ٝؽج٤ؼخ اُؼ٤ِٔبد اُؾ٣ٞ٤خ ٝاُخضٕ )
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 (دلُمةسِٓ الاحتدبس )

 ٕحًٕ حبِغ اٌسبٌسٍُه اٌمُبسٍِ

 

 
 ة(دلُمسِٓ الاحتدبس )

 ِٕحًٕ اٌىىرسُتُٓ اٌمُبسٍ

 

 

 
 (دلُمةسِٓ الاحتدبس )

 ِٕحًٕ اٌىىِبرَٓ اٌمُبسٍ
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 ة(دلُمسِٓ الاحتدبس )

 ِٕحًٕ اٌهُذرووسٍ حبِغ اٌسُٕبُِه اٌمُبسٍ

 

 

 
 (دلُمةسِٓ الاحتدبس )

 ىرسُٕىي اٌمُبسٍِٕحًٕ اٌزَس

 

 
 ة(دلُمسِٓ الاحتدبس )

 ِٕحًٕ حبِغ اٌىبٌُه اٌمُبسٍ
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