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 انخلاصح
 9/12/2015اخؽ٠ذ ٘ػٖ اٌعؼاقخ فٟ زمً اٌط١ٛؼ اٌعاخٕخ اٌزبثغ ٌمكُ الأزبج اٌس١ٛأٟ فٟ و١ٍخ اٌؿؼاػخ/خبِؼخ وؽوٛن ٌٍفزؽح  

ا٠بَ وفزؽح ر١ّٙع٠خ ثٙعف ظؼاقخ رأث١ؽ أػبفخ ِكز٠ٛبد ِطزٍفخ ِٓ ِكسٛق اٌطّبؽخ  ٠10ِٛب ِٚٓ ػّٕٙب  45ٌّٚعح  22/1/2016ٌغب٠خ 

 19/12/2015الأظاء الأزبخٟ ٚاٌظفبد إٌٛػ١خ ٚاٌى١ّ١بئ١خ ٌٍسُ ؽبئؽ اٌكّبْ ا١ٌبثبٟٔ. ثعأد اٌزدؽثخ اٌفؼ١ٍخ ِٓ  ٚاٌؿٔدج١ً اٌٝ اٌؼ١ٍمخ فٟ

ؽ١ؽ ٚػؼذ فٟ  12ِىؽؼاد/ِؼبٍِخ ٚػُ وً ِىؽؼ  5ِؼبِلاد ٚثٛالغ  7أ٠بَ ٚؾػذ ػشٛائ١ب ػٍٝ  10ؽ١ؽ ثؼّؽ  420ٚاقزطعَ ف١ٙب 

ػؽع ٚاؼرفبع ػٍٝ اٌزٛاٌٟ. غػ٠ذ اٌط١ٛؼ ضلاي اٌفزؽح اٌز١ّٙع٠خ ثظٛؼح زؽح ػٍٝ قُ ؽٛي ٚ 40×  50×  50لفض غاد أثؼبظ  35

و١ٍٛ قؼؽح ؽبلخ ِّثٍخ /ٌىً وغُ ػٍف. ٚوبٔذ اٌّؼبِلاد ػٍٝ إٌسٛ اٌزبٌٟ:  2894.74% ٚٔكجخ اٌطبلخ 24ػ١ٍمخ ٔكجخ اٌجؽٚر١ٓ ف١ٙب 

% ؾٔدج١ً, اٌّؼبٍِخ اٌؽاثؼخ : 1% ؾٔدج١ً اٌّؼبٍِخ اٌثبٌثخ : 0.5 % ؽّبؽخ , اٌّؼبٍِخ اٌثب١ٔخ :0% ؾٔدج١ً+ 0اٌّؼبٍِخ الاٌٚٝ )ق١طؽح( 

% ؾٔدج١ً + 1% ؽّبؽخ, اٌّؼبٍِخ اٌكبثؼخ : 0.5% ؾٔدج١ً+ 0.5% ؽّبؽخ , اٌّؼبٍِخ اٌكبظقخ : 1% ؽّبؽخ , اٌّؼبٍِخ اٌطبِكخ : 0.5

كّبْ اٌٝ ػعَ ٚخٛظ فؽٚلبد ِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ %ؽّبؽخ , ٚأشبؼد إٌزبئح ػٕع أػبفخ ِكسٛق اٌؿٔدج١ً ٚاٌطّبؽخ اٌٝ ػلائك ؽبئؽ ا1ٌ

اٌّؼبِلاد فٟ ِؼعي اٌؿ٠بظح اٌٛؾ١ٔخ ِٚؼعي و١ّخ اٌؼٍف اٌّكزٍٙه ٚوفبءح اٌزس٠ًٛ اٌغػائٟ, ٚرسكٓ ِؼٕٛٞ ٌٍّؼبٍِخ اٌكبثؼخ فٟ ل١ّخ 

Thiobarbituric acid  (TBA) ٌٍٟسُ اٌظعؼ ٚاٌّؼبٍِخ اٌطبِكخ فperoxide value  ( (P.V% ػ فٍُ ٠لازع أٞ أِب فٟ لطؼ١خ اٌفط

فؽٚلبد ِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ اٌّؼبِلاد. ث١ّٕب ٚخع رسكٓ ِؼٕٛٞ فٟ اٌّؼبٍِخ اٌثب١ٔخ ٌمبث١ٍخ اٌٍسُ ػٍٝ ِكه اٌّبء فٟ لطؼ١خ اٌظعؼ, ٚلا رٛخع 

اٌّفمٛظ ثؼع  فؽٚلبد ِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ اٌّؼبِلاد فٟ لطؼ١خ اٌفطػ ٌمبث١ٍخ اٌٍسُ ػٍٝ ِكه اٌّبء. أِب ثبٌٕكجخ ٌزأث١ؽ اٌؿٔدج١ً ٚاٌطّبؽخ ػٍٝ اٌٛؾْ

ٚلع رج١ٓ ِٓ ٘ػٖ اٌعؼاقخ أْ أػبفخ , اٌطجص ٚاٌكبئً إٌبػر ٌمطؼ١بد اٌظعؼ ٚاٌفطػ ٌُ ٠ىٓ ٕ٘بٌه أضزلافبد ِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ اٌّؼبِلاد

 ِكبز١ك اٌؿٔدج١ً ٚاٌطّبؽخ ٌٗ رأث١ؽاد ا٠دبث١خ ػٍٝ اٌظفبد الأٔزبخ١خ ٚثؼغ اٌظفبد اٌى١ّ١بئ١خ ٚاٌف١ؿ٠بئ١خ ٌٍسُ اٌطبئؽ اٌكّبْ.
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Abstract 
This study was conducted in the field of poultry in the Department of Animal Production Department 

/College of Agriculture / University of Kirkuk for the period from 9/12/2015 up to /12/22 2016 for a period of 45 

days, preceded by 10 days of preliminary as a period in order to study the effect of adding different levels of tomato 

and ginger to diets in the productive performance and attributes of quality and chemical meat birds Japanese quail. 

The actual experience started from 18.12.2015 and used where 420 birds aged 10 days and randomly distributed on 

7 treatments and by 5 replicates / treatment included each duplicate 12 birds placed in 35 cage with dimensions 50 × 

50 × 40 cm length, width and height, respectively. Fed birds during the introductory period (first 10 days) on diet 

freely the proportion of protein 24% and the proportion of energy 2894.74 kilocalories energy Actress / per kg feed. 

The nutritional transactions as follows: first treatment: the control of 0% Ginger +0% tomato, second treatment: 

0.5% ginger third treatment: 1% Ginger, the fourth treatment: 0.5% Tomato, fifth-treatment: 1% tomato, sixth-

treatment: 0.5 % ginger 0.5% tomato, seventh-treatment: 1% ginger +1% tomato, the results indicated when adding 

a ginger and tomato powder to the diets of quail that there was no significant differences between the treatments in 

the rate of increase the weight and the rate of the amount of feed intake and the feed conversion ratio the seventh 

treatment improved significantly in the value of Thiobarbituric acid (TBA) for breast meat fifth treatment in 

peroxide value (P.V) as for the deterministic thigh did not notice any significant differences between the treatments 

significantly improved deterministic thigh in the second treatment for Water holding capacity in the chest cut and 

there are no significant differences between the treatments in the deterministic thigh in for Water holding capacity 

As for the effect of ginger and tomato on Cooking loss the deterministic chest and thigh did not notice any 

significant effect on those qualities for each of the chest deterministic and thigh, has been shown from this study that 

the addition of these plants have positive effects on the productive qualities and some of the chemical and physical 

qualities of meat the bird quail. 

Key words: ginger, tomato powder, peroxidation, performance, meat characteristics, quail. 



 ــــــــــــ 8102 (4انعذد ) (9انًجهذ ) ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــيجهح جايعح كركىن نهعهىو انسراعيح  ــــــــــــــ

37 

 انًمذيح

ِّب  أظٜ اٌزغ١١ؽ فٟ ّٔؾ ز١بح اٌكىبْ فٟ اٌىث١ؽ ِٓ اٌعٚي ِٓ ضلاي أؼرفبع اٌّكزٜٛ اٌّؼبشٟ ٚاٌزطٛؼ الألزظبظٞ

قبػع اٌزٛخٗ اٌٝ اٌجسث ػٍٝ الأغػ٠خ اٌغ١ٕخ ثبٌّظبظؼ اٌغػائ١خ ِثً اٌٍسَٛ ٚث١غ اٌط١ٛؼ اٌعاخٕخ أغ أٔٙب رؼزجؽ ِٓ اٌّظبظؼ 

 (Adeolaاٌغ١ٕخ ثبٌجؽٚر١ٓ اٌػٞ ٠ؼع ِٓ الأغػ٠خ اٌظس١خ لأززٛائٙب ػٍٝ ٔكجخ ػب١ٌخ ِٓ الأزّبع اٌع١ٕ٘خ اٌغ١ؽ اٌّشجؼخ 

( اٌزٟ رىْٛ ػؽٚؼ٠خ ٌظسخ ّٚٔٛ الأٔكبْ  ِٚٓ ٘ػٖ اٌط١ٛؼ اٌعاخٕخ ؽبئؽ اٌكّبْ ا١ٌبثبٟٔ ٚاٌػٞ ٠كّٝ فٟ اٌؼؽاق 2006,

 Coturnix coturnixٚاٌثبٟٔ  Coturnix coturnix coturnixثبٌّؽ٠ؼٟ ٠ٚٛخع ٕ٘بن ٔٛػبْ ِٓ اٌطبئؽ اٌكّبْ أٌّٚٙب 

japonica رٛف١ؽ ث١غ اٌّبئعح ٚاٌٍسُ ثؼع اٌعخبج ٚاٌجؾ ألا أٔٙب غاد رىٍفخ ألً ٚرجٍغ ٚرسزً ؽ١ٛؼ اٌكّبْ اٌّؽرجخ اٌثبٌثخ ف ٟ

ٌػٌه رُ الأ٘زّبَ ثبلأِٛؼ اٌزٟ رطفغ ٔكجخ اٌىٌٛكزؽٚي  (2013ٍِغُ/غُ )ػ١ٍٛٞ ٚأضؽْٚ , 14.22ٔكجخ اٌىٌٛكزؽٚي ف١ٙب 

ظح ٌلأوكعح . ٚرزٛفؽ ٘ػٖ اٌّٛاظ فٟ ثبٌٍسُ ٚاٌج١غ ٚرسكٓ ِٓ ٔٛع الأزّبع اٌع١ٕ٘خ فٟ ٘ػٖ إٌّزدبد ثأقزطعاَ ِٛاظ ِؼب

اٌؼع٠ع ِٓ إٌجبربد ٚاٌزٟ ٌٙب ظٚؼ ُِٙ ػع الاِؽاع اٌزٟ رظ١ت الأٔكبْ ٚاٌس١ٛاْ ٚاٌط١ٛؼ وْٛ ٌٙب رأث١ؽ ٚػ١فٟ 

(Chowdhury , ْٚٚرسزٛٞ ٌسَٛ اٌعٚاخٓ ػٍٝ ٔكجخ ػب١ٌخ ِٓ الأزّبع اٌع١ٕ٘خ اٌغ١ؽ اٌّشجؼخ ٌػا ٠سظً 2002ٚأضؽ )

ٚأضؽْٚ Olorunsanya ٚ 1995ٚأضؽْٚ , ١Mortran ,1987 ٚBuckleyبئ١خ ِٚٓ أثؽؾ٘ب الأوكعح )ػ١ٍٙب رع٘ٛؼاد و١ّ

 Chen( ٚاٌزٟ ركجت أوكعح ٚرؿٔص اٌٍسُ ٚأٔزبج ؼٚائر ٚؽؼُ ٚٔىٙخ غ١ؽ ِؽغٛثخ ٚثبٌزبٌٟ رطفغ ٔٛػ١خ اٌٍسُ )2009,

,1984 ٚMoure ,2000 ٚOnyeneho ,1991) الأوكعح ٕٚ٘بن ٔٛػبْ طٕبػ١بْ  ٌػٌه رُ اٌٍدٛء اٌٝ أقزطعاَ اٌّؼبظاد

 Butylated( ٚث١ٛر١ً ١٘عؼٚوكٟ ر٠ٌٛٛٓ BHA)  Butylated Hydroxyl Anisoleّ٘ب ث١ٛر١ً ١٘عؼٚوكٟ الأ١ٔكٛي 

Hydroxyl Toluene (BHT ٚثبٌؽغُ ِٓ فؼب١ٌخ ٘ػٖ اٌّٛاظ الأططٕبػ١خ الأ أٔٙب ِىٍفخ ٚٔبظؼح ِٚكؽؽٕخ ٚركجت ِؽع )

( ٌػٌه رُ أقزطعاَ اٌّؼبظاد الأوكعح Bailey ,1988ٚ 1993ٚأضؽْٚ , (Kahlاٌؽئخ اٌكىؽٞ ٚرظٍت اٌشؽا١٠ٓ ٚرٍف 

اٌػٞ ٠ٕزّٟ اٌٝ طٕف إٌجبربد اٌؿ٘ؽ٠خ وّب ٠سزٛٞ ػٍٝ  Zingiber officinalاٌطج١ؼ١خ اٌّٛخٛظح فٟ ظؼٔخ ٔجبد اٌؿٔدج١ً 

 Bisapene  ٚCurcumene ٚGalanolactone  ٚGeranio ٚZingeroneاٌؼع٠ع ِٓ اٌّؽوجبد اٌفؼبٌخ ِٕٙب 

ٚZingiberol , ( ِٓ اٌّٛاظ اٌّؼبظح ٌلأوكعح اٌطج١ؼ١خ الأضؽٜ ٟ٘ اٌطّبؽخ اٌزٟ رؼزجؽ 2011اٌزٟ رثجؾ ػ١ٍّخ الأوكعح )فؽاـ

ٚازعح ِٓ الأغػ٠خ اٌّفؼٍخ ٌعٜ اٌىث١ؽ ِٓ إٌبـ . ٠ٚسزٛٞ اٌطّبؽخ ػٍٝ ِبظح اٌلا٠ىٛث١ٓ ٚاٌػٞ ٘ٛ ػجبؼح ػٓ وبؼٚر٠ٕٛ١ع 

(Salih , ْٚاٌّؼبظاد الأوكعح اٌد١عح ٚغاد فؼب١ٌخ ٚرسزٛٞ اٌطّبؽخ أ٠ؼب ػٍٝ اٌىٍٛربث١ْٛ ٚ٘ٛ ِبٔغ رأوكع 1989ٚأضؽ ِٓ )

( ٚوبْ اٌٙعف ِٓ ٘ػٖ اٌعؼاقخ ٘ٛ أقزطعاَ ِؼبظاد أوكعح 1989ٚأضؽْٚ , Luisa) ,2013 ٚSalihخ١ع رسكٓ إٌّبػخ 

ٍٝ الأظاء الأٔزبخٟ ٚاٌظفبد إٌٛػ١خ ٚاٌى١ّ١بئ١خ ٌٍسَٛ ؽج١ؼ١خ ثّكز٠ٛبد ِطزٍفخ ِثً اٌؿٔدج١ً ٚاٌطّبؽخ ٚث١بْ  رأث١ؽ٘ب ػ

 ؽبئؽ اٌكّبْ ا١ٌبثبٟٔ .

 انًىاد وطرائك انثحج

 

 19/12/2015خبِؼخ وؽوٛن ٌٍّعح ِٓ  -اٌس١ٛأٟ ٌى١ٍخ اٌؿؼاػخ  أخؽ٠ذ اٌزدؽثخ فٟ زمً اٌط١ٛؼ اٌعاخٕخ اٌزبثغ ٌمكُ الأٔزبج

٠ِٛب ٌعؼاقخ رأث١ؽ أػبفخ ِكز٠ٛبد ِطزٍفخ ِٓ ِكسٛق اٌؿٔدج١ً ٚاٌطّبؽخ فٟ اٌؼ١ٍمخ فٟ الأظاء  35ٌّعح  22/1/2016ٌغب٠خ 

ؽ٠ص ؽ١ٛؼ اٌكّبْ ا١ٌبثبٟٔ الأٔزبخٟ ٚاٌظفبد إٌٛػ١خ ٚاٌى١ّ١بئ١خ ٚاٌسك١خ ٌٍسَٛ. رُ اٌسظٛي ػٍٝ الأفؽاش ِٓ ِٓ ضلاي رف

 24اٌّٛخٛظ فٟ ٔفف اٌسمً ٚثؼع فمف الأفؽاش ٔمٍذ اٌٝ الألفبص )اٌٛزعاد اٌزدؽ٠ج١خ( ثؼع أْ رُ رد١ٙؿ ٚ ر١ٙئخ اٌمبػخ لجً 

ؽ١ؽ غ١ؽ ِدٕف اٌٝ قجؼخ ِؼبِلاد ٚثطّف ِىؽؼاد ٌىً  420أ٠بَ رُ رٛؾ٠غ  10قبػخ ِٓ ٚػغ الأفؽاش ف١ٙب, ٚثؼّؽ 

ؼُث١ّذ الأفؽاش فٟ الألفبص فٟ لبػخ ِغٍمخ رٛافؽد ف١ٙب اٌشؽٚؽ الإظاؼ٠خ ٌزؽث١خ اٌكّبْ . رُ رعفئخ  ِىؽؼ/ؽ١ؽ12ِؼبٍِخ ثٛالغ 

َْ ضلاي الأقجٛع الأٚي  36-33قُ. إغ وبٔذ ظؼخخ زؽاؼح اٌمبػخ ث١ٓ  115اٌمبػخ ثٛاقطخ اقزطعاَ زبػٕبد غبؾ٠خ غاد لطؽ 
َْ ضلاي  24-22َْ أقجٛػ١ب ٌزظً إٌٝ  2غٌه وبٔذ رطفغ ثّؼعي  َْ ضلاي الأقجٛع اٌثبٟٔ ِٓ اٌؼّؽ ثؼع 32-31ٚثسعٚظ 

قبػخ إػبءح/٠َٛ ِغ رٛف١ؽ قبػخ ظلاَ ٚازعح  ٠23ِٛب. أِب ٔظبَ الإػبءح وبٔذ قبػبد الأػبءح   35الأقجٛع اٌطبِف ثؼّؽ 

ٚوبٔذ ظؽٚف فدبئٟ . ١ِٛ٠بً ٌزؼ٠ٛع الأفؽاش ػ١ٍٗ ٌزدٕت زظٛي اػطؽاة ٌعٜ الأفؽاش فٟ زبي أمطبع اٌز١بؼ اٌىٙؽثبئٟ اٌ

اٌزدؽثخ ِزشبثٙخ ِٓ ز١ث اٌّكبزخ الأؼػ١خ ٚاٌسؽاؼح ٚاٌز٠ٛٙخ ٚالإٔبؼح ٚوثبفخ اٌط١ٛؼ ِٚكبفبد إٌّبً٘ ٚاٌّؼبٌف  ٌىً 

رُ شؽاء ِكسٛق اٌؿٔدج١ً خب٘ؿا ِٓ . ( ؽ١ٍخ ِعح اٌزدؽثخAd libitumوبْ رمع٠ُ اٌؼ١ٍمخ اٌّزٛاؾٔخ ثشىً زؽ )ٚاٌّؼبِلاد 

وبٔذ ٕ٘ع٠خ إٌّشأ. وّب رُ شؽاء اٌطّبؽخ ِٓ الأقٛاق اٌّس١ٍخ )وؽوٛن( الأ٠ؽا١ٔخ إٌّشأ  ٚرُ رسؼ١ؽ الأقٛاق اٌّس١ٍخ ٚ

ثُ ؽسٕذ ػ١ٕبد ثػٚؼ  ºَ 40 ِكسٛق اٌطّبؽخ ثؼع رٕؼ١فٙب ٚغكٍٙب ثبٌّبء ثُ خففذ فٟ فؽْ وٙؽثبئٟ ػٍٝ ظؼخخ زؽاؼح

  إٌبػُ فٟ  كسٛق ِزدبٔف ثُ زفظذ ِكسٛق اٌطّبؽخٚلشٛؼ اٌطّبؽخ اٌّدففخ ثبقزؼّبي ؽبزٛٔخ وٙؽثبئ١خ ٌٍسظٛي ػٍٝ ِ

اٌّؼبٍِخ الأٌٚٝ: ق١طؽح  ٚرؼّٕذ قجؼخ ِؼبِلاد لٕبٟٔ ِؼزّخ ٔظ١فخ خبفخ ٚزفظذ ٌس١ٓ الاقزؼّبي ٚ أػبفزٙب اٌٝ اٌؼلائك ,

ٍخ اٌؽاثؼخ: % ِكسٛق اٌؿٔدج١ً , اٌّؼب1ِ% ِكسٛق اٌؿٔدج١ً , اٌّؼبٍِخ اٌثبٌثخ: 0.5)ظْٚ أػبفبد( , اٌّؼبٍِخ اٌثب١ٔخ: 

% 0.5% ِكسٛق اٌؿٔدج١ً + 0.5% ِكسٛق اٌطّبؽخ , اٌّؼبٍِخ اٌكبظقٗ: 1% ِكسٛق اٌطّبؽخ , اٌّؼبٍِخ اٌطبِكٗ: 0.5

 .% ِكسٛق اٌطّبؽخ1% ِكسٛق اٌؿٔدج١ً + 1ِكسٛق اٌطّبؽخ , اٌّؼبٍِخ اٌكبثؼٗ: 
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 انتجرتح يع انتحهيم انكيًيائي انًحسىب .( َسة انًىاد انعهفيح انذاخهح في تكىيٍ علائك يعايلاخ  0جذول )

 اٌّبظح اٌؼٍف١خ
 ٠ِٛبً( 9-1ػ١ٍمخ ثبظئ)

% 

 ٠ِٛبً( 45-10ػ١ٍمخ ٔٙبئ١خ )

% 

 27 37.7 زٕطخ

 0.0 10.6 شؼ١ؽ

 31.7 10.68 غؼح

 28.6 33.5 % ثؽٚر١ٓ(44وكجخ فٛي اٌظ٠ٛب )

 10 2.5 %ثؽٚر١ٓ( 45ِؽوؿ ثؽٚر١ٓ ز١ٛأٟ )

 kcl \kg 3 1)9000ؾ٠ذ ٔجبرٟ ) اٌطبلخ 

 1.3 1.6 زدؽ اٌىٍف

 0.2 0.15 ٍِر ؽؼبَ

 0.0 0.07 ِث١ٔٛ١ٓ

 0.1 0.1 أٔؿ٠ّبد

 0.1 0.1 ِطٍٛؽ ف١زب١ِٕبد ِٚؼبظْ *

 %100 %100 اٌّدّٛع اٌىٍٟ

اٌزؽو١ت اٌى١ّ١بئٟ اٌّسكٛة
(a)

 

 24 24 ثؽٚر١ٓ ضبَ )%(

 2878 2895 ؽبلخ ِّثٍخ )و١ٍٛقؼؽح/وغُ(

 0.957 1.11 لا٠ك١ٓ )%(

 0.304 0.41 ١ِث١ٔٛ١ٓ )%(

 0.494 0.57 وبٌك١َٛ )%(
(a) –  حسة انتركية انكيًيائي نهًىاد انعهفيح انىارد في انًجهس انىطُي الايريكي نهثحىثNRC (0994( . 

 
 

 انُتائج وانًُالشح

 تأحير أضافح يسحىق انسَجثيم وانطًاطح في انصفاخ الاَتاجيح:

( رأث١ؽ أػبفخ ِكز٠ٛبد ِطزٍفخ ِٓ ِكسٛق اٌؿٔدج١ً ٚاٌطّبؽخ فٟ الأظاء الأزبخٟ ٌطبئؽ اٌكّبْ ا١ٌبثبٟٔ ٠2ٛػر اٌدعٚي )    

 dieumou( ث١ٓ اٌّؼبِلاد فٟ ِؼعي اٌؿ٠بظح اٌٛؾ١ٔخ, ٚأرفمذ ٘ػٖ إٌز١دخ ِغ P≤0.05ٌُ ٠لازع ٚخٛظ أٞ فؽٚلبد ِؼ٠ٕٛخ  )

( اٌػٞ أفبظ 2012ٚأضؽْٚ ) Duddoa,  (2011)ٚأضؽْٚ Kehinde(, 2009(ٚأضؽْٚ  Ademol (, 2009ٚأضؽْٚ )

% ِٓ اٌؿٔدج١ً اٌّدفف ٚاٌّطّؽ , 1 50. ,  0.25 , 0ػعَ ٚخٛظ فؽٚلبد ِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ اٌّؼبِلاد ػٕع اقزطعاَ اٌزؽاو١ؿ اٌزب١ٌخ 

  (,(2004 ٚأضؽْٚ Farinu ٌُٚ رزفك ٘ػٖ إٌز١دخ ِغ ِب ٚخعٖ( 2013 )ٚأضؽْٚ Luisa , ٌٚظفخ اٌؿ٠بظح اٌٛؾ١ٔخ ٌٍدكُ

Herawati  (2010),Herawati   ٚMarjuk (2011)  , Tekeli  ْٚ2011ٚأضؽ)) , Arkan  ْٚ2012ٚأضؽ) ,)

Mohamed ْٚ(2012)ٚأضؽ  ,  Sahin(2008 , ) Ševčikova ( ْٚ2008ٚأضؽ ٚ )Dorra ْٚٚث١ٕذ . (2011) ٚأضؽ

ػعَ ٚخٛظ فؽٚلبد ِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ اٌّؼبِلاد فٟ ِؼعي و١ّخ اٌؼٍف اٌّكزٍٙه ٚأرفمذ ٘ػٖ إٌز١دخ ِغ ِبأشبؼ  2إٌزبئح فٟ اٌدعٚي 

ٚأضؽْٚ  dieumou,  2009)ٚأضؽْٚ )Moorthy , (2006ٚأضؽْٚ ) Sahin,  (2002ٚأضؽْٚ ) Al-Deekا١ٌٗ 

( ػٕع أقزطعاِٗ اٌزؽاو١ؿ (2014ٚأضؽْٚ  mohammad , (2009) ٚأضؽْٚ  Ademola( (2009( , ٔٙبظ ٚأضؽْٚ 2009(

% ِٓ اٌؿٔدج١ً فٟ ػ١ٍمخ فؽٚج اٌٍسُ فلازع ػعَ ٚخٛظ فؽٚلبد ِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ اٌّؼبِلاد فٟ و١ّخ  1,  0.75,  0.5,  0اٌزب١ٌخ 

  Herawatiٌُٚ رزفك ٘ػٖ إٌز١دخ ِغ  .(2014) ٚأضؽْٚ Sunٚ  (2014) ٚأضؽْٚ Mohammadاٌؼٍف اٌّكزٍٙه , 

(2010) ,Tekeli 2011) ,)Englmaierová  ْٚ2011 ٚأضؽ,Duddoa   ْٚ2012ٚأضؽ))  ,Rezaeipour ْٚٚأضؽ 

(2012 , )Arshad  ْٚ2013(ػ١ٍٛٞ ٚأضؽْٚ  , (2012) ٚأضؽ ), Selim ْٚ1ٚ 0.5ٚ 0( ػٕع أػبفخ 2013 ( ٚأضؽ  %

 ِٓTomato powder TP) رفٛلذ اٌّؼبٍِخ اٌثب١ٔخ ػٍٝ اٌّؼبٍِخ الأٌٚٝ ( ٚخٛظ فؽٚلبد ِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ اٌّؼبِلاد ز١ث

 )اٌك١طؽح( فٟ و١ّخ اٌؼٍف اٌّكزٍٙه.

ٚأشبؼد ٔزبئح اٌزس١ًٍ الازظبئٟ فٟ اٌدعٚي ٔفكٗ ػعَ ٚخٛظ فؽٚلبد ِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ اٌّؼبِلاد فٟ ِؼعي وفبءح اٌزس٠ًٛ    

Veysel ٚsedat (2004 ), ((2002ٚأضؽْٚ  El-Deekاٌغػائٟ ٌطبئؽ اٌكّبْ ا١ٌبثبٟٔ ٚأرفمذ ٘ػٖ إٌز١دخ ِغ ِبزظً ػ١ٍٗ 

 % ػعَ ٚخٛظ فؽٚلبد ِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ اٌّؼبِلاد فٟ وفبءح اٌزس٠ًٛ اٌغػائٟ , 15ٚ 10ٚ 5ٚ 0ثزؽو١ؿ  DTPػٕع أقزطعاَ 

dieumou  ْٚ2009(ٚأضؽ) ,Nasiroleslami  ٚTorki  (2010)  ,, Kehinde   ْٚ(2011) ٚأضؽ,)  Zhao 

  Herawati  (2010),Herawatiٌُٚ رزفك ٘ػٖ إٌز١دخ ِغ  (2014(ٚأضؽْٚ  mohammed ( , 2011 (ٚأضؽْٚ

ٚMarjuk  )2011 , )Mohamed  ْٚ(2012)ٚأضؽ , Arkan  ْٚ2013(( , ػ١ٍٛٞ ٚأضؽْٚ (2012ٚأضؽ) , Selim 

 ( .(2013 ٚأضؽْٚ
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 انخطأ انمياسي(± ياتاَي )انًتىسط ( تأحير أضافح يسحىق انسَجثيم وانطًاطح في الاداء الاَتاجي نطائر انسًاٌ ان8انجذول )
 اٌّؼبِلاد

 اٌظفبد
 اٌكبثؼخ اٌكبظقخ اٌطبِكخ اٌؽاثؼخ اٌثبٌثخ اٌثب١ٔخ الاٌٚٝ

 اٌٛؾ١ٔخ ِؼعي اٌؿ٠بظح

 غُ/الأقجٛع
0.52±30.65 1.04±30.24 0.97±28.85 1.04±29.87 0.51±29.87 0.69±30.25 0.64±31.17 

ِؼعي اٌؼٍف 

اٌّكزٍٙه 

 غُ/الأقجٛع

2.85±162.01 6.93±159.7 2.26±156.75 1.75±154.87 3.34±155.42 3.08±155.21 2.34±164.85 

ِؼعي وفبءح اٌزس٠ًٛ 

اٌغػائٟ غُ ؾ٠بظح 

ٚؾ١ٔخ/غُ ػٍف 

 ِكزٍٙه

0.40±7.35 2.79±4.77 3.14±5.19 0.64±7.49 2.55±10.83 0.80±9.07 0.69±7.74 

%طًاطح ،انًعايهح 0% طًاطح ، انًعايهح انخايسح 1.5% زَجثيم، انًعايهح انراتعح 0% زَجثيم ،انًعايهح انخانخح 1.5انًعايهح الأونى سيطرج ، انًعايهح انخاَيح 

 %زَجثيم.0%زَجثيم+0%طًاطح،انًعايهح انساتعح 1.5%زَجثيم+1.5انسادسح 

 

 في انصفاخ انكيًيائيح نهحىو انطائر انسًاٌ انياتاَي: تأحير أضافح يسحىق انسَجثيم وانطًاطح

 Thiobarbituric acidٚخٛظ فؽٚلبد ِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ اٌّؼبِلاد أغ أْ أفؼً ِؼبٍِخ ٌم١ّخ  3ث١ٕذ إٌزبئح فٟ اٌدعٚي    

((TBA ( 1%ؽّبؽخ +1فٟ لطؼ١خ اٌظعؼ وبٔذ فٟ اٌّؼبٍِخ اٌكبثؼخ )ًٍِغُ  0.123%ؾٔدج١MDA ُٚأضزٍفذ / وغُ ٌس 

ػٍٝ اٌزٛاٌٟ ٌُٚ رطزٍف ِؼ٠ٕٛب ِغ   0.356ٚ 0.439ٚ  0.424ِؼ٠ٕٛب ِغ اٌّؼبٍِخ اٌثبٌثخ ٚاٌطبِكخ ٚاٌكبظقخ أغ ثٍغذ ل١ّزٙب 

%ؽّبؽخ( 1ػٍٝ اٌزٛاٌٟ ث١ّٕب وبٔذ اٌّؼبٍِخ اٌطبِكخ ) 0.233ٚ 0.183ٚ 0.195اٌّؼبٍِخ الأٌٚٝ ٚاٌثب١ٔخ ٚاٌؽاثؼخ اٌٟ ثٍغذ 

أِب ثبٌٕكجخ ٌمطؼ١خ اٌفطػ فٍُ ٠لازع أٞ فؽٚلبد ِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ اٌّؼبِلاد ٠ٚؼؿٜ قجت رفٛق  0.439أقٛء ِؼبٍِخ ٚاٌزٟ ثٍغذ 

٘ٛ أززٛاء اٌطّبؽخ ػٍٝ اٌلا٠ىٛث١ٓ اٌزٟ رؼزجؽ ِٓ اٌّؼبظاد  TBAاٌّؼبٍِخ اٌكبثؼخ ػٍٝ ثم١خ اٌّؼبِلاد فٟ أفؼً ل١ّخ 

( أِب اٌؿٔدج١ً ٠سزٛٞ ػٍٝ 1989ٚأضؽْٚ ) Dimascioالأوكعح اٌطج١ؼ١خ اٌد١عح ٌٚٗ ظٚؼ ُِٙ فٟ وكر اٌدػٚؼ اٌسؽح اٌفؼبٌخ 

ٚأْ ٘ػٖ اٌّؽوجبد ٚاٌف١زب١ِٕبد رؼًّ ػٍٝ ؾ٠بظح  C ٚAٚف١زب١ِٓ  zingiberol ٚcomphene ٚchagealاٌّؽوجبد اٌزب١ٌخ 

فٟ وكر  ( ٚوػٌه أْ ٌٍؿٔدج١ً ظٚؼ 1999ُِٙٚأضؽْٚ ) landsِمبِٚخ اٌىٍٛربث١ْٛ ظاضً اٌط١ٍخ ٚؾ٠بظح اٌفؼً اٌّمبَٚ ٌلأوكعح 

ٚأضؽْٚ   Ahmed (2000) ,Ahmadاٌدػٚؼ اٌسؽح وْٛ أززٛائٙب ػٍٝ اٌّؽوجبد اٌف١ٌٕٛ١خ ٚأرفمذ ٔزبئح اٌعؼاقخ اٌسب١ٌخ ِغ 

2006) )  ,Ševčikova ( ْٚ2008ٚأضؽ)  ,Kota ٚpolasa 2008) , )Zhang ْٚ2009 ٚأضؽ) , )Akbarian 

Adeyemi  ٚOlorunsanya (2012 ٌُٚ . ) , (2012)ٚأضؽْٚ  Ali( , (2013 ٚأضؽْٚ  Selim ( ,2011(ٚأضؽْٚ

 ( .2013ٚأضؽْٚ ) Luisaرزفك ٔزبئح ٘ػٖ اٌعؼاقخ ِغ 

 peroxide valueرأث١ؽ أػبفخ ِكز٠ٛبد ِطزٍفخ ِٓ ِكسٛق اٌؿٔدج١ً ٚاٌطّبؽخ فٟ ل١ّخ اٌج١ؽٚوك١ع ٠3ٛػر اٌدعٚي 

P.V%)ِؼبٍِخ وبٔذ اٌّؼبٍِخ اٌطبِكخ اٌزٟ رسزٛٞ ػٍٝ ( ٌمطؼ١بد اٌظعؼ أغ ٚخع فؽٚلبد ِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ اٌّؼبِلاد ٚأْ أفؼ ً

١ٍٍُِ وبفئ/وغُ ٔك١ح ؼؽت ٚأضزٍفذ ِؼ٠ٕٛب ِغ اٌّؼبٍِخ الأٌٚٝ ٚاٌثب١ٔخ اٌػٞ ثٍغذ 1.648% ؽّبؽخ/وغُ ػٍف اٌػٞ ثٍغذ  1

ؼخ اٌزٟ ثٍغذ ػٍٝ اٌزٛاٌٟ ث١ّٕب ٌُ رطزٍف ِؼ٠ٕٛب ِغ اٌّؼبٍِخ اٌثبٌثخ ٚاٌؽاثؼخ ٚاٌطبِكخ ٚاٌكبظقخ ٚاٌكبث 2.862ٚ 3.793

ػٍٝ اٌزٛاٌٟ ٚرج١ٓ ِٓ اٌدعٚي ٔفكٗ ثأْ أقٛء ِؼبٍِخ وبٔذ اٌّؼبٍِخ الأٌٚٝ  1.807ٚ 3.186ٚ 1.648ٚ 3.339ٚ 2.516

أِب ثبٌٕكجخ ٌؼ١ٕبد اٌفطػ فلا رٛخع فؽٚلبد ِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ اٌّؼبِلاد ٌٚٛزع أْ ل١ّخ  3.793)اٌك١طؽح( اٌزٟ ثٍفذ ل١ّزٙب 

( فٟ خ١ّغ اٌّؼبِلاد ٌىلا اٌؼ١ٕبد ٔك١ح اٌظعؼ ٚاٌفطػ فٟ ؽبئؽ اٌكّبْ ٌُ رزدبٚؾ P.V) value peroxideاٌج١ؽٚوك١ع 

( اٌػ٠ٓ أفبظٚا اْ اٌع٘ٓ 1981ٚأضؽْٚ ) ١ٍٍِEganّىبفئ/وغُ ٔك١ح ؼؽت ٚرؼع ٘ػٖ اٌم١ّخ ِمجٌٛخ زكت ِبٚخعٖ اٌجبزث 10

, أظٙؽد الإػبفبد فؼب١ٌخ ػب١ٌخ وّٛاظ ١ٍٍِّىبفئ/غُ ٔك١ح ؼؽت 10ػٓ  ٠P.Vظجر غ١ؽ ِمجٛي ػٕع ؾ٠بظح ل١ّخ اٌج١ؽٚوك١ع  

ِؼبظح ٌلأوكعح فٟ اٌك١طؽح ػٍٝ أوكعح اٌعْ٘ٛ فٟ ٔك١ح اٌظعؼ ٚاٌفطػ ٌٍسُ ؽبئؽ اٌكّبْ ا١ٌبثبٟٔ ِٓ ضلاي اٌسع ِٓ رطٛؼ 

لاي ل١ّخ اٌج١ؽٚوك١ع. ٠فكؽ ٘ػا ػًّ ِؼبظاد الأوكعح فٟ وكؽ رفبػلاد اٌدػٚؼ اٌسؽح إٌبردخ ِٓ أوكعح اٌّٛاظ اٌط٠ٍٛخ ِٚٓ ض

ٚرس٠ٍٛٗ إٌٝ خػؼ  (Lipid radical)ػٍّٙب وٛا٘جخ ٌػؼاد ا١ٌٙعؼٚخ١ٓ إٌٝ اٌدػؼ اٌسؽ اٌّٛخٛظ فٟ إٌظبَ ِثً خػؼ اٌع٘ٓ 

أوثؽ ثجبربً فٟٙ ركبُ٘ فٟ إؾاٌخ ِجزعئبد اٌدػٚؼ اٌسؽح لأٔٛاع الأٚوكد١ٓ ٚإٌزؽٚخ١ٓ اٌفؼبٌخ ػٓ ؽؽ٠ك وجر ِسفؿاد ثعء 

ٌدػٚؼ اٌسؽح ٚثػٌه رسع ِٓ رى٠ٛٓ اٌج١ؽٚوك١عاد اٌػٞ ٘ٛ ٔبرح ػؽػٟ ِٓ رسط١ُ قٍكٍخ اٌزفبػً ِٓ ضلاي وجر ٔشبؽ ا

 (.2005ٚأضؽْٚ ,  Soobratteeاٌٙب٠عؼٚث١ؽٚوك١عاد )

 

 تأحير أضافح يسحىق انسَجثيم وانطًاطح في انصفاخ انفيسيائيح نهحىو انطائر انسًاٌ انياتاَي:

( رأث١ؽ أػبفخ ِكز٠ٛبد ِطزٍفخ ِٓ ِكسٛق اٌؿٔدج١ً ٚاٌطّبؽخ فٟ لبث١ٍخ اٌٍسُ ػٍٝ ِكه اٌّبء فٟ ٠4ٛػر اٌدعٚي )

( ث١ٓ اٌّؼبِلاد أغ أْ اٌّؼبٍِخ اٌثب١ٔخ P≤0.05ػ١ٕبد ٌسُ اٌظعؼ ٌطبئؽ اٌكّبْ ا١ٌبثبٟٔ ٌٚٛزع ٚخٛظ فؽٚلبد ِؼ٠ٕٛخ )

% ٚأضزٍفذ ِؼ٠ٕٛب ِغ اٌّؼبٍِخ اٌؽاثؼخ ٚاٌطبِكخ ٚاٌكبظقخ 97ٔكجزٙب  % ؾٔدج١ً( رفٛلذ ػٍٝ ثم١خ اٌّؼبِلاد ٚوبٔذ0.5)

% ػٍٝ اٌزٛاٌٟ ٌُٚ رطزٍف ِؼ٠ٕٛب ِغ اٌّؼبٍِخ اٌّؼبٍِخ الأٌٚٝ  61.86ٚ 71.33ٚ 66.00ٚ 66.51ٚاٌكبثؼخ ٚاٌزٟ ثٍغذ 

٠خ ث١ٓ اٌّؼبِلاد . ٠ّٚىٓ اْ % أِب ثبٌٕكجخ ٌؼ١ٕبد اٌفطػ  فٍُ ٠لازع أٞ فؽٚلبد ِؼٕٛ 82.25ٚ 73.93ٚاٌثبٌثخ ٚاٌزٟ ثٍغذ 

٠ؼؿٜ غٌه اٌٝ لبث١ٍخ اٌؿٔدج١ً ػٍٝ ؾ٠بظح غائج١خ ثؽٚر١ٕبد اٌٍسُ ٚأززدبؾ اٌّبء ظاضً اٌؼؼلاد ِّب رؿ٠ع لبث١ٍخ اٌٍسُ ػٍٝ ِكه 

( 2010( ٚ٘ػٖ إٌزبئح ارفمذ ٌّب ٚخعاٖ وً ِٓ ؾٔىٕخ ٚاٌد١ٍّٟ )2004) Naveena ٚMendiratta (Hydrophilic)اٌّبء 

% ِٓ اٌؿٔدج١ً ػٍٝ طعؼ اٌعخبج اٌّكٓ أغ لازع رفٛق ِؼٕٛٞ فٟ لبث١ٍخ 5ٚ 3ٚ 2ٚ 1ٚ 0أقزطعِذ اٌزؽاو١ؿ اٌزب١ٌخ ػٕعِب 
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% ػٍٝ 16.80ٚ 16.68ٚ 15.32ٚ 10.79اٌٍسُ ػٍٝ ِكه اٌّبء ثؿ٠بظح رؽو١ؿ اٌؿٔدج١ً ِمبؼٔزخ ثّدّٛػخ اٌك١طؽح ٚثٍغذ 

  Naveena( . ٌُٚ رزفك ِغ2010,اٌؼٍٛأٟ ) Naveena ٚMendiratta (2001)( , 2009ٚأضؽْٚ ) pawerاٌزٛاٌٟ  ٚ

(2004 ٚ )Herawati ٚMarjuki (2011. ) 

 
 انخطأ انمياسي(± ( تأحير أضافح يسحىق انسَجثيم وانطًاطح في انصفاخ انكيًيائيح نهحىو انطائر انسًاٌ انياتاَي )انًتىسط 3انجذول )

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
%طًاطح ،انًعايهح 0انًعايهح انخايسح  % طًاطح ،1.5% زَجثيم، انًعايهح انراتعح 0% زَجثيم ،انًعايهح انخانخح 1.5انًعايهح الأونى سيطرج ، انًعايهح انخاَيح 

 %زَجثيم.0%زَجثيم+0انساتعح %طًاطح،انًعايهح 1.5%زَجثيم+1.5انسادسح 
 

( رأث١ؽ أػبفخ ِكز٠ٛبد ِطزٍفخ ِٓ ِكسٛق اٌؿٔدج١ً ٚاٌطّبؽخ فٟ اٌٛؾْ اٌّفمٛظ ثؼع اٌطجص ٌؼ١ٕبد ٌسُ 4اٌدعٚي ) ٙؽظٚأ

( ث١ٓ اٌّؼبِلاد ٚوػٌه ثبٌٕكجخ ٌؼ١ٕبد اٌفطػ ٌُ P≤0.05اٌظعؼ ٌطبئؽ اٌكّبْ ا١ٌبثبٟٔ ٠ٚلازع ػعَ ٚخٛظ فؽٚلبد ِؼ٠ٕٛخ )

 1ٚ 0( ػٕع أقزطعاَ اٌزؽاو١ؿ اٌزب١ٌخ ٠2010لازع أٞ فؽٚلبد ِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ اٌّؼبِلاد .ٌُٚ رزفك ٘ػٖ إٌز١دخ َ ؾٔىٕخ ٚاٌد١ٍّٟ )

 22.58ٚ 25.94ٚ 26.61ِٓ اٌؿٔدج١ً أٔطفبع اٌٛؾْ اٌّفمٛظ ثؼع اٌطجص ِمبؼٔزخ ثّدّٛػخ اٌك١طؽح أغ ثٍغذ  5ٚ 3ٚ

% ٚثطؽ٠مخ غّؽ لطؼ١خ 1( ػٕعِب اقزطعَ ِكسٛق خػٚؼ اٌؿٔدج١ً ثزؽو١ؿ 2012ػٍٝ اٌزٛاٌٟ ٚلازع ثٙبء اٌع٠ٓ ) 17.20ٚ

اٌظعؼ ِغ الاػبفخ اٌٝ اٌؼٍف اظٙؽد أطفبػبً فٟ ٔكجخ اٌفمع اثٕبء اٌطجص اِب فٟ لطؼ١خ اٌفطػ فزج١ٓ اْ اقزطعاَ اٌّكسٛق 

ؼٍف ِغ غّؽ اٌمطؼ١خ وبٔذ الالً ِؼ٠ٕٛبً فٟ ٔكجخ اٌفمع ٚلع ٠ؼؿٜ قجت ٘ػا الأطفبع اٌٝ % ٚثطؽ٠مخ الاػبفخ اٌٝ ا2ٌثزؽو١ؿ 

( ػٍٝ رغ١١ؽ رؽو١ت ثؽٚر١ٕبد اٌٍسُ Zingibain proteaseرأث١ؽ الأؿ٠ّبد اٌّٛخٛظح فٟ خػٚؼ اٌؿٔدج١ً ثؽٚر١ؿاٌؿٔدجب٠ٓ )

ٌؽؽٛثٟ ٔز١دخ ؾ٠بظح لبث١ٍخ اٌجؽٚر١ٕبد ػٍٝ ِكه اٌّبء ِّب ِّب ٠سكٓ ِٓ لبث١ٍخ غٚثبْ ٘ػٖ اٌجؽٚر١ٕبد ٚثبٌزبٌٟ ؾ٠بظح اٌّسزٜٛ ا

( . وّب ٠ٛػر اٌدعٚي ٔفكٗ طفخ ِؼعي اٌٛؾْ اٌّفمٛظ ثؼع 2011) ٠Herawati ٚMarjukiؤِظٞ اٌٝ رم١ًٍ اٌفمعاْ اثٕبء اٌطجص  

ؼبِلاد ٚوػٌه ثبٌٕكجخ ( ث١ٓ اP≤0.05ٌّاٌزػ٠ٚت ٌؼ١ٕبد ٌسُ اٌظعؼ ٌطبئؽ اٌكّبْ ا١ٌبثبٟٔ فٍُ رظٙؽ أٞ فؽٚلبد ِؼ٠ٕٛخ )

% ثطؽ٠مخ الاػبفخ 2( ػٕعِب اقزطعاَ ِكسٛق خػٚؼ اٌؿٔدج١ً ثزؽو١ؿ 2012ٌؼ١ٕبد اٌفطػ ٌُٚ رزفك ٘ػٖ إٌز١دخ ِغ ثٙبء اٌع٠ٓ )

% ثطؽ٠مخ الاػبفخ اٌٝ اٌؼٍف فٟ لطؼ١خ اٌفطػ اظد اٌٝ زظٛي الً ٔكجخ فمع ثبٌٛؾْ 1اٌٝ اٌؼٍف فٟ لطؼ١خ اٌظعؼ ٚاٌزؽو١ؿ 

ثخ ٚلع ٠ؼؿٜ غٌه إٌٝ اٌّؽوجبد اٌف١ٌٕٛ١خ اٌّٛخٛظح فٟ إٌجبربد ِٚكزطٍظبرٙب اٌزٟ ركبُ٘ فٟ رسك١ٓ اٌؼلالخ ث١ٓ اثٕبء الاغا

( 2007اٌّٛاظ اٌّسجخ ٌٍؽؽٛثخ ثؽٚر١ٕبد اٌٍسُ ٚؼؽٛثخ اٌٍسُ ٚاٌزٟ أٔؼىف فٟ رم١ًٍ اٌفمع فٟ اٌكبئً إٌبػر . طبٌر )

ٚRomans ٚZiegler (1977أٚ ٠ؽخغ قججٙب اٌٝ رأ ) ًٍث١ؽ اٌجؽٚر١ؿاد اٌّٛخٛظح فٟ اٌؿٔدج١ً ٚاٌزٟ اظد ؾ٠بظح رس

اٌجؽٚر١ٕبد ٚثبٌزبٌٟ اؼرفبع ػعظ اٌّٛالغ اٌزٟ ٠ؽرجؾ ف١ٙب اٌّبء ِغ اٌجؽٚر١ٓ ِّب ؾاظ ِٓ لبث١ٍخ اٌٍسُ ػٍٝ زًّ اٌّبء ٚثبٌزبٌٟ 

أْ ِكسٛق اٌؿٔدج١ً ٚ خ اٌسب١ٌخ ٠ٚكزٕزح ِٓ اٌزدؽث (.2012,ثٙبءاٌع٠ٓ )أطفبع ٔكجخ اٌفمع ثبٌٛؾْ ٌٍسُ اٌظعؼ ٚاٌفطػ 

اٌطّبؽخ ١ٌف ٌٗ رأث١ؽ ػٍٝ اٌظفبد الأٔزبخ١خ , ٚ لع زكٓ ِٓ اٌظفبد اٌى١ّ١بئ١خ ٌٍسُ ِٕٙب اٌثب٠ٛثبؼث١ٛرؽن ٚل١ّخ اٌج١ؽٚوك١ع 

فبػً ِبث١ٓ ٚوػٌه ثبٌٕكجخ ٌٍظفبد اٌف١ؿ٠بئ١خ ِٕٙب لبث١ٍخ اٌٍسُ ػٍٝ ِكه اٌّبء , ٚوبْ ٌٙب رأث١ؽ أ٠دبثٟ ػٍٝ ٚخٛظح اٌٍسَٛ ٚاٌز

 ٘ػ٠ٓ إٌجبر١ٓ ٠ؿ٠ع ِٓ الأقزمؽاؼ اٌزأوكعٞ فٟ اٌٍسُ .

 

 

 اٌّؼبِلاد

 

 ٌسُ اٌفطػ ٌسُ اٌظعؼ

Thiobarbituric 

acid 

TBA  ٍُِغ

MDA ُوغ / 

peroxide 

value  p.v%   

 ١ٍٍِّىبفئ/غُ

Thiobarbituric 

acid 

TBA  ٍُِغ

MDA ُوغ / 

peroxide value 

 p.v%   

 ١ٍٍِّىبفئ/غُ

 الأٌٚٝ
0.04±0.195 

cd 

0.97±3.793 

A 

0.04±0.230 

 

0.50±2.295 

 

 اٌثب١ٔخ
0.04±0.183 

cd 

0.54±2.862 

A 

0.02±0.222 

 

0.64±2.624 

 

 اٌثبٌثخ
0.09±0.424 

ab 

0.33±2.516 

Ab 

0.08±0.338 

 

0.27±2.184 

 

 اٌؽاثؼخ
0.06±0.233 

bcd 

0.67±3.339 

Ab 

0.08±0.275 

 

0.14±2.278 

 

 اٌطبِكخ
0.06±0.439 

a 

0.29±1.648 

B 

0.05±0.298 

 

0.21±1.458 

 

 اٌكبظقخ
0.08±0.356 

abc 

0.61±3.186 

Ab 

0.05±0.383 

 

0.54±2.258 

 

 اٌكبثؼخ
0.02±0.123 

d 

0.19±1.807 

B 

0.08±0.231 

 

0.25±1.721 

 



 ــــــــــــ 8102 (4انعذد ) (9انًجهذ ) ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــيجهح جايعح كركىن نهعهىو انسراعيح  ــــــــــــــ

41 

 انخطأ انمياسي(± ( تأحير أضافح يسحىق انسَجثيم وانطًاطح في انصفاخ انفيسيائيح نهحىو انطائر انسًاٌ انياتاَي )انًتىسط 4انجذول )

%طًاطح ،انًعايهح 0% طًاطح ، انًعايهح انخايسح 1.5% زَجثيم، انًعايهح انراتعح 0% زَجثيم ،انًعايهح انخانخح 1.5انًعايهح الأونى سيطرج ، انًعايهح انخاَيح 

 %زَجثيم.0%زَجثيم+0%طًاطح،انًعايهح انساتعح 1.5%زَجثيم+1.5انسادسح 

 

 انًصادر

رأث١ؽ خػٚؼ اٌؿٔدج١ً ٚثػٚؼ اٌجط١ص ٚأٚؼاق اٌز١ٓ فٟ ثؼغ اٌظفبد اٌسك١خ  (.2012ِسّع ,طجبذ ) ,ثٙبءاٌع٠ٓ .1

 ٚاٌجب٠ٛو١ّ١ب٠ٚخ ٌٍسَٛ اٌعخبج اٌّكٓ أؽؽٚزخ ظوزٛؼاٖ ,و١ٍخ اٌؿؼاػخ خبِؼخ رىؽ٠ذ. 

( .رسك١ٓ اٌطظبئض إٌٛػ١خ ٚاٌسك١خ ٚاٌّب٠ىؽٚث١خ 2010ؾٔىٕخ , ثشؽٜ قؼعٞ ؼقٛي. ٚاٌد١ٍّٟ .قؼع٠خ ِٛقٝ ضٍف .) .2

 253_239(: 4)2-اٌعخبج اٌّكٓ ثأقزطعاَ ِسب١ًٌ اٌؿٔدج١ً. ِدٍخ اٌفؽاد ٌٍؼٍَٛ اٌؿؼاػ١خ ٌشؽائر طعؼ

ِٚكزطٍض ِٚؽوؿ ثّبؼ اٌؼٕت فٟ ثؼغ اٌظفبد ٌسَٛ إٌؼبج ضلاي  E   ٚC(. رأث١ؽ ف١زب١ِٓ 2007طبٌر , زبرُ زكْٛ .) .3

 اٌطؿْ اٌّدّع, أؽؽٚزخ ظوزٛؼاٖ ,و١ٍخ اٌؿؼاػخ , خبِؼخ ثغعاظ.

( . رأث١ؽ ثؼغ اٌّسب١ًٌ اٌٍّس١خ ٚاٌّكزطٍظبد الأٔؿ١ّ٠خ فٟ اٌطظبئض اٌف١ؿ٠بئ١خ 2010ّٛظ ازّع زّبظٞ )اٌؼٍٛأٟ , ِس .4

ُّكٓ . ؼقبٌخ ظوزٛؼاٖ , و١ٍخ اٌؿؼاػخ  ٚاٌى١ّ١بئ١خ   خبِؼخ الأجبؼ . -ٚاٌجىز١ؽ٠خ ٚاٌسك١ّخ ٌٍسَٛ اٌعخبج اٌج١بّع اٌ

( . ضفغ ٔكجخ اٌى١ٌٛكزؽٚي فٟ 2013ٍخ ػجع اٌؽػب اٌجىؽٞ .)ػ١ٍٛٞ ,ِسّع ز١عؼ زّع ,ػجع اٌؽؾاق ٌؼ١جٟ اٌؽث١ؼٟ , ٔٙ .5

اٌكّبْ ثأقزطعاَ اٌّكزطٍظبد اٌىس١ٌٛخ ٌٍٕجبربد اٌؿٔدج١ً ٚاٌجؽٚث١ٌٛف ٚاٌعاؼق١ٓ . ِدٍخ اٌفؽاد ٌٍؼٍَٛ  ث١غ ؽبئؽ 

 .76-65(:3)5 -اٌؿؼاػ١خ
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